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Os principais componentes presentes nos extratos estao
apresentados na Figura 1 e na Tabela 1.

A casca de coco é um residuo gue provoca um grande
problema ambiental. Apos a remocao da agua de coco, 0
residuo nao é utilizado, sendo depositado em aterros,
causando um aumento do volume dos residuos municipais [1].
Neste trabalho, as fibras de coco foram extraidas usando
extracao solvente pressurizado (PSE) e ultra-som (US) e os
extratos foram analisados qualitativamente e semi-
guantitativamente por cromatografia gasosa acoplada a
espectrometria de massa (GC/gMS). As fibras de coco
residuais foram obtidos na Embrapa Aracaju/SE. Neste
trabalho foi analisada apenas a fracdo semi-volatil, que foi
composta principalmente por acidos graxos livres (AGL) e
ésteres graxos (EG). O glicerol e os extratos etanolicos serao
objeto de outro estudo.

M Hexano - US

M Acetato de Etila-
us

™ Hexano - PSE

Area Relativa (%)

Esteres Esteres
Metilicos Etilicos

Figura 1: Distribuicido dos acidos graxos livres e ésteres
graxos nos extratos.

US PSE
Acetato de

Componentes Hexano Etila Hexano
_aurico (*) 0.09 0.94 0.53
_inoleico (*) 0.35 2.2 1.47
_inoleico (**) 0.11 0.45 0.19
Linoleico(***) 0.09 - -
Miristico (*) 0.12 0.59 0.53
Miristico (**) 0.13 = 0.04
Oleico (%) 1.58 9.95 5.44
Oleico (**) 2.06 0.81 0.32
Oleico (***) 1.09 = =
Palmitico (*) 1.48 15.75 6.04
Palmitico (**) 0.66 0.4 0.28
Palmitico (***) 0.32 = =
Estearico (**) 0.09 = 0.05
Estearico (***) 0.06 = =

(*) glicerideos; (**) éster metilico; (***) éster etilico
Tabela 1: Distribuicdo dos acidos graxos livres e ésteres
graxos nos extratos.

A tecnica de ultra-som (US) foi mais eficiente do que o
solvente pressurizado (PSE), como pode ser visto na Figura
1, provavelmente devido ao efeito de cavitacao, que ocorre no
presente processo experimental [1]. O principal acido
extraido, considerado majoritario em cascas de coco, € 0
acido palmitico (acido hexadecanaico).
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