A avaliagdo da qualidade da proteina de ingredientes de alimentos para animais
monogastricos € importante, tendo em vista que nem todo o nitrogénio oriundo de
ingredientes vegetais é de origem proteica. Ainda, a analise de amino&cidos é de alto custo e,
por isso, nem sempre é realizada, sendo a técnica de Proteina Bruta atraves da determinacao
do Nitrogénio Total a analise de elei¢do. A escassez de informag6es com relacdo a origem do
nitrogénio contido nos ingredientes também é um limitante para a sua determinacéo, pois nao
hé dados suficientes que possam ser consultados ou comparados. Este experimento consistiu
na realizacdo da Analise Bromatologica, a fim de qualificar os ingredientes, com énfase nas
analises de Nitrogénio Total (NT), Nitrogénio Soltuvel (NS) e Nitrogénio N&o-Proteico
(NNP). Foram escolhidos quatro ingredientes usualmente utilizados, juntamente com o milho
e a soja, na alimentacdo de aves e suinos: farelo de arroz desengordurado (FADG), farelo de
arroz desengordurado e desfitinizado (FADZ), farelo de trigo (FT) e farinheta de trigo (FTT).
Para a anélise de NT utilizou-se a técnica de Kjeldhal, com 2 blocos de 8 repeti¢des para cada
ingrediente. Para as analises de NNP e NS foram utilizados 2 blocos de 3 repeti¢6es para cada
um dos ingredientes em cada uma das técnicas. Na técnica de NS, a amostra foi submetida a
tratamento com solucdo tampdo borato-fosfato e filtrada para posterior digestdo e destilacdo
segundo a técnica de Kjeldhal. Na técnica de NNP, a amostra foi tratada em meio acido com o
acido tricloroacético e filtrada para posterior digestdo e destilacdo segundo a técnica de
Kjeldhal. Os resultados das técnicas foram submetidos a andlise de variancia, sendo que
houve diferenca significativa entre os ingredientes nas técnicas de NT, NS e NNP. O farelo de
arroz desengordurado e desfitinizado apresentou os maiores valores de NT, NS e NNP, e a
farinheta de trigo, segundo maior NT, apresentou 0s menores valores de NS e NNP. A analise
de correlagdo mostrou uma alta correlacéo entre 0 NS e o NNP, o que esta dentro do esperado,
visto que as duas técnicas sdo utilizadas para o calculo da proteina verdadeira solGvel para
animais ruminantes. Assim, conclui-se que é importante a analise dos demais componentes
proteicos dos ingredientes, além do Nitrogénio Total, para que se possa estimar a qualidade
proteica dos alimentos. Alem disso, a avaliacdo da qualidade proteica também pode ser dutil
para diferenciar o contetdo em nitrogénio dos ingredientes vegetais para a alimentacdo de
monogastricos.



