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EXTRACAO DO OLEO DE SEMENTE DE UVA POR ULTRA-SOM. Bruna Onorevoli, Lisiane
076 dos Santos Freitas, Elina Bastos Caramao (orient.) (UFRGS).
A regido sul do Brasil produz, em sua maioria, sementes da variedade Isabel (hibrida), esta uva esta

presente em quase todos o0s segmentos da vitivinicultura, sozinha ou em associagdo com outras variedades. Nesta
industria ha geragdo de residuos, onde 10% correspondem a sementes ndo aproveitadas no processo industrial.
Destas sementes residuais pode ser extraido o 6leo de semente de uva que pode substituir outros 6leos vegetais
empregados em industrias de cosméticos, farmacéuticas e alimenticias, apresentando alto valor agregado. O 6leo de
semente de uva é rico em vitamina E, &cidos graxos insaturados como o linoleico e oléico, sendo compardvel ao
azeite de oliva, em termos alimenticios. Infelizmente, no Brasil, este residuo é muitas vezes desperdicado usado
como racgdo animal, ou até mesmo como adubo. Nesse projeto, extraiu-se éleo de uma mistura das sementes de uva
do tipo Isabel e Herbemont. O método de extracdo utilizado foi o ultra-som, cuja eficiéncia foi comparada ao método
classico de prensagem sem perda da qualidade do Oleo. Para desenvolver a metodologia e atingir o melhor
rendimento, foi realizado um planejamento experimental onde as varidveis foram: tempo de extracdo, massa de
amostra e volume de solvente. Os resultados obtidos foram satisfatorios, encontrando-se praticamente o dobro de
rendimento do 6leo extraido com ultra-som, em relacdo ao processo de prensagem. Além desse fato, a anélise via
Cromatografia Gasosa com Detector de Espectrometria de Massas (GC/MSD), evidenciou a presenca de importantes
compostos como fitosterois, acidos graxos insaturados e vitamina E, além dos glicerideos comumente encontrados
nestes 6leos. (PIBIC).
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