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INTRODUCAO

O estudo de diversidade de leveduras em ambientes aquaticos indica que estes habitats podem apresentar cepas com potencial

biotecnologico para aplicacao em diversos ramos da industria. As coletas de aguas superficiais ocorreram na Bacia Hidrografica do Rio
Tramandai, Litoral Norte do Rio Grande do Sul entre as coordenadas 29°17’ a 30°18’ de latitude Sul e 49944’ a 50°24’ de longitude Oeste. Os
verificar a eficiéncia de dois meios de cultura para isolamento de leveduras aquaticas; ocorréncia de

objetivos deste trabalho foram:

leveduras ascomiceéticas e basidiomicéticas; crescimento a 37°C; fermentacao; producao de compostos amiloides e da enzima esterase.
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RESULTADOS

‘O meio com maior eficiéncia para o Iisolamento de leveduras
aquaticas foi o YM pH 4,5.

Foram obtidos 6 isolados da lagoa Rondinha, 22 da lagoa Bacopari e
18 do Estuario do Tramandai, totalizando 45 leveduras.

*NO teste do DBB, os isolados de afinidade ascomicética foram mais
frequentes (60%) do que os com afinidade basidiomicética (40%).

*Entre os isolados capazes de crescer a 37°C, a maioria (63%) tem
afinidade ascomicética.

*A producdo de compostos amiloides foi semelhante entre os trés
locais de coleta.
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Figura 1. Perfil fisiologico dos isolados de leveduras.

CONCLUSAO

As lagoas Bacopari e Rondinha apresentaram baixo numero
de leveduras fermentadoras e notavel producéo da enzima
esterase nas cepas testadas. Com isso, 0 substrato aquatico
pode ser um bom local para extracdo de microrganismos
para aplicacdo biotecnoldgica, promovendo o uso industrial
e ressaltando a necessidade de estudos nesta area para
otimizacao da producao.



