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O projeto pretende apoiar a producédo de alimentos de origem animal
através da educacao continuada, disseminacao de conteudo técnico nas
redes sociais e de assessoria a sistemas municipais de inspecéo
sanitaria. Os alunos vinculados ao projeto e membros do Grupo de
estudos e pesquisas em produtos de origem animal (GEPPOA)
participam de reunides abertas e oficinas, como palestrantes e
facilitadores. Até julho de 2023, foram realizadas trés reunides abertas a
comunidade, onde foram tratados os temas brucelose e salmonelose,
com a participacao de 21 alunos ouvintes. Os topicos abordados
envolveram processos industriais, qualidade de produtos e outros
enfoques relacionados a industria de POA. Além de uma reunido onde o
tema tratado foi C. Lattes. Pretende-se realizar reunides abertas
guinzenalmente. Durante a execucao do projeto, a bolsista ainda
desenvolvera e aprimorara formulacdes de produtos derivados do leite,
com o objetivo de adequar o processo industrial para que possam ser
produzidos em peguenas agroindustrias ou até mesmo em ambientes
domésticos. Estas formulacfes também serdo levadas a comunidade em
forma de oficinas. Até o momento, estdo sendo estudadas e pesquisadas
possiveis formula¢cdes No projeto, sdo elaborados materiais informativos
para a educacdo continuada tanto a profissionais e estudantes da area
guanto aos consumidores em geral. Parte deste material é produzido em
forma postagens nas redes sociais e entre janeiro e julho de 2022, foram
feitas 16 postagens no Instagram do grupo. Alguns dos temas abordados
foram: legislacao, fabricacéo, caracterizacao e rotulagem de produtos,
como mel, ovos, leites e seus derivados. Durante o ?UFRGS Portas
Abertas? deste ano, foram realizadas atividades com o publico que visitou
a faculdade, onde os alunos ensinaram a fabricacdo de ?Petit Suisse?,
produto desenvolvido pela aluna vinculada a este projeto na edicédo de
2022, além de degustacao deste mesmo produto. Na ocasido, cerca de
50 pessoas assistiram ao video que esta postado nas redes sociais e
degustaram o produto fabricado. O projeto fornece apoio, conforme a
demanda, a municipios e estabelecimentos que estiverem em processo
de adequacéao ao SISBI/SUSAF, especialmente através do vinculo com a
prefeitura municipal de Santana do Livramento, por meio de termo de
cooperacao técnica que envolve oficinas de capacitacdo (remotas ou
presenciais) e assessoramento técnico, com o objetivo de fornecer apoio
ao servico de inspecdo sanitaria de POA desta cidade. O envolvimento no
projeto integra o conhecimento tedrico adquirido durante a graduacéao



com o mercado de trabalho da industria de POA e dos procedimentos de
inspecao sanitéria. As atividades como reunifes, oficinas e elaboracéo de
materiais, auxiliam nesta integralizacao, pois fornecem autonomia aos
alunos ao estimula-los a agirem com protagonismo.



