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Reatores enzimaticos com pectinases imobilizadas para clarificacdo de suco de
frutas

A producéao industrial de sucos iniciou em meados da década de 30. A partir da década
de 70, o consumo de sucos comerciais aumentou, e se mantém em niveis altos até
hoje, devido a suas caracteristicas nutricionais, além do sabor agradavel e
refrescancia. Na industria de sucos de frutas sdo utilizadas enzimas em diversos
processos, entre eles a clarificacdo, etapa importante para evitar 0 amargor e a
turvacao indesejavel do suco. Umas das principais enzimas utilizadas nesse processo
sdo as pectinases. Elas agem com o objetivo de hidrolisar a pectina presente em
solucdo nos sucos, uma vez que a turvacao ocorre devido a dispersao coloidal de
moléculas de pectina e outros polissacarideos. Entretanto, a aplicacéo industrial de
enzimas pode ser prejudicada devido a alguns fatores, como baixa estabilidade em
condicdes operacionais, dificil recuperacéo e reutilizagdo. Assim, a imobilizacdo surge
como uma alternativa para esses problemas. A imobilizagdo apresenta vantagens
como a possibilidade de uso da enzima por um maior periodo de tempo, possibilidade
de operacdo em modo continuo, maior controle do processo, dentre outras. Para
catalisar reagdes utilizando enzimas imobilizadas s&o usados reatores com diferentes
configuragbes. Um exemplo séo os reatores de leito empacotado e leito fluidizado,
gue podem ser operados de forma continua. Nesse contexto, a aplicacao de enzimas
imobilizadas em reatores continuos é uma alternativa tecnolégica para a clarificacéo
de sucos de frutas industriais, trazendo melhorias para o processo. Entretanto, alguns
aspectos desse procedimento ainda precisam ser avaliados para melhor
compreensao. Dessa forma, verifica-se a importancia do estudo sobre reatores
enzimaticos com pectinases imobilizadas para clarificacdo de suco de frutas.
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