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Atualmente, a universidade proporciona aos alunos muito conhecimento
tedrico e incentivo a pesquisa. A Empresa Junior traz a oportunidade para
por-se em pratica o aprendizado adquirido na graduacao, conhecendo
diversos ramos do curso relacionado. As empresas juniores sao
associacOes civis com fins educacionais, formadas e geridas
exclusivamente por alunos do ensino superior ou técnico com o auxilio de
professores e pds-graduandos, atuando como orientadores e tutores,
respectivamente. Todo seu lucro é revertido em capacitacdes para 0s
membros discentes. Elas tém como objetivo fomentar o aprendizado
pratico do universitario em sua area de atuacao, aproximar o mercado de
trabalho das academias e dos préprios académicos, incentivar a gestao
autbnoma em relacao a direcao da faculdade ou centro académico e
elaborar projetos de consultoria na area de formacéo dos alunos. A Eali -
Empresa Junior de Consultoria em Engenharia de Alimentos tem como
objetivo geral oferecer desenvolvimento académico e profissional a seus
membros, capacitando-os para o mercado de trabalho por meio da
prestacao de servicos de qualidade a sociedade. Ela os desenvolve
pessoal e profissionalmente por meio de projetos internos e externos a
empresa. Incentiva o empreendedorismo, gestéo e lideranga trabalhando
nas areas de Recursos Humanos, Administracao e Finangas, Marketing,
Comercial, Projetos e Presidéncia. Fornece conhecimento através de
capacitacdes nas mais variadas areas, preparando cada integrante da
empresa para a realizacao dos seus servi¢cos. Além disso, proporciona
experiéncias unicas relacionadas ao Movimento Empresa Junior, como
eventos com palestras dos mais variados assuntos e troca de
conhecimento empreendedor com jovens de todo o Brasil. E, por fim,
impacta a sociedade com projetos como: analise sensorial, pesquisa de
meétodos de conservacao, analises fisico-quimicas, desenvolvimento de
layout para servicos de alimentacao, pesquisa de embalagens, simulacao
de auditorias, rotulagem e tabela nutricional, gestao de residuos soélidos,
elaboracdo de manual de boas praticas de fabricagdo e de procedimentos
operacionais padronizados e também desenvolvimento de novos
produtos. Esses servicos auxiliam na qualidade e seguranca dos
alimentos dos produtores e estabelecimentos com quem trabalham, além
de incentivar o Microempreendedor Individual a lancar seu negécio no
mercado buscando, assim, um Brasil mais empreendedor.



