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Sensor colorimétrico de nanocompdsitos para a industria alimenticia

Os plasticos inteligentes estdo ganhando cada vez mais destaque em
pesquisas académicas sobretudo na area de embalagens de alimentos. Os
plasticos ditos “smart” sdo aqueles que respondem a um determinado estimulo
reprodutivel e especifico, seja ele elétrico, térmico, de oxirreducdo ou pela
variacdo de pH. Dessa forma, o material pode alterar propriedades, como a cor.
E é por esse motivo de comunicacdo que os plasticos inteligentes vém sendo
estudados para embalagens de alimentos, pois, além das func¢des basicas de
contencéo e protecao, essas embalagens contém substancias que sao capazes
de interagir e revelar caracteristicas dos produtos que as mantém, como por
exemplo, deterioracao.

Essas substancias, denominadas de dispositivos sensoriais, como
indicadores de pH, séo incorporadas as embalagens, geralmente revestidas ou
aderidas em alguma matriz para resistir as condicbes de processamentos as
quais sdo submetidas, além de garantir que o alimento ndo entre em contato
direto com o dispositivo. As matrizes mais empregadas sao as poliméricas, mas,
a utilizacdo de moléculas naturais, como proteinas e polimeros de origem vegetal
e sintéticos, assim como a utilizacdo de silicas produzidas via sol-gel, séo
bastante comuns.

O presente trabalho reside na sintese de nanoparticulas de sensores de
pH encapsulados em base de silica por via sol-gel, que apresentem
compatibilidade com polimeros de poliolefinas e biodegradaveis para a possivel
aplicacdo as embalagens smart. Além disso, € necessaria a caracterizacao das
nanoparticulas de silica, por DLS, SAXS, BET, e, também, a caracterizacdo do
material desenvolvido, por técnicas como: DSC, TGA, GPC, Miscroscopia de

Varredura e de Transmisséo e Miscroscopia Eletronica de Transmisséao.



