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EFEITO DA TEMPERATURA NA EXTRAGCAO DE FICOCIANINAS E PROTEINAS DA SPIRULINA PLATENSIS

Giorgio Rama da Costa, Ligia Damasceno Ferreira Marczak

INTRODUCAO Analise de proteinas

Microalgas sdo fontes alternativas de compostos de interesse, § A concentracao de proteinas nos extratos foi determinada pelo método de Lowry
como proteinas, pigmentos e lipideos. A Spirulina platensis § (Peterson, 1977), de acordo com o fluxograma abaixo.

(Figura 1) se destaca pela capacidade de sintese de Extrato Agua Reagente de ‘ Folin-Ciocalteau
proteinas, cuja concentracao nas células pode chegar a 70 % (200uL) == (200pL) = Lowry _ = 0,4N

da massa celular. Além disso, esses microrganismos sintetizam ¢ (400pL) 10 min (200pL)
ficocianinas, pigmentos azuis de grande interesse para § (escuro)

aplicaggo em alimentos e cosméticos. Contudo, esses ¥
compostos ainda sao pouco aplicados na industria e para o
desenvolvimento de novos meétodos de extracao, é
necessario entender o efeito dos parametros de extracao nas

Leitura em espectrofotdmetro 45 min (escuro)

(750 nm)

Figura 3 — Fluxograma da analise de proteinas pelo método de Lowry.

células dos microrganismos. Nesse contexto, o presente g,z 1 - Microscopia '. RESULTADOS E DISCUSSAO

trabalho tem por objetivo avaliar o efeito da Spiruina piatensis. Extracdo a 45 °C — 15 ou 20 min

temperatura na extracao de ficocianinas e proteinas da ~ : , : o~ , .
Spirulina platensis. Nao foi possivel realizar a quantificacao de proteinas e ficocianinas nos

extratos. Possivelmente, nessa temperatura nao houve destruicao das células

METODOLOGIA da Spirulina platensis.

Cultivo das Microalgas Extracao a 50 °C - 15 ou 20 min

Os cultivos foram preparados em meio Zarrouk modificado (Aiba and Ogawa, 1977) em Nao foi possivel quantificar as ficocianinas nos extratos. A concentracao de proteinas
erlenmeyers de 250 mL e mantidos em shaker sob agitacao constante e temperatura de 26 nos extratos é apresentada na Figura 4.

+ 1 °C por um periodo de 7 dias. 30,0

Experimentos de Extracao Extracao de proteinas desde
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Figura 2 — Fotografia do sistema de extraco. Figura 4 — Concentracao de proteinas no extrato (g 100 g!) durante a etapa difusiva.

A concentracao de ficocianinas foi baixa (abaixo do limite de

Preparo da amostra Gao d 3
quantificacao): notou-se uma leve coloracao azul

Centrifugacao (12 000 g, 10 min) do cultivo e remocao do sobrenadante
Adicao de solucao tampao sddio-fosfato (pH 7,2) a biomassa

caracteristica no extrato, porém possivelmente boa parte
pode ter sido degradada por serem termolabeis.

Pré-tratamento de extracdo (15 ou 20 min) Extragao a 55 "C—15 ou 20 min

Temperatura: 45 — 55°C / Volume de solugao: 50 mL N&o foi possivel realizar a quantificacdo ficocianinas nos extratos; quanto as
proteinas, observou-se que nao houve diferenca significativa das
concentragoes obtidas a 50 °C por 20 min.

Etapa Difusiva (4 h) CONCLUSAO

Agitacao e temperatura constantes (150 rpm, 26 + 1 °C) Acredita-se que a estrutura celular da Spirulina platensis mantém-se estavel até 45°C.

Entre 45 e 50 °C, possivelmente, ocorrem modificacoes na membrana celular, uma vez

Analise de que observou-se a liberacdo de proteinas a 50 °C. Como as ficocianinas encontram-se

‘ Ficocianinas ligadas a proteinas nas células, acredita-se que esses compostos também tenham sido

Extrato extraidos. Contudo, como as ficocianinas sdo termolabeis, provavelmente ocorreu a

(sobrenadante) degradacao desses compostos devido as altas temperaturas utilizadas. Outro aspecto diz

N respeito a grande variabilidade das amostras, o que esta sendo contornado pela
Proteinas iofizacs ' '

liofizacao das amostras de diversos cultivos.
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Figura 2 — Fluxograma do processo de extracgao.

Andlise de ficocianinas \ \ $
Os calculos da concentracao de ficocianinas nos extratos foram realizados de acordo com a UFRGS
Equagao abaixo (Bennett and Bogorad, 1973), onde A, € AssznmSao as absorbancias dos FAPERGS 50RO GRANDE 0O S

extratos a 620 e 652 nm, respectivamente. REFERENCIAS BIMBLIOGRAFICAS

Aiba, S., Ogawa, T, 1977. Assessment of Growth Yield of a Blue--green Alga, Spirulina platensis, in Axenic and

Ficocianinas (m mL‘l) _ Ag20nm — 0,474 * Agsonm Continuous Culture. J. Gen. Microbiol. 102, 179-182.
g o 5,34 Bennett, A., Bogorad, L., 1973. Complementary chromatic adaptation in a filamentous blue-green alga. J. Cell
Biol. 58, 419-35.

Peterson, G.L., 1977. A simplification of the protein assay method of Lowry et al. which is more generally
applicable. Anal. Biochem. 83, 346—356.



