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RESUMO

O estagio curricular obrigatorio foi realizado na propriedade agricola da empresa
Chandon, localizada em Encruzilhada do Sul (RS), no periodo de 02 de janeiro a 24 de
fevereiro de 2017. Teve o proposito de acompanhar as atividades realizadas na propriedade, a
fim de aprimorar os conhecimentos adquiridos na faculdade. Neste periodo foram vivenciadas
varias praticas agricolas, desde o cadastramento e selecao dos saftristas, controle de maturagao
no vinhedo da empresa e de parceiros; controle da colheita realizada pelos safristas; desponte
de ramos e coleta de amostras de solo.

E importante saber o momento apropriado da colheita, a fim de se obter a melhor
qualidade da uva para elaboracdo dos produtos que se deseja; ainda mais se tratando de
produtos de alta qualidade. A colheita estabelece a etapa final do processo produtivo ¢ manter

controle sobre a mesma garante a padronizagao do produto final.
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REFERENCIAS




1. INTRODUCAO

O estagio foi realizado na empresa Chandon, no municipio de Encruzilhada do Sul
(RS), durante o periodo de 02 de janeiro a 24 de fevereiro de 2017. A sede da empresa fica
localizada em Garibaldi, onde toda uva produzida por ela e por parceiros é processada. A
propriedade tem um gerente de viticultura, que é responsavel pela produc¢do de uvas na
mesma, o qual foi o0 meu supervisor de estagio.

A escolha do tema para realizagdo do estdgio foi em fungdo do interesse na area de
viticultura. A escolha da empresa e do local do estagio foi realizada pelo interesse no cultivo
de videiras em uma nova regido viticola (Serra do Sudeste), que teve uma forte expansao da
vitivinicultura., além de conhecer a producdo de uvas em larga escala numa empresa
referéncia na produgdo de vinhos espumante de qualidade.

Foi possivel acompanhar e apoiar as atividades realizadas durante o estagio,
conhecendo o planejamento e os manejos envolvidos durante o processo de produgdo das
uvas. Neste periodo foram realizadas varias praticas agricolas, desde o cadastramento e
selecdo dos safristas, controle de maturacdo no vinhedo da empresa e parceiros, controle da

colheita realizada pelos safristas, podas verdes e coletas de amostras de solo.
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2. CARACTERIZACAO DO MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO DA REGIAO DE
REALIZACAO DO TRABALHO

2.1. Localizacao

O municipio de Encruzilhada do Sul pertence a Mesorregido do Sudeste Rio-
grandense e também a microrregiao da Serra do Sudeste, com uma altitude média de 348
metros. Tem as seguintes coordenadas: Latitude: 30° 31' 37" Sul, Longitude: 52° 31' 6" Oeste
(ENCRUZILHADA DO SUL, 2018).

Segundo Sebrae (2019), o municipio de Encruzilhada do Sul possui uma area de
3.348,3 km?, ficando a 164 km de Porto Alegre. Tem uma populacido total de 24.686
habitantes, com 30,6% vivendo em zona rural € 69,4%, na zona urbana. O valor adicionado ao
municipio provém de 57% da agricultura, 5% da industria e 38% de servigos. Diante destes

dados, fica claro que a agricultura ¢ a principal atividade geradora de riqueza do municipio.

2.2. Fatores Edafoclimaticos

Segundo Cunha et al. (2005), o relevo da regido ¢ caracterizado por serras rochosas
cercando um planalto central com coxilhas e raras planicies localizadas na borda leste. A
configuragdo de um planalto granitico, que pela natureza e cobertura sedimentar nao se
aplainou com uniformidade, deixando cerros e morros isolados, mostrando-se um relevo
parcialmente favoravel as atividades agricolas.

Na atual taxonomia da Embrapa, existem neossolos nas regides serranas, alguns sio
denominados de litélicos por serem rasos € ndo apresentarem um horizonte C espesso, €
outros regoliticos, parcialmente decompostos € em desagregacdo. Nas coxilhas e terras altas
verifica-se forte ocorréncia de argissolos, que variam de Vermelho Amarelo a Bruno-
Acinzentado. Entretanto, nas planicies, os Planossolos Héplicos e Gleissolos Melanicos sio
dominantes; muitos sdo Eutroficos (Cunha et al., 2005).

Segundo Climate-data (2019), o clima no municipio de Encruzilhada do Sul ¢
classificado como Cfa - clima subtropical himido com verdo quente. A temperatura média ¢é
de 17,4°C e pluviosidade média anual de 1533 mm. O més com menos precipitagdo ¢ abril,

com aproximadamente 99mm de chuva. A maior precipitagao ocorre em julho, com média de
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151 mm. O més mais quente ¢ janeiro com temperatura média de 22,7°C, e junho, o0 més com
temperatura mais baixa do ano com média de 12,9°C.

A propriedade esta inserida na regiao em que ha predominancia de solos classificados
em Argissolos Vermelho-Amarelo distrofico (IBGE, 2002). Segundo Zaroni e Santos (2019),
suas limitagdes sdo a baixa fertilidade, acidez, teores elevados de aluminio e também a
suscetibilidade aos processos erosivos, principalmente quando situados em relevos mais
acidentados. Este solo tende a ser mais suscetivel a erosdo quando apresentam diferencas de
textura nos seus horizontes superficiais e subsuperficiais, implicando em diferentes taxas de
infiltragdo. Solos mais leves e com menor relagdo textural, possuem boa permeabilidade,
sendo menos suscetiveis a erosdo. Portanto os argissolos exigem um manejo de corregao,

adubacgdo e de praticas conservacionistas para controle da erosao.

2.3. Aspectos Econdmicos

A extensdo do municipio com seus recursos hidricos e diversificagdo de microclimas,
favorece a diversificagdo da agricultura pela qual representa cerca de 52% do PIB do
municipio. As principais culturas anuais registradas em 2008 sdo o milho (6000 ha), a soja
(2600 ha), arroz irrigado (1500 ha), melancia (1200 ha), fumo de estufa (650 ha), videira (340
ha), macieira (130 ha), péssego (60 ha). A silvicultura tem a seguinte area plantada: eucalipto

(18000 ha), acacia negra (28000 ha), Pinus ellioti (32000 ha) (Encruzilhada do Sul, 2010)
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3. CARACTERIZACAO DA INSTITUICAO DE REALIZACAO DO TRABALHO

A tradicional Maison Moét & Chandon foi fundada em 1743, por uma familia
tradicional na comercializagdo de vinhos na regido de Champagne, Franga. A regido
proporcionava solo e clima ideais para a producdo das uvas que se destinavam a elaboragao de
espumantes. A produ¢do da empresa ganhou reconhecimento entre os soberanos e aristocratas
da época ascendendo rumo ao sucesso. No ano de 1962, tornou-se a primeira empresa do
ramo a ter suas agoes comercializadas na Bolsa de Valores de Paris. Em 1971, fundiu-se com
Hennessey, tradicional empresa produtora de conhaque, formando a Moé&t-Hennessey. No ano
de 1987, Moét-Hennessey fundiu-se com a Louis Vuitton, formando o grupo de luxo
francés LVMH — Moét Hennessy Louis Vuitton, o maior conglomerado de marcas de luxo do
mundo (DIAS, 2006).

Segundo Santana (2016), em 1973, a Maison Moét & Chandon, decidiu ampliar suas
unidades de vinhedos e adegas, buscando os melhores terroirs do mundo, instalando-se em
Garibaldi na Serra gaucha. Hoje o investimento cresceu e tornou-se lider no segmento de
vinhos espumantes naturais de luxo. Além do Brasil, outras unidades produzem o espumante
Chandon: Australia, Califérnia, Argentina, india e China. Todas pertencem ao grupo Moét
Hennessy, a divisdo de vinhos e destilados do conglomerado francés de luxo LVMH (Moét
Hennessy Louis Vuitton).

O grupo LVMH (Moét Hennessy Louis Vuitton) compreende 70 unidades que criam
os produtos de alta qualidade. E o unico grupo que atua nos cinco principais setores do
mercado de luxo, vinho e destilado, moda e artigo de couro, perfumes e cosméticos, relogios e
joias e varejo seletivo. Atualmente emprega 156.000 pessoas em todo o mundo, e gerou um
faturamento de 46,8 bilhdes de euros no ano de 2018 (LVMH, 2018).

A empresa desde sua formagdo, produzia vinhos tranquilos e espumantes. Perante as
dificuldades de obtencao de vinhos com qualidade superior, a mesma no ano de 1998, passou
a dedicar-se exclusivamente a elaboracao de espumantes. Toda a uva processada pela empresa
¢ proveniente dos seus vinhedos nos municipios de Encruzilhada do Sul (Figura 1) e Sao
Roque, no Rio grande do Sul, e também dos seus produtores parceiros, localizados na serra
Gaucha e Encruzilhada do Sul. A vinicola da empresa esta localizada na cidade de Garibaldi,

junto com a sede administrativa (Eugenio Barbieri, Comunicacao Pessoal).
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Figura 1 — Vista area de vinhedo da empresa em Encruzilhada do Sul.

Foto: Eugenio Barbieri (2017). Vinhedo da Chandon. Encruzilhada do Sul, RS.

No ano de 2000, a Chandon adquiriu uma propriedade localizada em Encruzilhada do
Sul para a produgdo das trés variedades, Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Itdlico que
compdem seus produtos. Inicialmente a area era de 280 hectares de terra, mas apos a venda de
30 hectares, a propriedade permanece com 250. A area de vinhedo corresponde a 110
hectares, dos quais 70 estdo em plena producdo e o restante em seu segundo ano de condugdo.
A producao foi de 663 t de uvas na propriedade, no somatorio das trés variedades (Eugenio

Barbieri, Comunicagao Pessoal).
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4. REFERENCIAL TEORICO DO ASSUNTO PRINCIPAL

4.1. Cultivares Pinot Noir, Chardonnay e Riesling italico

Segundo Giovannini (1999), a cultivar Pinot Noir ¢ originaria da Borgonha, Franga. A
sua pelicula ¢ tinta e sabor neutro. Tem produtividade média no RS de 9,6 t/ha, com
graduacao de 15 a 17° Brix e acidez total de 100 a 120 meqg/L. Produz vinho tinto, podendo
ser varietal fino, mas deficiente em cor. Pode ser empregado na elaboracdo de espumantes,
quando vinificado em branco. Tem resisténcia a antracnose, sensivel ao oidio, discretamente
sensivel ao mildio e muito sensivel as podriddes. Alcanca grandes teores de aclcar, mas
produzido nas condic¢des climaticas do sul do Brasil ndo atinge a completa maturacdo, devido
a sua alta suscetibilidade as podriddes.

Conforme Guerra et al. (2005), a cultivar Pinot Noir ¢ uma variedade precoce e de
ciclo curto. Porém tem dificuldades de adaptacdo no estado do RS, devido a sua grande
suscetibilidade a podriddo por Botrytis cinerea e outras.

Conforme Giovaninni & Manfroi (2009), a cultivar Chardonnay teve sua origem na
Borgonha, Franga. Tem pelicula branca e sabor simples a aromatico, dependendo do tipo de
clone utilizado. Sua produtividade ¢ de 8 a 13 t/ha, graduacdo de agucar de 15 a 17° Brix e
acidez total de 80 a 100 meq/L. Tem resisténcia a antracnose, ¢ sensivel ao oidio e as
podriddes do cacho e moderadamente sensivel ao mildio. Produz vinho branco varietal fino,
frutado, podendo ter algum envelhecimento em barricas de carvalho ou ser utilizado para
elaboragdo de espumantes.

Conforme Manica (2006), a cultivar Riesling Itdlico ¢ produtora de vinhos muito
populares no Brasil. Teve sua origem na Franga, ao contrario do original Riesling (Renano)
que ¢ do Reno, na Alemanha. Possui cachos médios, cOnicos, compactos e polpa
deliquescente e aromatica. Conforme Guerra et al. (2005), a planta de riesling italico tem
médio vigor, produtiva e muito bem adaptada a regido produtora da Serra Gatcha. E utilizada
na elaboragdo de vinho fino varietal e espumantes bem-conceituados. Em anos favoraveis
consegue boa produtividade e alcanga a graduagdao de 20° Brix, mas em anos chuvosos, o
agricultor realiza a colheita antecipada devido a incidéncia e suscetibilidade as podriddes do
cacho.

Conforme Giovannini (1999), a cultivar Riesling Italico tem produtividade de 13 a 18

t/ha, a média do RS ¢ de 13,8 t/ha, teor de agucar de 15 a 17° Brix e acidez total de 90 a 110
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meq/L. E resistente a antracnose, moderadamente sensivel ao mildio e sensivel as podriddes e

ao oidio.

4.2 Sistema de Conducao Espaldeira

Segundo Giovaninni & Manfroi (2009), o sistema de condugdo em espaldeira
proporciona a exposicao da ramagem e da producao na forma vertical. Suas vantagens, sao
menor custo em relacao a latada, a facilidade de implantagdao ¢ das atividades mecanizadas.
Tem a desvantagem da menor produtividade comparativamente a outros sistemas de
sustentacdo, mas ao mesmo tempo, leva a uma maior graduagdo de agucar do que outros
sistemas de conducdo. Outra desvantagem ¢ a maior exposicdo das uvas ao ataque de
passaros.

As videiras receptam maior quantidade de radiagdo solar quando as mesmas tém
orientacdo no sentido norte-sul. O uso de mourdes de madeira ¢ mais adequado, pois os
mourdes de concreto, quando recebem ventos fortes perpendicular a linha da espaldeira,
podem quebrar-se ao nivel do solo. O comprimento desejavel para a espaldeira ¢ de 100 m.
Preferéncia de arame zincado para evitar corrosdo por tratamentos fitossanitarios como a
calda sulfocélcica no tratamento de inverno (KISHINO et al., 2007).

Segundo Pommer (2003), na espaldeira, os mourdes sdo distribuidos na linha das
plantas com um espacamento que varia de 4 a 6 m, sendo que os da cabeceira devem ser mais
fortes e escorados a meia altura, para que se tenha maior estabilidade do sistema. Sobre eles
sdo fixados os arames, que sustentardo a vegetagdo e a producao. Basicamente sao usados 3
fios de arame, sendo que o primeiro fica a 1 m acima do solo, o segundo, 40 cm acima do

primeiro e o ultimo a 30 cm acima do segundo.

4.3 Controle da Maturacao

Uvas destinadas a elaboracdo de vinhos devem ser colhidas conforme critérios que
estabelecam o ponto 6timo de maturagdo, sempre visando a maxima qualidade. Os critérios
podem ser a medida do teor de aglcar, a conjugacdo da medida de agucares e acidos ou de
acucares e pH. O critério de controle mais utilizado ¢ o grau glucométrico (medido em escala
de graus Babo) ou em escala de graus Brix, representando o teor de s6lidos soluveis totais da
amostra, dos quais 90% sdo acgucares. Na elaboracdo de vinhos espumantes, emprega-se

majoritariamente uvas brancas. Assim, teores maiores de acidez sdo desejaveis, variando de 8
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a 10 gramas de acidez total por litro de mosto. Assim, consegue-se um perfeito equilibrio
gustativo entre a acidez elevada e o gas carbonico obtido apos sua elaboracdo (GUERRA et
al.,2003).

Conforme Guera & Silveira (2015), a medida do teor de acticar do mosto pode ser
feita com um refratdmetro de bolso. Pode ser também efetuada em laboratorio, através de um
mostimetro graduado em °Brix ou em °Babo. Deve-se colher amostras de uvas representativas
de toda a area do vinhedo, esmaga-las, botar o mosto numa proveta de 250 ml e, em seguida,
efetuar a medida. A medida da acidez da amostra é efetuada no laboratério, via método
titulométrico. E utilizada juntamente com a medida do grau glucométrico, pois o balango
entre o teor de agucar e acidez confere ao vinho um equilibrio gustativo importante para sua

qualidade geral.

4.4 Colheita

Segundo Manica (2006), a uva é uma fruta ndo climatérica, que tem baixa taxa
respiratoria e, apos colhida, ndo amadurece.

Conforme Giovannini (2014), a uva deve ser colhida em periodos com temperatura
mais amena. O melhor periodo para a vindima € a partir do momento em que a uva nao possui
mais orvalho, prosseguindo até que a temperatura ambiente chegue aos 20 °C. Em
temperaturas mais baixas reduz a velocidade de oxidagdes de compostos aromaticos, em caso
de esmagamento e liberagdo de mosto; também reduz a intensidade da fermentagdo. Para
elaboragdo de vinhos de qualidade, a uva deve estar sadia e inteira, sem rachaduras ou
esmagamentos, sem vestigios de ataque de inseto, moléstias e bolor, e sem sinal de
avinagramento (azedo).

Conforme Guera & Silveira (2015), a uva deve ser acondicionada em recipientes
adequados, como caixas plasticas de 20 kg com a parte inferior perfurada. Nao utilizar caixas
de madeiras. Nao enché-las demasiadamente, evitando assim o esmagamento da uva gerado
pela compreensdo de um recipiente sobre o outro. As caixas plasticas tém a vantagem de

facilitar o transporte, além da lavagem e higienizacdo das mesmas.

4.5 Doencas da Videira

Segundo Giovaninni & Manfroi (2009), o mildio ¢ causado pelo pseudofungo

Plasmopara viticola (Berk. et Curt.) Berl. et De Toni. E a principal doenca a ser controlada



17

nas condic¢des sul-brasileiras. A brotacdo das videiras coincide com o periodo mais favoravel
ao aparecimento de mildio. Na primavera, as condi¢des de clima s3o temperaturas médias e
crescentes, alta umidade e brotacdo com folhas tenras que facilitam o desenvolvimento da
doenca.

O mildio afeta todos os 6rgdos verdes da videira, como as folhas, flores, gavinhas,
bagas e ramos ndo maduros. O tratamento de inverno ¢ a primeira medida a ser realizada num
plano de controle. Também devem ser usadas praticas culturais preventivas, como manter o
solo do vinhedo com boa drenagem, manter o nivel de in6culo em niveis sempre baixos,
através da eliminacdo dos restos culturais do ciclo anterior. Favorecer a circulagdo de ar para
criar um ambiente menos umido, através do espacamento e podas, além da utilizagdo de
fungicidas (MANICA, 2006).

Segundo Cavalcanti & Garrido (2015), o fungo causador da podriddo cinzenta ¢
nomeado Botryotinia fuckeliana (ana. Botrytis cinerea), podendo causar perdas de
produtividade e qualidade da uva. As condigdes de formacdo de lamina d’4gua ou umidade
relativa acima de 90% com temperaturas em torno de 25°C sdo favordveis ao
desenvolvimento da doenca. Prejudica a qualidade do vinho pela degradagdo enzimatica de
compostos qualitativos e pela presenca de substancias indesejaveis a vinificagao.

A podriddo cinzenta esta presente em todos os vinhedos do mundo e os seus danos
causam prejuizos na qualidade da uva, afetando significativamente a composi¢do qualitativa
das uvas e dos vinhos, alterando cor, aromas e surgimento de gostos anormais. Em ambientes
especificos, causa a podridao nobre nas uvas, produzindo vinhos licorosos de grande prestigio
mundial. Antes e durante a floragdo, o fungo pode destruir as inflorescéncias ou nos
pedunculos das flores, provocando uma “Podridao peduncular”. Durante a limpeza das flores
permanecem pequenas feridas, que sdo portas de entrada para o fungo. Mais tarde, as bagas
atingem a maxima sensibilidade & doenca, ou seja, na mudan¢a de cor, onde comeca o
acumulo de agucar. Neste periodo, o fungo entra nas micro-fissuras da pelicula das bagas e
assim comeca a frutificagdo acizentada (BAYER, 2012).

A podriddo da uva madura, causada por Glomerella cingulata (Stonem.) Spauld. &
Schrenk, forma sexuada de Colletotrichum gloeosporioides (Penz.) Penz. & Sacc, causa
perdas na qualidade e quantidade da uva produzida em regides com verao quente e chuvoso.
Condicodes de alta temperatura e umidade durante a maturagao, associadas ao excesso de vigor
e cachos compactos, favorece o desenvolvimento da doenga. As infec¢des iniciais comegam
apos a floragdo e permanecem latentes até a maturacdo. Os sintomas mais evidentes sdo

observados na fase de maturagio ou também em uvas colhidas (SONEGO et al., 2005).
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Segundo Cavalcanti & Garrido (2015), o controle da podriddo da uva madura consiste
na remog¢do ¢ eliminacdo de cachos mumificados das partes remanescentes da vindima
anterior, sendo agdes importantes na reducdo da doenga. Também aplicagdes de calda
sulfocdlcica no inverno sdo importante para reducdo de indculo, além de duas a trés
aplicacdes preventivas de produtos fitossanitdrios, da floragdo a maturagdo, ressaltando que
produtos cupricos ndo controlam a doenga. Evitar ferimentos como o ataque de pragas nas
bagas, com dosagem adequada de fertilizante nitrogenado e efetuando alterndncias de

fungicidas de contato e sistémicos.
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5. ATIVIDADES REALIZADAS

5.1 Inscricao e selecao dos safristas

A colheita ¢ o momento de maior contratagio de mao de obra da propriedade,
necessitando de 110 safristas, além dos funciondrios fixos e temporarios da propriedade.
Praticamente toda a mao-de-obra provinha de Encruzilhada do Sul. Apods a divulgacao da
contratagdo de funcionarios temporarios para o periodo de colheita, a inscricdo dos
interessados ocorreu no ginasio de esportes da cidade de Encruzilhada do Sul. A
documentacdo necessaria era fornecer xerox da carteira de trabalho, titulo de eleitor, PIS,
filiagdo, CNH ou identidade, comprovante de residéncia e fornecer informagdes como
tamanho de camiseta, botina e nimero para contato.

No final dos dois dias de cadastramento, houve a inscricdo de 250 pessoas. A empresa
sempre prioriza o cumprimento legal de todas as atividades realizadas na mesma, seja com o0s
funciondrios, seja com o uso de defensivos agricolas, etc. A grande procura das pessoas em
realizar a colheita se deve, principalmente, pelo pagamento de todos os direitos trabalhistas
previstos em lei, acarretando em mais custos para empresa, mas tornando a empresa
referéncia em sua atividade.

A selecao foi realizada pelo Engenheiro Agronomo responsavel, sempre levando em
consideracdo o historico da pessoa nas colheitas anteriores, e para novas escolhas, a
procedéncia dos antigos trabalhos e condicionamento fisico adequado para a colheita. Apds a
sele¢do, a empresa entra em contato para confirmar a vaga aos safristas, horario para exame

médico e entrega da carteira de trabalho para dar continuidade no contrato de trabalho.

5.2 Controle de maturacao

O momento da colheita consiste na determinag@o de caracteristicas basicas da uva para
assegurar padronizagdo e nivel de maturagdo adequada exigida pela empresa para
processamento. Assim foi feito o planejamento e organizagdo da colheita dentre as quadras. O
controle de maturagdo iniciou nos primeiros dias de estagio e praticamente se estendeu até o
fim da colheita, coletando as amostras nas devidas quadras e realizando analises do teor de
acucar e acidez total das uvas, dentro da propriedade.

As amostras eram obtidas através da coleta de bagas aleatorias dentre um nivel

representativo de filas da quadra. Assim as bagas eram coletadas em diferentes posi¢des do
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cacho (base, mediana e apice) e, também, segundo a regido das varas e espordes da planta.
Para cada quadra era feita uma amostra com quantidade de 400 g, sua identificacdo e
posteriores analises. Também foram feitas amostras positivas ou negativas, ou seja, coletava-
se somente uvas mais maduras e uvas menos maduras, respectivamente, para se ter um
monitoramento mais preciso da maturagao.

O Engenheiro Agronomo responsavel também fazia o controle de maturacdo nos
produtores parceiros em Encruzilhada do Sul, sendo as amostras feitas pelos estagidrios ou o
proprio Engenheiro Agronomo responsavel, nas visitas feitas as respectivas propriedades. A
uva era esmagada e, ap0s, retirado o seu mosto, era colocado uma pequena quantia em um
refratdmetro (Figura 2) para, em seguida, ter a determinag¢do do teor de aglicar presente na

amostra.

Figura 2 - Refratometro utilizado na medigao do provavel teor alcodlico da uva.

Foto: Hyran Kerpen (2017). Vinhedo da Chandon. Encruzilhada do Sul, RS.

Em seguida, era realizada a titulagdo para encontrar a acidez total do mosto. Para tal era
utilizada uma pipeta graduada para transferir 5 ml de mosto para um Becker e também
adicionadas 3 gotas de azul de bromotimol (indicador de pH). Na bureta utilizava-se solucao
basica de NaOH 0,1N, que ao ser adicionada no Becker, ocorria a “mudanga de cor” do
indicador de pH, de amarelo para azul, mostrando o fim da titulagdo. A quantidade de solugao

de NaOH gasta demonstrava quanto acida estava a uva.
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5.3 Separacao dos EPI’s

A empresa segue todas as normas e leis vigentes, € uma norma que ficou em evidéncia
foi a NR31, aprovada pelo Ministério do Trabalho e Emprego através da Portaria n°® 86, de
margo de 2005. E uma norma responséavel por regulamentar a satide e seguranga no trabalho
na agricultura, silvicultura, pecuaria, exploragdo florestal e aquicultura. Portanto, ¢ obrigatorio
o fornecimento aos trabalhadores, dos equipamentos de protecao individual mediante a sua
atividade a ser realizada.

Assim, a empresa fez a aquisi¢ao de camiseta, calgado fechado, chapéu de palha, boné,
capa de chuva e tesoura para colheita, para cada safrista de acordo com suas numeragdes
dadas no momento da inscri¢do. No inicio da colheita foram entregues os EPI’s (Figura 3) e

também um armario para colocar 0s mesmos.

Figura 3 - Separacdo dos EPI'S para cada safrista

Foto: Hyran Kerpen (2017). Vinhedo da Chandon. Encruzilhada do Sul, RS.

5.4 Averiguacio da numeracio das filas

Umas das formas de pagamento aos safristas ¢ por rendimento. No caso da
colheita, a remuneracdo se d& pela quantidade de caixas de uvas colhidas, valorizando o
esfor¢o individual. Todas as filas de videiras recebiam numeragdo, a fim de identifica-las, e

também poder organizar a colheita entre os safristas e seus respetivos rendimentos. Porém,
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no momento antes da colheita a numeragdo das filas das videiras era revista, para ndo haver
fila sem niimero e confundir a organizagao da colheita.

A maioria das filas tinha um “brinco” que continha um numero nas cabeceiras das
filas. Naquelas em que estava ausente, escrevia-se seu nimero com canetdo sobre a madeira.
Assim, toda a numeragdo das quadras era remarcada, visando facilitar a organizacdo da

colheita.

5.5 Colheita

A empresa tem contratado muita mao-de-obra neste periodo para a realizacdo da
colheita manual. Esta atividade teve inicio no dia 16 de janeiro e seu término no dia 31 do
mesmo més. Antes de iniciar a colheita, todos os safristas receberam seus EPIS’s, a tesoura
que era utilizada nos cortes dos cachos e os procedimentos que deveriam ser seguidos durante

a mesma.

5.5.1 Controle de colheita

Os safristas eram organizados em duplas para realizar a colheita das uvas nas filas,
permanecendo em lados opostos da planta. Na quadra existia um supervisor de campo que
ficava com uma planilha e organizava os safristas nas respectivas filas. Quando informado o
termino da colheita da fila pelos saftistas, era realizada a contagem das caixas colhidas e feita
uma avaliacdo dos pardmetros basicos exigidos pela empresa. Apos, cada dupla seguia para
uma nova fila cedida pelo supervisor de campo.

A colheita, feita manualmente, permite selecionar e estabelecer critérios e/ou
parametros de acordo com os objetivos da empresa. A empresa estabeleceu lotagdo maxima
de 18kg por caixa (Figura 4), auséncia de cachos com a maturacdo inadequada (uvas verdes) e
uvas sem doencas, principalmente as podriddes. Atendidos os critérios da empresa, a
contagem passaria a ser plena, caso contrario, seria desconsiderada.

A caixa com 18 kg de uva dispde da quantidade maxima sem que ocorra
esmagamento, perda de mosto e alteracdes nas caracteristicas das uvas. Considerando o
transporte de 585 caixas de uvas nos caminhdes utilizados, fornece a quantidade de uva
necessaria para preencher totalmente uma prensa pneumatica utilizada no recebimento. Isto

favorece a rastreabilidade das uvas produzidas pela empresa.
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Quando da incidéncia de podriddes, principalmente a podriddo cinzenta nas uvas, era
feita sua retirada para que durante a elaboracdo dos espumantes isto ndo acrescentasse
caracteristicas indesejaveis. Também pode produzir ocratoxinas, que sdo prejudiciais aos
seres vivos e desqualificam o vinho.

Com o andamento da colheita, a variedade Chardonnay apresentou alta incidéncia de
Glomerella, tendo em vista as condigdes propicias para o seu desenvolvimento no periodo, o
que obrigou a antecipagdo da colheita desta variedade, visando reduzir o prejuizo. A
integridade das uvas também ¢ um fator decisivo no momento da colheita, visto que as
podriddes podem acarretar grandes perdas de produtividade.

Figura 4 - Colheita manual de uvas na Empresa Chandon, em Encruzilhada do Sul, RS.

Foto: Eugenio Barbieri (2017).

Figura 5 — Caixa contendo uvas com lota¢do adequada, sem a presenca de uvas verdes e sem
presenca de podridoes. Empresa Chandon, Encruzilhada do Sul, RS

—_—
(A N E
Foto: Eugenio Barbieri (2017).

A remuneragao era feita pelo rendimento, ou seja, a quantidade de caixas colhidas, um
valor fixo por dia de trabalho e um prémio por assiduidade, caso os safristas ndo faltassem

durante o periodo de contratagdo. A maior parte da colheita se deu em dias com carga horaria



24

de 8 horas, apenas um dia com horas extras trabalhadas e um sabado, a fim de agilizar o

processo de colheita.

5.5.2 Transporte das uvas

O transporte das caixas cheias era feito por meio de reboques tracionados por tratores
(Figura 6) e que se dirigiam aos caminhdes para fazer o descarregamento. Depois da fila
colhida e contabilizada suas caixas, o funcionario poderia emitir sinal aos tratoristas para
entrarem na fila e efetuar o transporte. As caixas eram mantidas sob as plantas com seu
comprimento paralelo a linha de plantas, permitindo assim a passagem do trator e o
recolhimento das caixas por duas pessoas que estavam no reboque, além de proteger as uvas
do sol.

As caixas eram carregadas sobre palets (Figura 7), que permitiam o descarregamento
com empilhadeiras, sendo a altura méaxima de 10 caixas empilhadas. Os caminhdes eram
terceirizados e permitiam o transporte de 385 caixas. Os caminhdes faziam o descarregamento
da uva em Garibaldi e depois retornavam com as caixas vazias para um novo carregamento.
Todos os caminhdes envolvidos realizavam uma viagem de uvas para processamento em

Encruzilhada do Sul.

Figura 6 - Carregamento das caixas contendo uvas nos tratores, no vinhedo da Chandon,
Encruzilhada do Sul, RS

Foto: Eugenio Barbieri (2017).
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Figura 7 - Transporte de uvas em paletes no vinhedo da Chandon, em Encruzilhada do Sul,
RS

Foto: Eugenio Barbieri (2017).

5.6 Desponte de ramos

Na propriedade o desponte ¢ feito através de despontadora que tem laminas na parte
superior e nas laterais. Na area de vinhedos novos, o desponte ainda nao havia sido realizado
e 0 excesso de ramos prejudicava a operagdo de desponte mecanizado. Por isso, realizou-se o
desponte manual juntamente com os safristas para que as operacdes de aplicagdo de
fungicidas e controle de plantas daninhas pudessem ser realizadas sem danos as plantas. A
tesoura de colheita foi utilizada para cortar os ramos e a intensidade de massa verde removida
foi grande, principalmente pelo excesso de vigor vegetativo que havia o vinhedo durante o

periodo.

5.7 Amostragem de solo

Apo6s a colheita de uvas, fez-se a coleta de amostras de solo, visto que as
recomendacdes de adubacao para o proximo ciclo se baseiam no nivel de fertilidade do solo e
extragcdo de nutrientes da safra anterior. A determinag¢do da amostragem de solo ¢ realizada na
propriedade a cada 2 anos. Para cada quadra era realizada uma amostra, visto que cada quadra

tem um Unico manejo em toda area. As amostras eram constituidas de 20 sub-amostras,
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retiradas na linha de plantas e na entre linhas, e nas posi¢des de inicio, meio e fim das filas.
Para a coleta se utilizava uma furadeira a bateria com a utilizagdo de um “suporte” para
acondicionamento do solo. As subamostras eram misturadas em um balde e uma por¢ao de
400 gramas era destinada aos sacos plasticos, que identificavam a quadra e eram enviadas ao

Laboratorio de Analise de Solos da UFRGS.

5.8 Atividades extras

A utilizacdo de tecnologias avangadas no manejo muda o perfil de produgdo,
permitindo um sistema de producdo mais mecanizado e menos dependente da mao de obra.
Na empresa ha 15 funcionarios fixos e 15 temporarios nos meses de setembro a fevereiro para
uma area de 110 ha de vinhedo. Ao contrario da Serra Gaucha, onde a mecanizagao nao ¢ tao
abundante.

Os funcionarios temporarios ajudam nas atividades como a condu¢do dos brotos para
dentro dos fios da espaldeira, permitindo a orientagdo correta dos mesmos. Trabalham na
desbrota, eliminando brotos mal posicionados, fracos e duplos, visando a melhor distribui¢ao
e desenvolvimento dos ndo eliminados. Atuam na desfolha, que consiste em melhorar a
radiacao solar sobre os frutos para que se tenha boa maturagao.

Existem tratos culturais que sdo totalmente mecanizados como aplicagdo de defensivos
agricolas, rocadas, adubacdo e desponte. As rocadas sdo efetuadas somente na entrelinha, e na
linha sdo feitas aplicagdes de herbicidas a fim de diminuir a competicao das plantas daninhas
na cultura de interesse. Atividades mecanizadas que exigem alguma utilizagdo de mao-de-
obra como a desfolha, sendo a primeira etapa feita mecanicamente e a medida que a maquina
causa danos nos graos (inicio da maturagdo), a desfolha ¢ feita manualmente. Também na
poda sdo utilizadas tesouras e alceadores elétricos, que permitem mais conforto e agilidade
nesta atividade. Por sua vez a colheita ¢ totalmente manual, necessitando grande quantidade

de mao de obra.
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6. DISCUSSAO

Na empresa as aplicagdes de produtos fitossanitarios seguiam varios parametros. Um
deles baseava-se na pluviometria ocorrida nos ultimos dias, previsao do tempo para os dias
seguintes. Também era levado em conta a temperatura do periodo, a fenologia das videiras, a
ultima aplicacdo e a pressdo da doenca. A utilizacdo de varios critérios determinava a
aplicacdo em momentos mais adequados.

A precipitacio ocorrida nos dias anteriores praticamente ditava as regras de
pulverizacdo. As aplicacdes de fungicidas desde a brotagdo a floracdo poderiam ocorrer num
intervalo maximo de 7 dias, desde que ndo houvesse a ocorréncia de orvalho, neblina e chuvas
No caso de ocorréncia de orvalho, garoa ou neblina, as pulveriza¢des eram reduzidas para
cada 4 ou 5 dias. Apds a ocorréncia de uma chuva com mais de 20 mm, a pulverizacao era
realizada imediatamente apds o secamento foliar.

Normalmente varias aplicagdes sdo realizadas nos vinhedos durante o ciclo vegetativo,
devido a alta ocorréncia de neblinas ao amanhecer, ja que a propriedade se localiza proxima
de um dos rios de Encruzilhada do Sul. Conforme Zanella (2014), fatores que aumentam o
teor de agua no solo, ar e planta facilitam o desenvolvimento do mildio da videira. Assim, a
chuva € o principal fator a propiciar estas condigdes. Locais sujeitos a cerragdo e orvalho
também contribuem na infec¢do dos tecidos da planta pelo fungo causador da doenga.

As variedades apresentam alta suscetibilidade as podriddes e doencas foliares como o
mildio, durante todo o ciclo vegetativo. Conforme Garrido e Sonego (2002), o maior dano
causado pelo mildio ¢ a destruicdo parcial ou total dos frutos, além de produzir efeitos
negativos para a proxima vindima, pois causa desfolha. Geralmente as variedades de uvas
europeias (Vitis vinifera L.) sdo mais suscetiveis ao mildio, do que as americanas (V.
labrusca L.) e hibridas.

Os pulverizadores que a empresa utiliza sao importados e t€ém um moderno sistema de
pulverizagdo eletrostatico. Na propriedade hd também pulverizadores com bicos defletores
que conseguem o mesmo desempenho que a pulverizagdo eletrostatica. Também constam
maior rendimento operacional, devido a redu¢do do volume pulverizado e sua largura de
trabalho € maior conseguindo aplicar 3 filas em uma tnica passada.

Com maior eficiéncia na aplicacdo ocorre uma diminui¢do de 30% da dosagem de
produto por hectare comparada as aplicagdes feitas com pulverizadores convencionais.
Conforme a Embrapa (2005), um dos custos mais elevados da produgdo agricola refere-se ao

controle de pragas e doengas das plantas cultivadas. Assim, quanto mais eficientes forem as
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aplicagdes, melhor o efeito desses produtos e também menor o custo dos controles, além de
maior produtividade das culturas.

A atividade de pulverizagdes segue um rigoroso controle, desde a utilizagdo de
produtos registrados para a cultura e também o uso de equipamentos de prote¢ao individual
durante as aplica¢des. Também sempre respeitando o periodo de caréncia de cada produto no
momento anterior da colheita. A empresa também tem conseguido implementar a ISSO
22000, que garante a seguranca alimentar em seus produtos, sendo anualmente feitas analises
de residuos para 300 moléculas em seus lotes.

A sede, localizada em Garibaldi, tem a capacidade de processar uma certa quantidade
fixa de uva por dia. Na ocasido de um grande pico de colheita, o recebimento das uvas seria
comprometido. Sabendo disso, aliado ao aumento da producdo de uvas na regido de
Encruzilhada do Sul, a empresa pretende construir uma nova planta de processamento a fim
de conseguir atender a demanda. Para tanto, a construcdo dessa nova planta poderia ser
construida em Encruzilhada do Sul, visando facilitar a implementacdo da colheita
mecanizada, ¢ também efetuar o processamento de uvas dos fornecedores de Encruzilhada do
Sul.

As ultimas quadras de vinhedos foram implantadas com postes metalicos que
favorecem a colheita mecanizada, tendo em vista que a empresa ja considera tal possibilidade
futura. Assim, seriam utilizadas colhedoras autopropelidas, que realizariam a colheita.
Conforme Giovaninni e Manfroi (2009), as vantagens da colheita mecanizada sdo o menor
custo e a rapidez com que ela pode ser feita. Suas desvantagens sdo os danos que causam a
uva (rompimento de bagas), a incorporacdo de certa quantidade de folha e outros materiais
estranhos a uva, além de nao possibilitar fracionamento da colheita.

Essa pratica extinguiria a grande mao-de-obra contratada na colheita, porém causaria
danos ao grdo, ja que o mesmo ¢ removido do engaco durante a colheita, iniciando os
processos de oxidacao e fermentagdes indesejaveis.

A colheita mecanica reduziria o tempo de colheita e processamento, necessitando a
constru¢do de uma unidade de processamento na propriedade. A principal desvantagem da
colheita mecanizada refere-se a falta de separacdo de uvas verdes e com podriddes. Para
contornar este problema seria necessaria a remo¢ao manual de uvas indesejadas anteriores a
colheita mecanizada.

Praticamente todos os tratos culturais da videira sdo mecanizados, exceto a colheita
que estd em fase de testes. A empresa possui um aporte grande de implementos para as mais

variadas atividades. Os pulverizadores multifila fazem as aplicagdes de defensivos agricolas,
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pulverizadores destinados a aplicagdo de herbicidas na linha, a rocadeira para diminuir a
interferéncia das plantas de cobertura na linha e na entrelinha, adubadora em area total ou
somente na linha, a despontadora para controle do vigor ¢ também a desfolhadora em
momentos iniciais da formagao do cacho, para manter radiacao no fruto e sem a presenca de
folhas formando um ambiente favoravel as doencas.

A desfolha ¢ um trato cultural que influencia diretamente a qualidade da uva e do
produto final. Essa pratica deve ser efetuada com parcimonia. Em periodos com bastante
insolagdo, ha uma menor desfolha, visto que uma maior luminosidade no cacho pode alterar a
significativamente a produg¢do. Conforme Sénego et al., (2003), a escaldadura ocorre quando
ha forte insolacdo e causa na face do cacho mais exposta ao sol, bagas com coloragdo parda-
avermelhada, depressoes escuras, perda de turgescéncia, podendo dessecar completamente.
Mas em periodos com excesso de precipitacdo, principalmente no més de janeiro, pode
contribuir para a reducao de podriddes.

Conforme Pommer (2003), uma das praticas culturais para controle da podridao
cinzenta ¢ uma eficiente aeracdo e insolacdo dos cachos, eliminando o excesso de folhagem,
principalmente ao seu redor. Portanto, ¢ sempre importante o acompanhamento das condi¢des
meteoroldgicas para estabelecer o manejo mais adequado. Sabendo que as mudangas
climaticas sdao bruscas, € com a ocorréncia de excesso de precipitagdo no periodo anterior a
colheita, deveria haver contratacdo de mais pessoas, a fim de realizar a desfolha e diminuir a
incidéncia de botrytis na cultivar Pinot Noir.

A presenga de quebra ventos na propriedade € escassa, ndo conseguindo proteger
adequadamente todo vinhedo de ventos fortes e possiveis derivas geradas. Esta falta de
protecdo € uma estratégia da empresa para que se tenha a passagem do vento pelo vinhedo,
promovendo a retirada de umidade das folhas, diminuindo a predisposicdo das videiras a
doengas foliares. Na medida que o vento excede a velocidade de 15 km/h e havendo nessidade
de pulverizagdao, o volume de calda utilizado por hectare passa a ser o dobro. Segundo
Giovaninni e Manfroi (2009), os ventos secos podem ser benéficos ao reduzirem a umidade
atmosférica e, por conseguinte, diminuindo a incidéncia de mildio e as podriddes, mas os
ventos fortes podem ser prejudiciais a videira, pela quebra de ramos novos e também o
aumento das doengas da videira.

A empresa fez a aquisi¢ao de uma estacdo meteoroldgica no ano de 2016. A mesma
faz as medicdes de temperatura, umidade, velocidade e direcdo do vento, pressdo, sensagao
térmica, ponto de orvalho, altura das nuvens, chuva didria e acumulada, radiacdo solar,

insolacdo, indice UV, evapotranspiragdo, temperatura foliar, além da temperatura e umidade
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do solo. Estes dados podem ser uteis na tomada de decisdo para aplicacdo de defensivos nas
melhores condi¢des atmosféricas, levando em consideragdo a temperatura, o vento e a
umidade.

Os dados diarios de evapotranspiragdo permitem a determinacdo da época e
quantidade de agua a ser fornecida no vinhedo. A irrigacdo nos vinhedos se faz presente desde
o plantio da muda, visto que a sobrevivéncia e um bom estabelecimento de plantas depende

da mesma.
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7 CONSIDERACOES FINAIS

As atividades exercidas foram importantes para o exercicio da futura profissao, a fim
de compreender como os assuntos tratados em aula sdo aplicados no campo. O estagio foi
muito importante, pois permitiu uma vivéncia suficiente para saber o quanto ¢ importante a
organizagdo, a gestdo e o controle das atividades para que, no final, se atinja um produto de
qualidade superior.

A qualidade dos produtos ¢ de extrema importancia para a agregacdo de valor na
empresa. Sabendo disso a empresa investe em mecanizagdo em todas as atividades, sendo boa
parte dos maquinarios importados da Fran¢a. A mecanizagdo da colheita ¢ viavel para a
empresa, desde que os critérios de qualidade sejam respeitados. A empresa fornece assisténcia
técnica aos seus parceiros ao longo do ciclo de produ¢do, o manejo recomendado visa sempre
a qualidade das uvas e quando realizados, os produtores sao bem remunerados. Isso valoriza o
trabalho e fortalece a relagdo entre ambos.

A empresa sempre segue as regras e principios que regem a responsabilidade
ambiental e social, tanto que, a remuneracdo, o oferecimento de bons instrumentos de
trabalho, EPI'S para os safristas, faz com a procura de servigo no momento da colheita seja

grande.
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