=SS ————

O
poly

MI W |I|IIMI WI ‘“. :l IR Ll |
Al

e

|

\SM\BERE&S e

. "" lllll""" i I!IIH'H I TR Y

éi: A %f; SALAO DE 1 l?UTU R19

Tfr ¥ N0 GETF o

MESIC ks

PROPESQ

UTILIZACAO DE MUCILAGEM EXTRAIDA DA CASCA DA PITAYA VERMELHA

Autora: Julia

INTRODUCAO

orocessamento da fruta pitaya vermelha (Hylocereus
Nizus) tem a casca como principal residuo. Ela € composta

de
com

polissacarideos mucilaginosos que podem ser utilizados
0 substitutos de gomas na industria de alimentos.

COMO SUBSTITUTO DE HIDROCOLOIDE EM PAES DE FORMA

Schwade Surdo VR e

OBJETIVO

Desenvolver formulacoes de paes de forma e avaliar as
caracteristicas fisicas e sensoriais da utilizacdo da mucilagem
extraida da casca da pitaya como substituto a goma comercial
com intuito de aumentar a vida util do produto.

Orientadora: Simone Hickmann Flores

METODOLOGIA

(1),(2) Trituracao da casca e homogeneizacao; (3) Aquecimento sob agitacao; (4) e (6) Centrifugacao;
(5) Sobrenadante adicionado etanol (7) Pellet seco em estufa; (8) Mucilagem final peneirada.

Formulacao — % base farinha:
e Farinha de trigo — 100;

« Agua — 6;

« Gordura - 3;

« Acucar — 3;

e Sal-2;

 Levedura seca - 2;

 Acido ascérbico — 0,009: (1) Batedeira Planetaria; (2) Camara de fermentacao; (3) Forno elétrico. (A) Pao com 1%
« Hidrocoloide = 1. de mucilagem - PFM; (B) Pao Padrao - PFP; (C) Pao com 1% de goma xantana - PFX.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Propriedades de volume:

Tabela 1. Firmeza do miolo (kg)

Miolo
Data Padrao Mucilagem Xantana
Dia 1 0,53 +0,05°4 | 0,57 £0,01A | 0,81 £ 0,012A
Dia 4 2,21 +0,0238 | 1,96 +0,018 | 2,47 £0,0128
Dia 8 2,49 + 0,018 | 2,49 +0,01® | 2,77 £0,0128

Letra minuscula: analise estatistica entre as amostras no mesmo dia.
Letra maiuscula: andlise estatistica entre os dias na mesma amostra.

mucilagem, devido ao aumento da capacidade de retencao de

O pao com goma xantana foi o gue apresentou maior firmeza, provavelmente devido a concentracao utilizada.
Nao houve diferenca na textura do pao padrao e pao com mucilagem para as concentracoes testadas até 8 dias de
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v O volume aumentou no pao de forma que foi adicionado
agua do pao.
v
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Na analise sensorial os atributos: aparéncia, cor, sabor, textura e aceitacdo global ndo houve diferenca significativa em
nenhum dos paes e todos apresentaram mais de 80% de aceitacao global.

CONCLUSAO

Novos testes devem ser realizados para verificar se, em concentracoes mais altas, a mucilagem da pitaya tem capacidade de
reduzir a firmeza do pao no decorrer dos dias e assim possa ser indicada como um potencial substituto de hidrocoloides
comerciais.



