UNIVERSIDADE FEDERAL DO R10 GRANDE DO SUL
FACULDADE DE AGRONOMIA
CURSO DE AGRONOMIA
AGR99006 - DEFESA DE TRABALHO DE CONCLUSAO

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Ana Paula Sott

00241944

“Manejo do vinhedo destinado a elaboragdo de espumantes da empresa
Chandon — Moét Hennessy do Brasil — Vinhos e Destilados Ltda”

PORTO ALEGRE, Setembro de 2018



UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO SUL
FACULDADE DE AGRONOMIA
CURSO DE AGRONOMIA

“Manejo do vinhedo destinado a elaboracéo de espumantes da empresa

Chandon — Moét Hennessy do Brasil — Vinhos e Destilados Ltda”

Ana Paula Sott
00241944

Trabalho de Conclusdo de Curso apresentado como
requisito para obtencdo do Grau de Engenheira
Agronoma, Faculdade de Agronomia, Universidade
Federal do Rio Grande do Sul.

Supervisor de campo do Estagio: Eng® Agr® Eugenio Barbieri
Orientador académico do Estagio: Eng® Agr® Paulo Vitor Dutra de Souza

Co-orientador: Eng® Agr® José Anténio Martinelli

COMISSAO DE AVALIACAO

Prof(a) Lucia Brandao Franke.............cccccevevenenn Depto de Plantas Forrageiras e
Agrometeorologia (Coordenador(a))

Prof(a) José Antdnio Martinelli.............cccceueneee. Depto de Fitossanidade

Prof(a) Magnolia Aparecida Silva da Silva.......... Depto de Horticultura e Silvicultura
Prof(a) Carla Andrea Delatorre...........cccccceruennene. Depto de Plantas de Lavoura
Prof(a) Pedro Alberto Selbach.............cccccovvenene. Depto de Solos

Prof(a) Alberto Vasconcellos Inda Junior........... Depto de Solos

Prof(a) Catarine Markus...........c.ccocevernvnencninn Depto de Plantas de Lavoura

Prof(a) Alexandre de Mello Kessler.................... Depto Zootecnia

PORTO ALEGRE, Setembro de 2018



AGRADECIMENTOS

Agradeco primeiramente aos meus pais Euclides Sott e Marcia Elisa Vuaden Sott por
me colocarem no mundo com tanto amor, e que sempre me incentivaram, me ajudaram
e me compreenderam nas inlmeras vezes em que nao estive presente. Obrigada por

fazer eu me sentir orgulhosa por conseguir me formar.

A minha irmé& Rosane Sott e a minha sobrinha Marcelle Sott Cardoso por me apoiarem e

compreenderem os momentos de falta e 0s momentos distantes.

Ao meu marido Luiz Carlos Sales Rocha Neto que sempre me incentivou a continuar,
apoiou, ajudou nos momentos de duvida, e compreendeu que nem sempre eu poderia
estar junto, mas sempre ficou ao meu lado, sonhando junto comigo. A minha eterna

gratiddo por fazer eu me sentir a melhor mulher do mundo. Te amo.

Ao0s meus queridos colegas da turma 2014/1, especialmente aqueles que nos tornamos
grandes amigos Estéfani Sulzbach, Filipe Quadros Rost e Ezequiel Bart Arend, obrigada

por fazerem com que esta trajetdria tenha sido mais leve e gratificante.

Aos meus amigos de longa data, em que deixei de estar presente para estudar e pela

compreensdo e carinho para comigo.

A toda minha familia, meus dindos Paulo e Marlene que enalteceram a mim e a minha

profisséo.

Aos meus professores da graduacdo e a empresa Chandon, em especial ao Eng® Agr®
Eugenio Barbieri, o Ederson e o Rodimar, minha gratiddo pela oportunidade de

aprender com vocés.

A todos 0 meu mais sincero muito obrigada por poder fazer parte da historia desta

universidade e por poder me sentir grata pela profissao que escolhi.

DEDICATORIA

Este trabalho é dedicado ao meu tio Waltair Sott.



RESUMO

O Estéagio curricular obrigatério foi realizado no vinhedo da empresa Moét Hennessy do
Brasil — Vinhos e Destilados LTDA, localizada no municipio de Encruzilhada do Sul. A
empresa tem sua matriz em Garibaldi, Rio Grande do sul. Objetivou-se acompanhar as
atividades realizadas no vinhedo no periodo de janeiro a margo. Dentre estas atividades estdo
0 cadastro e selecdo dos safristas para a colheita, o controle de maturacdo das uvas para
determinacéo do ponto de colheita, 0 acompanhamento das atividades de manejo do vinhedo
e, principalmente, o acompanhamento da colheita das uvas para a elaboracéo dos espumantes.
Desta forma, o estagio foi de grande contribuigdo pessoal e profissional, aprofundando
conceitos tedricos e desenvolvimento pratico, fundamentais para a formacéo profissional.
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1. INTRODUCAO

O Estéagio foi realizado na empresa Moét Hennessy do Brasil — Vinhos e Destilados Ltda
com vinhedo localizado no municipio de Encruzilhada do Sul, Rio Grande do Sul, Brasil. A
sede da empresa é em Garibaldi, mesmo estado. O mesmo teve uma duracao de cerca de 300
horas, iniciando dia 2 (dois) de janeiro de 2018 e terminando em 2 (dois) de mar¢o do mesmo
ano. A orientacdo técnica foi do Engenheiro Agronomo Eugenio Barbieri, gerente de
viticultura que é responsavel pelo referido vinhedo e tutoria foi do professor Paulo Vitor

Dutra de Souza.

A escolha pelo tema deveu-se ao interesse na area da vitivinicultura, onde a referida
empresa é mundialmente conhecida. A proposta do estagio veio ao encontro dos temas
requeridos em busca do aperfeicoamento nas areas, desenvolvendo assim, as atividades

necessarias para o aprendizado desejado.

A experiéncia em questdo contemplou a selecdo e contratacdo de safristas para a colheita;
realizacdo de controle de maturagéo das uvas para a elaboracdo dos espumantes de modo a
definir quais areas estariam no ponto de colheita; acompanhamento da colheita com a
contagem das caixas por safristas e linhas de plantio; logistica de carregamento e transporte

das caixas com as uvas, dentre outras atividades.

As variedades de uvas presentes nos vinhedos da empresa sdo destinadas exclusivamente
para a elaboracdo de espumantes, quais sejam ‘Chardonnay’, ‘Pinot Noir’ e ‘Riesling Italico’,
todas Vitis vinifera. Para o produto (espumante), sdo empregados mostos das trés variedades,
denominado “assemblage”, visando reunir o melhor de cada amostra, obtendo um conjunto de

qualidade superior a dos vinhos varietais (CHANDON, s.d).



1. MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO

1.1 Localizacéo

Encruzilhada do Sul é um municipio do estado do Rio Grande do Sul (Figura 1),
localizado no Vale do Rio Pardo, na Serra do Sudeste. O mesmo esté localizado a uma
latitude 30°32'38" sul e a uma longitude 52°31'19" oeste, com uma altitude média de 432
metros. O mesmo se estende por 3.348,3 km? (CIDADE BRASIL, 2016), ficando a cerca de
170 km de Porto Alegre (ENCRUZILHADA DO SUL, 2014). De acordo com o IBGE,
Encruzilhada do Sul aparece como o quinto municipio com maior populacdo no Vale do Rio
Pardo.

O municipio encontra-se localizado na encosta da Serra do Herval, no divisor das dguas
das bacias do Jacui e Camaqua (CUNHA et al., 2005).

Figura 1 - Mapa do Estado do Rio Grande do Sul com a localizagdo do municipio de Encruzilhada do
Sul.

Fonte: Wikipédia

A Serra do Sudeste esta situada no planalto localizado na regido sudeste do Rio Grande
do Sul, proximo ao Uruguai (Figura 2). Este planalto compreende um conjunto de ondulagGes
suaves cobertas por vegetacéo rasteira, conhecidas como coxilhas. Apesar de ser conhecida
como serra, as altitudes dessa regido sdo modestas para os padrdes brasileiros, onde ndo
passam dos 500 m. (SKYSCRAPERCITY, 2009)



De acordo com 0 mesmo documento, apesar das baixas altitudes os invernos séo
relativamente frios, com geadas frequentes. Isso é devido a latitude, podendo registrar-se
ocorréncias periddicas de neve, entre uma e duas vezes por década (SKYSCRAPERCITY,
2009).

Figura 2 - Localizacdo da Serra do Sudeste no mapa do Rio Grande do Sul.

Fonte: skyscrapercity

1.2 Solos

O municipio esta inserido na unidade de mapeamento Pinheiro Machado, sobre um
embasamento de rochas graniticas diversificadas e gnaisse, denominadas Escudo Sul-Rio
Grandense (STRECK et al, 2008). Ha predominio de Neossolos na regido, 0s quais Sdo pouco
desenvolvidos, com presenca de afloramento rochoso, textura média com grande parte
constituida por areia grossa e cascalho. Além deste, ocorre a presenca de Planossolos,
Luvissolos e Argissolos, 0s quais possuem maior aptiddo para a pecuaria, silvicultura e
fruticultura, desde que a acidez natural do solo seja corrigida (CUNHA et al., 2005).

Os solos do Vinhedo da Chandon sdao em geral profundos (profundidade > 1 m). Os solos
menos profundos (contato com fragmento de rocha ou rocha semi-intemperizada) séo o
Argissolo Vermelho, o Cambissolo Haplico localizado em relevo ondulado, e o Gleissolo
Héplico por ter horizonte maci¢o a menos de 0,5 m de profundidade (ANEXO). Os solos tém

drenagem boa a moderada, a excecdo do Gleissolo localizado na posi¢ao mais baixa do relevo
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e sao naturalmente acidos, com baixos teores de nutrientes e de matéria organica
(NASCIMENTO et al., 2015). Com afloramento rochoso de grande importancia, tém
contribuido para a paleoboténica. Esta localizado no geoparque Paleorrota na Formagéo Rio
Bonito e data do Sakmariano, no Permiano (ENCRUZILHADA DO SUL, 2014).

1.3 Clima

O clima é classificado como subtropical, Cfa (temperado Umido com verdo quente), de
acordo com Kdppen, W. (1936). Com precipitacdo pluviométrica média de 1400mm ao longo
do ano, e temperaturas médias de 17,4 °C (CLIMATE DATA, 2018). Em 2017, segundo o

INMET, o més de Abril foi o mais seco, e Junho, Julho e Agosto foram os mais chuvosos.

1.4 Relevo

De acordo com a Cunha et al. (2005), verifica-se um modelamento local, nas formas de
relevo, muito particulares a cada regido, e isso se da pela natureza heterogénea das rochas
graniticas, metamorficas e sedimentares e suas amplas extensdes regionais. Estas formas
caracterizam o municipio como constituido por serras rochosas cercando um planalto central
com coxilhas e poucas planicies nas bordas no lado leste.

A configuracdo de um planalto granitico com ocorréncia interna de cerros e morros
isolados, com uma superficie aspera, que pela natureza e espessura da cobertura sedimentar
anterior ndo se aplainou com uniformidade, mostra-se pela sua amplitude como um relevo

parcialmente favoravel as atividades agricolas (CUNHA et al., 2005).

1.5 Vegetacao

A vegetacdo, composta inicialmente por uma Savana Parque, ja esta praticamente
modificada, com restos ocasionais em areas isoladas de mata ciliar nos vales de drenagem. A
savana local, que constitui uma vegetacao de mata rala, alternada por arvores esparsas, entre
gramineas, que formam "capdes" isolados, esta sendo modificada para uma vegetacdo mais
arbustiva; onde héa culturas e campos limpos os processos agricolas sdo ativos (CUNHA et al.,
2005).
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1.6 Hidrografia

O municipio de Encruzilhada do Sul, juntamente com outros 28, esta inserido na Bacia
Hidrografica do Rio Camaqud, localizada na Regido Central do Estado e apresenta uma area
total de cerca de 21.654,37 km?, de acordo com informac6es do Departamento de Recursos
Hidricos (RIO GRANDE DO SUL, 2018).

O Rio Camaqud possui uma extensao aproximada de 430 km e esta inserido na Regido
Hidrografica das Bacias Litoraneas, com desague do rio principal na Laguna dos Patos, entre
0s municipios de Sao Lourenco do Sul e Camaqud. Suas nascentes estdo situadas proximas as
localidades de Torquato Severo, no municipio de Dom Pedrito, divisa com o municipio de
Bagé, e Tabuleiro, no municipio de Lavras do Sul. (COMITE DE GERENCIAMENTO DA
BACIA HIDROGRAFICA DO RIO CAMAQUA, 2016).

1.7 Caracteristicas socioecondmicas

Na década de 70 deu-se inicio o cultivo de pomares de macieiras, pessegueiros e videiras
através de incentivos fiscais de algumas empresas. Porém, somente na década de 1990, com o
Programa de Fruticultura Irrigada da Metade Sul, o qual visava fomentar o desenvolvimento
da regido, é que foram formados pomares de amoreira, figueira, macieira, pessegueiro e
videira, com pequenos produtores que se organizaram em uma Associacdo. Assim, vieram as
empresas da Serra Galcha, que instalaram vinhedos de Vitis vinifera para producéo de vinhos
finos e espumantes, atraidos pelas questdes edafoclimaticas da regido, além dos precos
atrativos das terras. Atualmente, o municipio também é um grande produtor de melancia, com
a maior area plantada do Rio Grande do Sul (ENCRUZILHADA DO SUL, 2014).

Com uma éarea de 3.438,3 kmz, e densidade demografica de 7,4 hab/kmz2, o0 municipio
conta com uma taxa de urbanizagdo de 70% e identidade econdmica voltada principalmente
para a ovinocultura, fruticultura e o florestamento. Em 2015 o PIB foi de R$ 449.840,81,
sendo per capita de R$17.485,84. Em 2010 a taxa de analfabetismo entre as pessoas de 15
anos ou mais foi contabilizada em 10, 81% (FUNDACAO DE ECONOMIA E
ESTATISTICA, 2015).
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2. INSTITUICAO

No ano de 1973, em Garibaldi, Rio Grande do Sul, foi inaugurada a Moét Hennessy do
Brasil — vinhos e destilados LTDA pela Maison Moét & Chandon, que decidiu apostar no
potencial vitivinicola brasileiro. Hoje, a empresa € lider absoluta no segmento de vinhos
espumantes naturais de luxo. Uma marca local-internacional, Chandon, é produzida hoje em
seis vinicolas espalhadas pelo mundo (Argentina, Califérnia, Australia, india, China e aqui no
Brasil). Cada Chandon expressa as caracteristicas do terroir em que se encontra (CHANDON,
s.d).

Resultado da unido dos grupos franceses Louis Vuitton, que foi fundado em 1854, e Moét
Hennessy (procedente do champagne Moét & Chandon, que foi fundado em 1743, e do
Cognac Hennessy, de 1765), nasceu no ano 1987, o grupo LVMH — Louis Vuitton Moét
Hennessy, o maior conglomerado de produtos de luxo do mundo, do qual a empresa Chandon
faz parte. Com a unido, passaram a pertencer a um so grupo os champagnes Dom Pérignon,
Krug, Moét & Chandon, Veuve Clicquot, dentre outros nomes fortes do segmento de bebidas
de luxo (CHANDON, s.d).

O grupo é o Unico presente nos cinco principais setores do mercado de luxo: Wines &
Spirits, moda e artigos de couro, perfumes e cosméticos, reldgios e joias e varejo seletivo. A
LVMH atualmente emprega 145.000 pessoas em todo 0 mundo e registrou vendas de 42,6
bilhGes de euros em 2017 (LVMH, s.d).

Em 2000, a Chandon adquiriu uma area prépria para a producao das trés variedades de
uvas que compdem seus espumantes, Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Italico, no municipio
de Encruzilhada do Sul (Figura 3). A area consistia de 280 hectares. Ap6s a venda de 30
hectares, a area permanece com 250 hectares, dos quais 110 hectares sdo de area plantada e
produziram, na safra 2017/2018, mais de 800.000 quilogramas de uva. Além da area propria,
a Chandon também compra uvas de produtores parceiros, localizados em diversos municipios,
como Encruzilhada do Sul, Farroupilha, Bento Goncalves, Monte Belo e da cidade onde a
sede ¢ localizada, Garibaldi, dentre outros, totalizando assim, cerca de 3.500 toneladas

processadas somente nesta safra (Eugenio Barbieri, Comunicacéo Pessoal).
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Figura 3 - Vista aérea do vinhedo da empresa Moét Hennessy do Brasil — vinhos e destilados LTDA
em Encruzilhada do Sul.

Fonte: Eugenio Barbieri

A linha de produtos da empresa é composta por seis tipos de espumantes, sendo eles o
Réserve Brut, Rosé Brut, Passion, Riche Demi-Sec, Excellence Brut e Excellence Rosé, onde
os dois ultimos possuem o maior valor agregado, todos eles das uvas Chardonnay, Pinot Noir

e Riesling Itélico.

3. REFERENCIAL TEORICO

3.1 Histérico da uva no Brasil

Na Capitania de S&o Vicente, no ano de 1532, chegaram as primeiras mudas de Vitis
vinifera, que mais tarde foram transferidas ao planalto Atlantico, onde no ano de 1551
elaboraram o primeiro vinho brasileiro. Porém sua implantacéo e cultivo ndo foi de grande
valia devido a m4 adaptacédo destas cultivares européias as condigdes de solo e clima do pais.
Com a chegada dos jesuitas a regido das MissGes em 1626, as videiras foram introduzidas no
Rio Grande do Sul, principalmente para celebraces religiosas (INSTITUTO BRASILEIRO
DO VINHO, s.d).

Como uma forma de proteger a producéo em Portugal, a corte portuguesa proibiu o
cultivo de uvas no Brasil no ano de 1789, restringindo a atividade somente ao &mbito familiar;

porém no ano de 1808, esta proibicao foi derrubada com a transferéncia da coroa portuguesa
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para o Brasil e os habitos referentes ao seu consumo foram estimulados. Os gauchos entéo,
tornaram-se pioneiros na vinicultura, principalmente a partir de 1824 com o inicio das
colonizagdes alema e italiana, que na mesma época se estabeleciam na Serra Gaucha e
recebiam de Dom Pedro | a concesséo para o cultivo de uvas européias. Ja no ano de 1840
foram introduzidas as uvas das espécies Vitis Labrusca e Vitis Bourquina, cuja origem é
americana, e devido as suas maiores capacidades de resisténcia a doengas logo predominaram
no Estado, 0 que ndo ocorreu com as cultivares européias inicialmente (INSTITUTO
BRASILEIRO DO VINHO, s.d).

Com a chegada em massa de imigrantes italianos no ano de 1875, ocorreu um grande
salto na producg&o nacional de vinhos, devido & cultura e ao conhecimento técnico que
trouxeram, elevando assim, a qualidade dos vinhos e conferindo importancia econémica na
atividade (INSTITUTO BRASILEIRO DO VINHO, s.d).

De acordo com o Instituto Brasileiro do Vinho (s.d), o0 ano de 1951 marcou o inicio de
um novo ciclo no pais com a vinda da vinicola Georges Aubert da Franca, provocando um
aumento do interesse de empresas estrangeiras que trouxeram novas técnicas para os vinhedos
e cantinas ampliando as areas de cultivo. A partir do ano de 1990 ja havia vinicolas mais
qualificadas e a producdo de vinhos ganhava impulsos, levando os produtores a melhorarem a
qualidade ao longo dos anos. J& nos anos 2000 a vitivinicultura se consolida do Sul ao Norte
do pais, com varias regides importantes, como vale do S&o Francisco, com vinhos de
identidade prépria e personalidade Unica, de acordo com cada regido.

De acordo com Protas et al. (2006), nos ultimos anos vem crescendo com taxas
significativas a producdo nacional de uvas e a elaboragao de vinhos, sendo o0 Rio Grande do
Sul o principal Estado produtor de uvas para vinificagcdo. Entretanto, novas regides vém
surgindo como polos produtores, como Séo Joaquim (SC), Petrolina (PE), Trés Coracdes,
Cordislandia e Pirapora (MG).

3.2 Cultivares

3.2.1 Cultivar Pinot Noir (Vitis vinifera)

A variedade é originaria da Franca, inicialmente cultivada na Borgonha e em Champagne
difundida para Alemanha e outras regifes do mundo. Na Italia € cultivada sobretudo no Norte.
E o precedente da familia Pinot, de cuja mutag&o deriva o Pinot Blanc e o Gris. A casta ndo

possui homogeneidade, apresentando varios biotipos diferenciados, em funcéo dos objetivos
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da selecdo, pela forma da folha, as dimensdes e a forma do cacho e na qualidade e quantidade
da producéo. Possui folhas médias, arredondadas, trilobuladas, espessas, de cor verde escura,
pagina inferior ligeiramente tomentosa, cachos pequenos, compactos, cilindricos, espessos e
com pedunculo curto e grande (Figura 4). Com bagas médio-pequenas de separacdo bastante
facil, pelicula preta-puarpura, com muita pruina, polpa de sabor simples. Possui médio vigor,
de sarmentos com entrends médio-curtos. Adapta-se a varios solos, desde que ndo sejam
excessivamente férteis e tmidos. Prefere climas temperados e ndo excessivamente quentes. A
cultivar é precoce, com boa producéo, e d& origem a vinhos de alta qualidade, tanto se for
vinificado em tinto, como em branco. Vinificado em tinto, conseguem-se vinhos delicados,
consideravelmente requintados com o envelhecimento, e vinificado em branco para a
preparacao de vinhos espumantes, da lugar a vinhos carateristicos e 6timos gracas ao seu
fragrante buqué. A cultivar apresenta-se sensivel a Botrytis cinerea e a podridao acida e
ligeiramente sensivel a clorose (VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO SCA, 2011).

Figura 4 - Foto da cultivar Pinot Noir em plena maturacao, em vinhedo localizado em Encruzilhada do
Sul. Safra 2017/2018.

Fonte: Autora

3.2.2 Cultivar Chardonnay (Vitis vinifera)

A Chardonnay originamente cultivada na regido de Champagne e Borgonha, é de origem
francesa e tem se difundido nas vaérias areas viticolas do mundo. A variedade é bastante
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homogénea, com bagas de tamanho médio, de cor amarelo-dourada (Figura 5), com casca de
consisténcia media, sensivel a geada e maturacao precoce, se adapta a diferentes tipos de
terreno e diferentes climas, contanto que eles ndo sejam muito Umidos. Introduzida no Brasil
na década de 1930, na regido de Sdo Roque, em Sdo Paulo, e no Rio Grande do Sul, por volta
de 1948, esta cultivar so6 adquiriu notoriedade na década de 1980 na Serra Galcha, por meio
da producéo de vinho branco fino e sua utilizagdo como base para espumante (UVIBRA,
2008).

Com elevado potencial enoldgico, dd um vinho com um sabor tipicamente varietal,
amarelo-palha com reflexos dourados, com delicados aromas e aromas de corpo, justamente
acido, de bom teor alcodlico. Seu uso no corte leva a melhorias interessantes de outros vinhos
geralmente neutros. Possui sensibilidade a Botrytis cinerea, principalmente em zonas Umidas.
E sensivel aos fitoplasmas da videira e a geadas outonais, porém muito resistente a clorose
(VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO SCA, 2011).

Figura 5 - Foto da cultivar Chardonnay em plena maturacgéo, em vinhedo localizado em Encruzilhada
do Sul. Safra 2017/2018.

Fonte: Eugenio Barbieri

4.2.3 Riesling Italico (Vitis vinifera)

Nativa da Europa Central é atualmente difundida ao longo do leste do Danabio. A

variedade é muito homogénea, com bagas médias, esferdides, mais ou menos amarela (Figura
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6), com casca consistente, polpa suculenta, doce, adequada para a producéo de espumantes. A
planta de vigor médio, adapta-se a diferentes tipos de solo desde que ndo sejam pobres em
magnésio, pois é sensivel a deficiéncia deste nutriente, ou muito umidos; aceita climas
diferentes com preferéncia para os secos. Adapta-se a diferentes formas de cultivo e poda, de
facil mecanizacdo. Com boa resisténcia a geadas de primavera, a variedade possui elevado
potencial enoldgico, apresentando-se um vinho amarelo palha, levemente perfumado, com
sabor seco, pouco corpo, agradavelmente amargo e frutado, desde frescor jovem ao
perfumado. Possui sensibilidade a oidio e pouca sensibilidade a escoriose da videira. (VIVAI
COOPERATIVI RAUSCEDO SCA, 2011).

Figura 6 - Foto da cultivar Riesling Italico em plena maturacdo, em vinhedo localizado em
Encruzilhada do Sul. Safra 2017/2018.

Fonte: Eugenio Barbieri

3.3 Colheita

E necessario tomar uma série de cuidados na colheita para obter vinhos de qualidade. A
mesma deve ser efetuada de acordo com a determinacdo do ponto correto de maturacéo da
uva, e efetuada preferencialmente em dias secos e nublados e/ou ao raiar do dia, pois nesse
momento a uva encontra-se fresca. Além disso, esse € 0 momento de menor incidéncia de
insetos no vinhedo, como abelhas, marimbondos e vespas (GUERRA; SILVEIRA, 2015).
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A colheita manual é a forma mais tradicional de colher a uva, porém requer grande
quantidade de mao de obra e envolve elevados custos. Para tal atividade sdo necessarias
ferramentas e cuidados adequados para que ndo haja danos as bagas e aos cachos, tais como:
tesoura de poda afiada, retirada de bagas com podriddes, bagas imaturas, retirada de material
vegetativo da caixa de colheita e sujidades (RODRIGUES, 2015).

A colheita manual possui vantagens em relagéo a colheita mecanizada, devido a melhor
selecdo dos cachos, onde se pode escolher uvas com melhor estado fitossanitario, maturacao
ideal, e com menores danos as bagas (RODRIGUES, 2015), o que ¢ preferivel para o
processo de vinificacdo, de modo que ndo ocorra maceracao das uvas, que pode ocasionar a
fermentacdo e perda de mosto.

A colheita realizada de forma mecanizada é mais econdmica e vem crescendo nas regides
vitivinicolas onde se encontram as condi¢des necessarias de relevo dos vinhedos para a
pratica da mecanizacdo, pois € uma colheita mais rapida e eficiente, fazendo render o
processo e substituindo assim, o trabalho de muitas pessoas (RODRIGUES, 2015).

De acordo com Olavarria et al. (2001), a colheita mecanizada pode ter consequéncias
positivas e negativas na qualidade da uva e do vinho, sendo que a velocidade da tarefa ser
aumentada proporciona a colheita no momento mais adequado e podendo realizar esta tarefa
também & noite, onde as temperaturas mais baixas ndo iniciam o0s processos de oxidacao
enzimatica e ndo enzimatica e fermentacao precoce, entretanto a qualidade destas frutas é
inferior quando mecanizada.

Corroborando com os estudos de Olavarria et al.(2001), Pergher et al. (1994) realizaram
estudos sobre a composicgédo da fruta colhida e relataram alta porcentagem de bagas quebradas,
suco liberado e menor proporgédo de bagas inteiras e cachos inteiros. Em contrapartida, a
colheita manual teve uma alta proporcéo de frutos em cacho ou bagas inteiras soltas e uma
proporcdo menor de frutas quebradas. Contudo ndo houve diferencas sensoriais nos vinhos
produzidos a partir de frutas colhidas mecanica ou manualmente.

De acordo com Conde et al. (2007), a partir do inicio da maturacdo nas variedades tintas,
as antocianinas se acumulam nas cascas e apresentam comportamento tipico de produtos
finais, apresentando pouca alteracdo apos sua formacao. Nos estagios inicias do
desenvolvimento das bagas os taninos da casca séo sintetizados, alterando-se pouco em
quantidade por baga ao longo da maturacdo, desde a mudanca de cor das bagas até a colheita.
Ja os taninos das sementes, devido a reac6es de oxidacdo, decrescem durante o

amadurecimento e escurecimento das sementes.
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4. ATIVIDADES REALIZADAS

4.1 Contratacéo dos safristas

As atividades do vinhedo, em geral, demandam muita mao-de-obra, principalmente na
vindima. Desta forma, para este periodo sdo contratados funcionarios temporarios para a
realizacdo desta tarefa, onde, no Ginasio de Esportes Mesquitdo, localizado no centro da
cidade, foi realizada a coleta da documentacao para posterior analise e contratacdo. A coleta
consistia de documentacdes como, RG, CPF, titulo de eleitor, PIS, carteira de trabalho,
filiacdo, filhos, tamanho de camiseta e botina, e nimero de telefone.

A selecdo foi baseada em rendimentos de colheita de anos anteriores e comportamento
adequado para 0s que ja haviam realizado a colheita na empresa, além de itens como
indicacdes, idade, e trabalhos antecedentes para aqueles que nunca haviam realizado a tarefa.

A inscricdo de pessoas com menos de 18 anos nao era autorizada.

A coleta dos dados e documentacdo dos funcionarios temporarios se deu durante os dias 3
e 4 de janeiro de 2018, onde houve cerca de 300 pessoas que compareceram para a inscricao,
porém destas, somente 128 pessoas foram selecionadas. Apos esta selecdo, os candidatos
foram encaminhados ao banco para realizar a abertura de conta para o recebimento dos
encargos referentes a tarefa, todos previstos em lei, e 0 exame médico para verificar a aptiddo

para a atividade.

Os funcionarios receberam um armario para armazenar 0S Seus pertences pessoais e
aqueles disponibilizados pela empresa, como tesouras, chapéus e bonés. Anteriormente a
atividade, foi realizada a assinatura do contrato e a devolucdo da documentacao dos safristas,
como pode ser visto na Figura 7. A remuneracdo dos referidos funcionarios consistia em uma

diaria fixa e um adicional por caixa colhida, além de bonificacdo por frequéncia.
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Figura 7 - Devolucéo da documentagdo dos safristas (A) e assinatura do contrato (B).

Fonte: Eugenio Barbieri

4.2 Controle de maturacéo

A propriedade é dividida por quadras de acordo com a variedade, porta-enxerto, clone,
solo, entre outras variagdes, como pode ser visualizado na Figura 8. Essa divisdo é feita visto
que a maturacgdo se da em intervalos de tempo diferentes. Para definir quais as quadras que

seriam colhidas primeiro, foram realizados controles peridédicos de maturacao.

Figura 8 - Propriedade da Chandon em Encruzilhada com as suas respectivas divisGes por quadras,
onde as quadras em vermelho séo de Pinot Noir, as em azul sdo de Chardonnay e em amarelo séo de
Riesling Italico

Fonte: Eugénio Barbieri
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O controle de maturacdo consistia em retirar amostras de uvas de diferentes plantas da
mesma quadra, em diferentes filas e em diferentes posi¢des, superior, mediana e basal, e em
lados opostos, nos cachos, para posterior identificacdo e anélise. Estas eram acondicionadas

em sacos plasticos e cada amostra deveria pesar cerca de 400 gramas.

A analise era procedida da seguinte forma: a amostra era “esmagada” para a extra¢do do
mosto; posteriormente, uma pequena gquantidade deste era colocado em um refratdmetro de
campo para quantificar o teor de actcar do mesmo (Figura 9 A), e também era preenchido um
copo de Becker com 5 ml de mosto para determinar a acidez por titulagdo. Aos 5 ml de mosto
eram adicionadas 3 gotas de azul de bromotimol (Figura 9 B) e, ap6s, submetido a titulacéo
com solucdo de hidréxido de sédio a uma concentragdo de 0,1 % (Figura 9 C), onde era
medida a quantidade desta solucdo gasta para que o mosto mudasse de cor, passando de

amarela, que caracteriza solucdo acida, para azul, que caracteriza alcalinidade.

Figura 9 - Utilizag&o do refratdmetro (A); adi¢ao de azul de bromotimol no mosto (B); Realizacdo da

titulacdo através da adicdo da solucdo de hidroxido de sédio (C).

Fonte: Artur Zaffari
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4.3 Colheita

O periodo da colheita é o que demanda maior méo-de-obra, e também o momento em que
todas as atividades do vinhedo sdo direcionadas para a conclusdo da mesma. Esta atividade

fora inicializada pelos safristas no dia 8 de janeiro, e encerrou-se no dia 18 do mesmo més.

Anterior a liberacdo dos safristas para realizar a atividade, 0s mesmos receberam
orientacdes de como deveriam proceder, como cortar 0s cachos, a quantidade ideal para cada
caixa, assim como quais as quadras deveriam ser colhidas primeiro. Posteriormente a
demonstracéo e regras sobre como realizar a colheita das uvas, os safristas foram

encaminhados ao vinhedo.

A colheita era realizada em duplas, que ficavam em lados opostos da mesma planta e iam
se encaminhando até o final da fila (Figura 10). Todos 0s postes de sustentacdo das plantas
nas extremidades das filas possuiam uma numeracédo. Entéo, cada dupla recebia o nimero da
fila em que deveria realizar a colheita e assim que acabasse era orientada a permanecer na
mesma até que a contabilizacdo das caixas fosse realizada, pois o pagamento era realizado por
caixa colhida, como explicado anteriormente. Apds a contagem das caixas, a dupla era

encaminhada para uma nova fila.

Figura 10 - Filas de plantas com detalhe para a dupla realizando a colheita (direita).

Fonte: Autora
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Cada funcionario/estagiario possuia um radio para que as informac6es coletadas fossem
passadas para uma planilha de campo que posteriormente era digitalizada. Entéo, eram feitas
as contagens do numero de caixas em cada fila e esta informagao era repassada para o
funcionario responsavel, para transferir os dados a planilha. Nesta planilha, constava o nome

da dupla, o numero da fila em que estavam colhendo e o nimero de caixas colhidas.

Concomitantemente a contagem das caixas com as uvas colhidas, era realizada uma
analise da qualidade da colheita, onde verificava-se se a planta possuia cachos deixados para
tras, se estavam sendo colhidas adequadamente, se havia folhas nas caixas, e se danos nos
frutos colhidos. Também era verificada a quantidade de frutos nas caixas, se estavam na altura
desejada, distribuidas debaixo das plantas, com seu comprimento paralelo as linhas de plantio

para que o trator pudesse fazer o carregamento facilitado das mesmas (Figura 11).

Figura 11 - Preenchimento irregular das caixas de uva (A) e localizagdo das mesmas embaixo da fila
de plantas (B).

Fonte: Autora

No ultimo dia de colheita houve a realizacéo de repasse em algumas quadras, nas quais as
uvas “tubianas”, que consistem em bagas com diferentes estadios de maturacdo, ficaram na

planta, e houve também a remocdo das brotacfes do porta-enxerto destas mesmas quadras.
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4.4 Carregamento e transporte

Conforme era realizada a contagem das caixas nas filas, as mesmas eram liberadas para o
carregamento, onde o trator com reboque passava na entrelinha das plantas e dois
funcionarios vinham atras carregando as caixas e alocando-as dentro do mesmo, para que
apos o total carregamento do reboque, se deslocassem até os caminhdes que estavam
estrategicamente localizados para serem carregados (Figura 12), imediatamente sendo

deslocados para a matriz da empresa no municipio de Garibaldi, onde iriam ser processadas.

Figura 12 - Carregamento das caixas de uva colhidas no vinhedo sendo passadas para o caminhdo que

as levara até a Sede da empresa em Garibaldi.

Fonte: Eugenio Barbieri

A carga comportava, no méximo, 10 caixas empilhadas sobre paletes, visando evitar
danos aos frutos e facilitar o descarregamento na sede da empresa, em Garibaldi. Estes
caminhdes pertenciam a terceiros, que eram contratados pela empresa para a realizacdo desta
tarefa, e possuiam capacidades de aproximadamente 585 caixas, variando conforme o veiculo.
Os mesmos seguiam diretamente para a empresa e eram descarregados, retornando para o

vinhedo para novo carregamento.
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4.5 Atividades extras

Além da atividade principal, que foi a colheita, algumas outras atividades também foram
executadas, como o cadastramento viticola, onde eram anotadas as informacdes referentes as
areas, variedades produzidas de uvas, localizacdo e outros dados dos fornecedores de uvas
para a empresa.

Realizou-se, também, amostragens de solo de algumas quadras do vinhedo, em filas
aleatdrias, nos diferentes comprimentos de fila e em diferentes posi¢ées, na linha (Figura 13)
e no meio da entrelinha da planta. Estas amostras foram posteriormente encaminhadas para o
Laboratdrio de Analises de Solos da Faculdade de Agronomia da Universidade Federal do Rio
Grande do Sul. Apo6s o término das amostragens, foi realizada a contagem das plantas mortas,

falhadas e/ou com problemas no desenvolvimento.

Figura 13 - Extracdo da subamostra de solo na linha de plantio.

K

Fonte: Artur Zaffari

Houve acompanhamento das atividades de pulverizacéo, rogadas, controle de formigas, e

aplicacdo de herbicidas; porém nenhuma destas atividades foram por mim executadas.
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5. DISCUSSAO

A coleta das bagas para amostragem e posterior realizacdo do controle de maturacéo era
realizada em diferentes filas, com diferentes posicdes nas filas, de diferentes cachos, com
diferentes posi¢des nos cachos, o que corrobora Antoniolli e Lima (2008), que designa que
esta amostragem deve ser representativa da area a ser colhida, coletando-se bagas em lados
opostos dos cachos e nas regides superior, mediana e basal dos mesmos. Esta amostragem é
justificada pelo fato de a frutificacdo ocorrer diferencialmente entre as bagas, havendo assim,
bagas em diferentes estadios de maturacdo, o que designa a coleta da amostragem ser
precedida desta maneira.

O grau glucométrico da uva é medido em escala de graus Babo, que é a quantidade de
acucar, em peso, existente em 100 g de mosto, ou em escala de graus Brix, que é o teor de
solidos soluveis totais na amostra (%/volume de mosto), 90% dos quais sdo agUcares. Para
realizar esta medicao faz-se necessario o uso de um refratbmetro, um equipamento de bolso,
que pode ser medido diretamente no vinhedo (GUERRA; ZANUS, 2003). Corroborando com
estes estudos, esta pratica de medicao do grau glucométrico, no vinhedo, procedeu com o uso
deste equipamento, refratbmetro, na propria area do vinhedo, sendo assim, utilizando-se deste
equipamento e suas respectivas medicdes para a definicdo de quais quadras seriam colhidas
primeiro.

Juntamente com as medicGes do grau glucométrico das uvas, eram realizadas medicgdes
do teor de &cidos, o que de acordo com o0 mesmo documento de Guerra e Zanus (2003), é a
maneira na qual € normalmente medido. Estas medi¢des sdo feitas devido ao balanco entre
acucar e acidez conferir ao vinho um equilibrio gustativo determinante para sua qualidade
geral, sendo os acidos da uva diminuidos a partir da mudanca de cor até cercade 5e 9 g/L, ao
contrario dos acucares que vdo aumentando.

A colheita era executada das 7 horas da manha até cerca de 17:00 horas, com intervalo
para almoco. As caixas que ndo cabiam no caminhdo permaneciam no campo até o dia
seguinte, quando eram transportadas para a vinificacdo. Essa pratica ndo é a mais adequada,
segundo Guerra e Silveira (2015), devendo-se evitar as horas mais quentes do dia e ndo
devendo a uva colhida permanecer no campo sem prote¢édo, podendo-se utilizar, por exemplo,
uma lona pléastica limpa para cobrir os frutos, e nem devem ficar sob arvores devido a
possibilidade de contaminag&o por fezes de aves e morcegos.

Conforme Guerra e Zanus (2003), a melhor maneira de proceder a colheita para que se

preserve a integridade fisica da uva € a manual, em detrimento da colheita mecanica, pois
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pode-se selecionar as uvas de modo que os cachos sejam colhidos inteiros e sem danos;
Devendo acondiciona-las em caixas plasticas limpas com capacidade maxima de 20kg e
encaminha-las & unidade beneficiadora imediatamente apos colhidas, o que compatibiliza com
as praticas no vinhedo da Chandon. Todavia, o transporte até a sede da empresa em Garibaldi
ultrapassava os 260 (duzentos e sessenta) quildmetros, o que ndo condiz com as diretrizes
estipuladas no material da Embrapa (2003), que sugere evitar longas distancias.

As amostras de solo realizadas na area do vinhedo s&o feitas manualmente, com o uso de
furadeiras a bateria e broca helicoide. As amostragens ndo eram feitas em todas as quadras
anualmente, e sim a cada dois anos. O trabalho era normalmente realizado pelos estagiarios
assim que as tarefas que envolviam a colheita fossem terminadas. Por serem realizadas
manualmente, o risco de erros de amostragem e, consequentemente, na adubacdo é maior,
piorando no caso de somente serem feitas a cada dois anos. Para que se pudesse minimizar
estes problemas, poderia ser feito 0 uso de uma amostradora de solo do tipo quadriciclo, que
tornaria a tarefa menos onerosa e mais precisa.

A selecdo de safristas para a colheita é realizada anualmente, sendo que esta atividade
demanda grande necessidade de mao de obra. A mecanizacdo da colheita poderia ser uma
alternativa para a reducdo destes custos de contratacdo dos safristas, porém ha o valor para
aquisicdo do maquinario que é elevado, além da menor selecdo dos cachos colhidos, aliado a
maiores danos as bagas.

A empresa também conta com o auxilio de uma estacdo meteoroldgica, adquirida em
2016, que auxilia na tomada de decisdo de quando entrar na lavoura para aplicar 0s
agroquimicos, mantendo assim, um maior controle das condi¢des de ambiente ideal para o
desenvolvimento de doencas, realizando as aplica¢cdes quando em condigdes propicias ao

desenvolvimento das mesmas.

6. CONSIDERACOES FINAIS

A logistica de operacdo do vinhedo abrange, em geral, todos os aspectos referentes as
atividades 14 exercidas, com controle de trafego e rastreabilidade de maquinas; tabelas com
dosagens de produtos aplicados; planilhas com os produtos destinados as aplica¢Ges na

lavoura.
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Com produtos de elevado valor agregado, a Chandon realiza grandes investimentos no
vinhedo e em todas as etapas de vinificagdo até o comercio, adquirindo tecnologia em
maquinario importado da Franca (Pellenc), as quais séo utilizadas em praticamente todas as
atividades. Sendo assim, a colheita, uma das atividades as quais ainda ndo houve a

substituicdo da méo de obra humana pela mecanizada.

Para que a colheita seja mecanizada, dar-se-a a necessidade de construcdo de uma unidade
de beneficiamento, visto que a maquina colhedora causa injurias nas bagas, o que faria com
que a fermentacdo fosse iniciada indesejavelmente antes do tempo requerido para

processamento.

A experiéncia do estagio foi de grande valia, fazendo-me enxergar a logistica envolvida
nas atividades de uma empresa de grande porte, com diferentes visoes de crescimento e
tecnologia. Assim, podendo exercer o que foi passado pela Faculdade de Agronomia, pondo

em prética 0s ensinamentos.
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ANEXOS

ANEXO A — Mapa de solos do vinhedo da Chandon com as unidades de mapeamento.
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ANEXO B — Tabela com as unidades de mapeamento dos solos da propriedade da Chandon

em Encruzilhada do Sul.

Perfil um' Classificagdo Taxondmica — Area %

1 PVvd1 Argissolo Vermelho Distréfico tmbrico 20,19 7,01
2 PVd2 Argissolo Vermelho Distréfico tipico 8570 29,76
3 CXd1 Cambissolo Haplico Tb Distréfico tipico 1304 453
4 GXd Gleissolo Haplico Tb Distréfico tipico 7,28 253
5 CXd2 Cambissolo Haplico Tb Distréfico latossdlico 31,30 1087
6 PVvd3 Argissolo Vermelho Distréfico nitossélico 36,16 12,56
7 PVd4 Argissolo Vermelho Distréfico abriptico 55,52 19,28
8 PVd5 Argissolo Vermelho Distréfico ambrico 33,30 1156

Aguas 550 191

TOTAL 288 100

'UM: Umidade de mapeamento, *Conforme o Sistema Brasileiro de Classificacdo de Solos
(EMBRAPA, 2013).



