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No Brasil, o vinho rose e sinbnimo de vinho levemente adocicado, sendo
um excelente produto de entrada para conquistar novos apreciadores dessa
bebida milenar. O espumante Rosé, para um pais de clima tropical como o
Brasil, possui a vantagem de consumo a baixa temperatura. Alem disso, o
aspecto visual impera como uma das principais caracteristicas sensoriais na
hora da compra de qualquer produto alimenticio, isso demonstra outra
excelente virtude desse vinho . Essa tonalidade de cor pode ser adquirida
pelo corte, mistura de pequenas quantidades de vinho tinto com vinho
branco. Contudo, devido a alteracbes ocorridas pelos compostos fenaolicos, Espumantes Rose Brut

(flavonodides e ndo flavonoides) durante a vinificacdo essa coloracao pode _

variar, nao seguindo um padrao fixo.
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O objetivo deste trabalho é determinar a cor e a composi¢cdo dos
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compostos fendlicos (antocidnicos e ndo-antocidnicos) por HPLC- =
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Cromatograma dos compostos fendlicos do espumante Rosé Brut
obtido por HPLC-DAD a 320 nm.
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Foram analisadas oito tratamentos do vinho de assemblage e sem

tratamento considerado como padrdo. As amostras foram cedidas pela  °**

Cooperativa Vinicola Garibaldi LTDA. As amostras do estudo sao da safra e
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2016, com a segunda fermentacdo em tanques de pressdo (processo
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Charmat). A composicdo de compostos fenodlicos fol determinada em
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HPLC conectado em série a um espectrometro de massas e o indice de cor ~ °°
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em espectofotdmetro nos comprimentos de onda 420, 520 e 620nm.
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Cromatograma dos compostos fenolicos do espumante Rosé Brut
obtido por HPLC-DAD a 520 nm.

A conclusdo preliminar indica a influéncia em determinados
antioxidantes para a manutencao da cor nos espumantes, sendo

visualizado pela concentracao de alguns compostos fenolicos.
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