
INTRODUÇÃO 

 

As bactérias probióticas são utilizadas como suplemento alimentar microbiano vivo, pois afetam beneficamente o organismo pela promoção da 

homeostase da microbiota intestinal humana e são indicados para prevenir e tratar diversas patologias (Watson et al,2013). Já os prébióticos são 

componentes alimentares não digeríveis que também promovem mudanças na composição da microbiota intestinal beneficiando o hospedeiro 

(Roberfroid, 2007). Alguns oligossacarídeos com função prebiótica demonstraram aumento no número de microrganismos probióticos e redução no 

número de patógenos no intestino (Millani et al, 2009). Os Enterococcus spp. são bactérias Gram-positivas, encontradas no trato gastrointestinal de 

humanos e animais e são comumente utilizados como probióticos (Roberto, 2016).  

MATERIAL E MÉTODOS 

ISOLADO 

Enterococcus durans LAB 18S  queijo artesanal 

GENÔMICA 

 

 

 

 

ANÁLISE DO PERFIL DE PROTEÍNAS  

CURVA DE CRESCIMENTO 

• Probiótico  Enterococcus durans  LAB18S 

• Prébioticos  FOS; GOS; Glicose(controle) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 EXTRAÇÃO DE PROTEÍNA 
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RESULTADOS 
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CONCLUSÃO 

O isolado de Enterococcus durans LAB 18S em meio de GLICOSE 

apresentou OD>1, sendo natural devido ao fato desse carboidrato ser 

fundamental e preferência desses micro-organismos. Apresentou genes de 

importância para um bom probiótico, além de apresentar diferenças no gel 

quanto ao perfil proteico nos diferentes substratos. Futuramente, a 

expressão de diferentes proteínas nesses meios será avaliada com a 

espectrometria de massa. 
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