PROGRAMA DE CAPACITACAO EM BEM-ESTAR E ABATE
HUMANITARIO DOS ANIMAIS DE ACOUGUE (AVES, BOVINOS E
SUINOS)

Coordenador: SUSANA CARDOSO

INTRODUCAO O Brasil é o maior exportador de carne bovina e de carne
de aves do mundo, e o quarto maior exportador de carne de suinos,
sendo que o RS é um dos grandes produtores destas carnes. Além da
qualidade higiénico-sanitéaria, fisico-quimica e sensorial da carne é
necessario que a carne brasileira também seja considerada com
gualidade ética. O bem-estar animal pode ser considerado uma demanda
para qualquer sistema criatério que deseja ser eticamente defensavel e
socialmente aceitavel. As pessoas desejam comer carne com "qualidade
ética", isto é, carne de animais que tenham sido criados, tratados e
abatidos em sistemas que respeitem o bem-estar, mas que também
sejam sustentaveis e ambientalmente corretos. Ja existem evidéncias de
gue carne de alta qualidade resulta de animais tratados nas condi¢des
mencionadas. Os profissionais de todos os niveis de formacéo que atuam
na producado e abate de animais de agcougue devem ser preparados para
ter uma formacgéo adequada em bem-estar e devem ser capacitados para
tal. OBJETIVO GERAL Realizar capacitacdes sobre formas de manejo
pré-abate e o abate dos animais de acougue (aves, bovinos e suinos)
visando promover melhorias do bem-estar dos animais e evitar o
sofrimento desnecessario dos mesmos. OBJETIVOS ESPECIFICOS 1)
Incentivar a implantacdo de melhorias no manejo pré-abate e abate em
matadouros-frigorificos de aves, bovinos e suinos do Rio Grande do Sul,
2) Atuar na formacéao de futuros profissionais, especialmente os do curso
de Medicina Veterinaria, quanto ao bem-estar dos animais de producao,
nas etapas pré-abate e abate; 3) Desenvolver programas de capacitacao
para todos os envolvidos no processo de conducédo e abate dos animais
de acougue com o uso de material audiovisual do Programa Nacional de
Abate Humanitario - STEPS elaborado pela WSPA-Brasil (Sociedade
Mundial de Protec&o animal) quanto aos temas: carregamento de
animais; transporte e descarregamento no matadouro-frigorifico;
descanso e manejo; conducgédo para o local de insensibilizacéo;
insensibilizacdo e sangria e relagao entre bem-estar animal e qualidade
de carne; 4) Monitorar e avaliar as capacitacdes realizadas; 5) Fornecer
suporte para as legislacdes, instru¢cées normativas e circulares de 0rgaos
de inspecao oficiais sobre o tema. DESENVOLVIMENTO Sao
componentes do bem-estar animal: a ciéncia, a ética e a legislagdo. As
"Cinco Liberdades'" sao comumente utilizadas como modelo para
avaliacdo do bem-estar animal: Livres de fome e sede; Livres de



desconforto; Livres de dor, lesbes e doengas; Livres para expressar o
comportamento normal; Livres de medo e estresse. Cientistas de muitos
paises concordam que o bem-estar deve ser avaliado de acordo com as
Cinco Liberdades, e que as liberdades ndo definem padrées minimos (é
muito dificil fornecer as liberdades o tempo todo). As Liberdades
fornecem um indicador inicial sobre o que deve ser avaliado e o que deve
ser fornecido aos animais. Principalmente nos paises mais
desenvolvidos, e também no Brasil, cada vez mais, a sociedade vem
exigindo dos criadores, dos transportadores e da industria, medidas que
promovam o bem-estar dos animais de producao e evite o sofrimento dos
mesmos. Em muitos destes paises, a criagcdo animal esti sendo
regulamentada e algumas praticas, métodos e sistemas de producéo
estéo sendo condenados, ou mesmo proibidos. E o caso, por exemplo, de
alguns sistemas de criacdo em gaiolas ou boxes, que impedem a
mobilidade minima necessaria aos animais, para que nao sofram
privacoes fisicas e psicoldgicas, atro&#64257;as e/ou degeneracdes. Os
consumidores tém uma preocupacao crescente de que a carne que
compram deva vir de animais criados, manejados e abatidos de maneira
gue leve em consideracao o seu bem-estar. Também nos meios técnico,
cienti&#64257;co e académico, o tema bem-estar animal vem merecendo
cada vez mais atencdo. No periodo pré-abate, o bem-estar geralmente
resulta do manuseio cuidadoso dos animais, reduzindo o estresse e 0s
traumatismos. Em contraste, 0 mau manuseio antes do abate leva ao
estresse e resulta em pior qualidade da carne, por afetar o padrao de
acidi&#64257;cacdo muscular postmortem, ou através de mecanismos
gue ainda néo estdo bem elucidados. A legislacédo e os sistemas de
garantia de qualidade sdo mecanismos e&#64257;cazes de protecédo do
bem-estar animal. No entanto, demonstrar que o bem-estar resulta em

um produto de melhor qualidade € um grande incentivo para melhorar a
forma com que criamos, manuseamos e abatemos os animais.
Conclusao Portanto, o bem-estar animal pode ser considerado uma
demanda atual, pois as pessoas desejam comer carne com "qualidade
ética", isto €, carne de animais que tenham sido criados, tratados e
abatidos em sistemas que promovam o bem-estar, e que também sejam
sustentaveis e ambientalmente corretos. Ja existem evidéncias de que
carne de alta qualidade resulta de animais tratados nas condicdes
mencionadas.



