alGo kD .
Evento Saldo UFRGS 2015: Il SALAO EDUFRGS
Ano 2015
Local Porto Alegre - RS
Titulo DESENVOLVIMENTO DE INSTRUMENTO PARA AVALIAC}AO DE

ASPECTOS E IMPACTOS AMBIENTAIS EM RESTAURANTES
UNIVERSITARIOS

Autores VIRGILIO JOSE STRASBURG
DIULIANA CATLEN KUSPIK PEREIRA
DARCI BARNECH CAMPANI




DESENVOLVIMENTO DE INSTRUMENTO PARA AVALIACAO DE AS PECTOS E
IMPACTOS AMBIENTAIS EM RESTAURANTES UNIVERSITARIOS

Strasburg, V. J. ; Pereira, D. C. K. %; Campani, D. B. 3

Na Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS) o Sistema de Gestao
Ambiental (SGA) realiza o Levantamento de Aspectos e Impactos Ambientais (LAIA)
nos espacos fisicos da universidade. Os seis Restaurantes Universitarios (RUs) da
UFRGS também estdo contemplados nessa atividade. Os RUs sdo espacgos
destinados para o fornecimento de refeicbes para a comunidade académica. Na
atividade do LAIA é utilizado um formulario padrédo no qual sdo avaliados 13 grupos
de aspectos ambientais que contemplam a inspecao de 54 itens. Considerando que
as atividades fim de uma universidade sdo 0 ensino, a pesquisa e a extenséo
desenvolvidos em espacos fisicos de salas de aula e laboratérios, constatou-se a
necessidade de propor um instrumento de avaliacdo mais especifico para as
atividades dos RUs. O objetivo deste trabalho foi o de desenvolver e aplicar um
formulario no formato de check list pontuado para avaliar os aspectos e impactos
ambientais direcionados para a realidade da producdo de refeicdes dos RUs. O
check list foi desenvolvido no segundo semestre de 2014 contemplando a avaliagéo
de seis aspectos de sustentabilidade com um total de 73 itens avaliados, a saber: 1)
Agua (11 itens); 2) Energia elétrica (12 itens); 3) Gas (7 itens); 4) Produtos Quimicos
(10 itens); 5) Saude e seguranca (13 itens) e 6) Gestdo de residuos (20 itens).
Dentro destes itens sdo avaliadas as condi¢cOes estruturais dos RUs, os tipos de
equipamentos e suas condi¢des, bem como etapas de processos. O check list vem
sendo aplicado nos RUs para identificar e caracterizar a primeira pontuacao
ambiental desses. Com a aplicacdo do ckeck list e a verificacdo das pontuacoes
obtidas sera possivel fazer o monitoramento dos aspectos ambientais de cada RU,
assim como também estabelecer avaliagbes comparativas dos principais problemas
encontrados, de forma a propor e buscar melhorias continuas na gestdo ambiental.
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