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0 objetivo do presente trabalho foi verificar o comportamento da oxidacao de lipidios
de pescado salgado quando este ¢ tratado com propdlis. Para 1550, foi escolhido a carne
de pescado por ser facilmente rancificavel, além de ser uma matéria-prima de (facil
disponibilidade, considerando que Rio Grande é um centro pesqueiro por exceléncia. 0
pescado fo1 fileteado e submetido a uma salga mista. Apds, os filés foram escorridos
por 30 minutos e divididos em quatro lotes: um de controle e trés para tratamentos (1%,
2,5% e 5% respectivamente de extrato alcodlico de propolis em salmoura 30% por imersio
por 30 minutos). 0s filés foram ent3o prensados por doze horas, com um peso
aproximadamente igual 'ao do pescado (15Kg). As amostras foram embaladas em sacos
plasticos e estocadas por 56 dias. De dez em dez dias foram analisados indice de TBA,
peroxido e indice de iodo, de acordo com a2 A.0.A.C. . (FURG) -



