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RESUMO

Este trabalho procura analisar os desafios e efeitos da implementacdo de uma Politica Pablica,
a influéncia da realidade local e impacto da conduta do burocrata implementador a nivel de
rua, sobre a efetividade, eficiéncia e eficacia resultantes sobre a populacdo alvo da politica.
Analisa-se a implementacdo do SIMVEG- Servico de Inspecdo Municipal Vegetal em Porto
Alegre — RS, um dos poucos municipios que formulou e implementou o SIMVEG no Brasil.
Porto Alegre desde a década de 1970 tem movimentos Agroecoldgicos, de consumidores
inconformados com a alimentacdo artificializada, que se organizaram e se juntaram a
produtores descontentes com a producdo convencional, formando associacdes. Este
movimento necessitava de uma opcdo vidvel e proxima, para registrar e certificar seus
produtos revendidos nas feiras agroecoldgicas, encontrando no SIMVEG uma solugdo de se
ajustar as exigéncias sanitarias, para comercializar seus produtos processados artesanalmente,
preservando costumes, conhecimentos tradicionais e suas receitas caseiras, agora tudo dentro
das boas préticas de higiene e produgdo, garantindo alimentos seguros e de qualidade. Nota-se
claramente que este ambiente de produtores agroecoldgicos, que se somou a vocagdo solidaria
e parceira, da Médica Veterinaria Claudia Ache Saldanha de Souza, tornou a implementacgéo
da Politica Publica do SIMVEG - Porto Alegre — RS um sucesso, fato que pode ser
comprovado, pelo alto padrdo sanitario dos produtos comercializados, sem nenhum produtor
até hoje ter sido multado, nem ter pago taxa alguma para se registrar e receber a certificagéo.
Notou-se que as pessoas, 0s profissionais que estdo envolvidos, seus valores, fazem toda
diferenca para que obtenha o sucesso ou insucesso da Politica Publica. Fica claro que o
SIMVEG foi um propulsor da melhoria de renda e condic¢Ges, promoveu o desenvolvimento
rural dos registrados, além de preocupar-se com novas fontes de renda aos produtores, tendo
como exemplo, o ainda embrionario programa de producdo de plantas medicinais, cujas
mudas ja estdo sendo produzidas no Horto Municipal, mas que logo serdo uma realidade entre

0s pequenos produtores familiares.
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1 INTRODUCAO

A escolha do SIMVEG - Sistema de Inspecdo Municipal Vegetal como tema para
analise, esta relacionado ao fato de meu Estagio Obrigatdrio ser na Secretaria da Agricultura
do Municipio de Gravatai — RS . O Municipio de Gravatai — RS criou o SIM — Servico de
Inspecdo Municipal para Produtos de Origem Animal, mas deseja criar e implementar o
SIMVEG, necessitando para isto dados e subsidios de outros municipios, onde ja funciona o
Servigo de Inspecdo de Origem Vegetal. Por Porto Alegre — RS ser proximo e ser uns dos
poucos municipios que criaram e implementaram o SIMVEG, comprometi-me a buscar e
disponibilizar dados e informacGes, que pudesse conseguir, nascendo assim a ideia de ter
como referéncia e tema do meu TCC — Trabalho de Conclusédo de Curso, o SIMVEG -
Servigo de Inspecdo Municipal Vegetal do Municipio de Porto Alegre — RS.

O objetivo deste trabalho € tentar associar e verificar a importancia do burocrata a
nivel de rua na superacdo de desafios e melhorar nos indices de efetividade, eficiéncia e
eficacia na implementacdo de politicas publicas, especialmente no SIMVEG - Porto Alegre —
RS. Pois de acordo com Lipski (1980), o trabalho do burocrata a nivel de rua enfrenta um
paradoxo, por um lado ele se sente oprimido pela maquina burocratica, mas por outro lado
possui um alto grau de discricionariedade e autonomia, sempre acreditando estar fazendo o

melhor que pode sob circunstancias adversas.

Nota-se a importancia da gestora, na articulagdo com os diversos atores, fazendo com
que a politica publica ganhe vida, cumprindo sua funcdo de garantir ao consumidor um
alimento seguro e de qualidade e ao pequeno produtor rural sua inclusdo no mercado formal,

promovendo a cidadania, dinamizando e diversificando a economia no meio rural.

Para demonstrar esta relacdo, os dados s&o originarios do intercdmbio, via Estagio
Obrigatorio na Secretaria da Agricultura do Municipio de Gravatai — RS e 0 SIMVEG de
Porto Alegre — RS. Os dados constantes neste trabalho, referentes ao SIMVEG — Porto Alegre
— RS, foram fornecidos pela area administrativa do programa e complementadas com visitas
as feiras agroecologicas , que ocorrem nos diversos dias da semana e locais, como a feira do
Bom Fim, do Menino Deus, da Tristeza, com conversas diretas com o0s produtores,

consumidores e servidores reforcando deste modo os dados que me foram disponibilizados.



Os dados foram-me disponibilizados num gesto de colaboragdo com o meu TCC —
Trabalho de Conclusdo de Curso, no Curso de Politicas Publicas, além do interesse em
facilitar e colaborar com a criacéo e implementacdo do SIMVEG no Municipio de Gravatai —
RS, conforme intencdo da Secretaria da Agricultura do Municipio, intermediada via meu

Estagio Obrigatoério, na mesma.

Utilizei dados quantificando os produtores registrados e certificados, bem como o
tipo e quantidade de produtos produzidos, suas instalagdes, como sdo produzidas suas
materias primas, que irdo originar o produto final, a ser comercializado nas feiras e em alguns
casos, no Projeto Caminhos Rurais, pois h& produtores registrados que participam deste

projeto.

A escolha final do tema para o TCC - Trabalho de Conclusdo de Curso, além da
relacdo direta com 0 meu Estdgio Obrigatdrio, tem a ver com o0 modelo de implementagéo e
conducédo que encontrei no SIMVEG de Porto Alegre — RS, pois logo nos contatos iniciais,
tanto com a Dra Claudia, quanto com os seus auxiliares, notei que o método € muito singular.
Toda a preocupagdo é a adequacdo dos pequenos produtores rurais, as condi¢fes previstas na
politica publica, mediante processo de cooperagdo e inclusdo, sem cobranca de taxas ou
aplicacdo de multas. Chama atencdo o grande sentimento de afeicdo e adesdo ao programa,
procura constante em melhoria das condi¢bes de producdo, qualificando a mao de obra,

envolvida no processamento de alimentos.

Outra atividade realizada e que fundamenta parte de minha analise quanto ao modelo
e aos resultados obtidos pelo gestor na implementacéo da politica publica, foram as visitas e
conversas com os produtores nas diversas feiras semanais realizadas em Porto Alegre — RS e
Gravatai — RS, verificando como sdo produzidos e comercializados os produtos de origem

vegetal processados e in natura.

Foi possivel tragar um comparativo entre os produtores dos dois municipios, onde 0s
produtores de Porto Alegre — RS, que tem registro e certificacdo trabalham numa perspectiva
de continuar e melhorar na atividade, garantindo através dela seu sustento, ao contrario do que
acontece em Gravatai — RS, onde ha um sentimento de inseguranca, pois a fiscalizacdo esta
apertando o cerco, gerando receio e falta de tranquilidade na producdo e revenda, fato que a
intengdo de implementar o SIMVEG no municipio, tentara reverter.



2 FUNDAMENTACAO TEORICA

2.1 Trajetdria do controle sanitario

Desde a antiguidade, os diversos povos adotavam regras para as relacbes com o
ambiente, modos de alimentacdo e subsisténcia, havendo achados arqueoldgicos que
demonstram a habilidade humana para o preparo de drogas, chegando alguns povos, como 0s
indianos, séculos antes de Cristo, a ter uma normatizacdo que proibia a adulteracdo de

alimentos, medicamentos e perfumes.

As estratégias para aumentar a estabilidade dos produtos alimenticios e sua
durabilidade, incluiram a aplicacdo de diversos métodos de conservagdo, objetivando evitar
alteracOes indesejaveis, sejam elas de origem microbiana, enzimatica, fisica ou quimica.
Além dos procedimentos naturais de conservagdo, como o calor do sol, frio do inverno, do
proprio gelo, fumaca do fogdo, a tecnologia de alimentos herdou do passado determinados
processos fisico-quimicos ou bioldgicos, tais como secagem, salga, cristalizag&o,
fermentacgdo, que permitem aumentar a vida Gtil dos produtos alimenticios em dias, meses ou

anos.

Na realidade, a maioria dos alimentos é conservada pela utilizacdo de métodos
mistos, porém na pratica, costuma-se citar apenas o mais importante dentre os que foram
empregados (Evangelista, 2000). Como regra geral, os melhores processos sdo aqueles que,
garantindo um satisfatério prazo de validade, alteram o menos possivel as caracteristicas

naturais dos alimentos.

No Brasil, com a chegada da Familia Real Portuguesa em 1808 e a intensificacdo do
fluxo de embarcagfes, comércio e passageiros, iniciou-se a preocupagdo com as condi¢des
sanitarias. Em 1810 o Regimento da Provedoria normatizava o controle sanitario dos portos,
instituindo a quarentena, controle dos alimentos, inspecdo de abatedouros, medicamentos,
expressando uma nova relacdo entre a medicina e o Estado, passando a salde a ser problema

social.

Entre os seculos XVIII e XIX a atividade sanitaria foi estruturada objetivando evitar

a propagacdo de doencas nos agrupamentos urbanos, fiscalizando embarcacdes e sobretudo
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fiscalizar as &reas e produtos de comércio de alimentos. Proclamada a Republica, criaram-se
administracdes sanitarias estaduais e ¢6rgdos de vigilancia sanitaria. O surgimento dos
problemas de ordem infectocontagiosas, que comprometiam a saude publica, levaram a
criagdo e implantacdo do Regulamento dos Servigos Sanitarios da Unido, elaboracdo do
Codigo Sanitario e do Juizo dos Feitos de Saude Publica, responsavel pelo julgamento de

crimes contra a higiene e salde publicas.

O Regulamento Sanitario Federal via Decreto 16300 de 1923, incorporou a
expressao Vigilancia Sanitaria, como controle sanitario e O6rgdo responsavel pelo
licenciamento e fiscalizagdo de estabelecimentos comerciais e industriais, controles de

logradouros publicos, defesa sanitaria maritima e fluvial.

A partir de 1960, a agroindustria de alimentos recebeu influéncia do Codex
Alimentarius Internacional, que retine normas de controle sanitario sobre numerosos riscos a
salde, relacionados ao consumo de alimentos, visando facilitar o comércio internacional em

condigdes sanitarias adequadas.

A melhor definicdo para as normas sanitarias atuais é: “Conjunto de ac6es capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas decorrentes do meio
ambiente, da producéo e circulagdo de bens e de prestacdo de servigos relacionados a saude,
bens de consumo que se relacionem com a satde, compreendidas todas as etapas e processos,

da producgéo ao consumo”.

Em meados do século XX, com a crise do modelo agroexportador, hd o
direcionamento da vigilancia das condigdes sanitérias para os produtos, alimentos e até
medicamentos, previstas pela Lei 9677 de 02 de julho de 1988, considerando crimes
hediondos, os crimes contra a salde publica, tais como fabricar, vender, expor a venda,
importar, armazenar em deposito para vender, distribuir ou entregar qualquer substancia

alimenticia ou produto falsificado, corrompido ou adulterado, para fins de consumo humano.

A ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria foi criada pela Lei 9782 de
26 de janeiro de 1999, com a finalidade de promover a protecdo da salde da populagédo, por
meio do controle sanitario da producdo e comercializagdo dos produtos, inclusive dos
ambientes, dos processos, dos insumos e das tecnologias, podendo delegar aos Estados e
Municipios a execucdo de atribuicdes que Ihe séo préprias, abrindo espaco para criacdo do

Servico de Inspecdo Municipal (SIM).
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Em Porto Alegre - RS o SIM — Servigo de Inspecdo Municipal foi criado pela Lei
Municipal 8448 de dezembro de 1999 e regulamentado pelo Decreto 13252 de 06 de junho de
2001. O Servico de Inspecao Municipal — SIM veio facilitar as condi¢des dos produtores em
se enquadrar no fornecimento de produtos e alimentos com seguranca alimentar, vindo
preencher uma lacuna historica de auséncia de politicas puablicas, que garantam a
comercializacdo da producdo da agricultura familiar, evitando que seus produtos sejam
entregues a intermediarios a precos muito baixos, causando desestimulo e abandono da

atividade rural.

O poder publico passou a certificar e adquirir alimentos de modo direto do pequeno
produtor familiar via programas, como o Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA) e
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), causando incremento na aquisicdo de
alimentos diretamente do produtor familiar, buscando promover acesso a alimentacdo de
setores fragilizados, em situagdo de inseguranga alimentar e nutricional, atendidos pela rede

socioassistencial e pelos equipamentos publicos de alimentagéo e nutrigéo.

A certificacdo obrigatdria que possibilita a comercializacdo é de suma importancia,
pois além de garantir a boa qualidade dos alimentos, tem entre seus beneficiérios,
fornecedores, agricultores familiares, assentados da reforma agraria, silvicultores,
extrativistas, pescadores artesanais, indigenas, integrantes de comunidades remanescentes de
quilombolas rurais, melhorando a comercializagdo de produtos e alterando a matriz de
producéo e consumo, fortalecendo a agricultura familiar e segundo Muller (2007), garantindo
maior envolvimento de associacGes, cooperativas e organizagdes ndo governamentais,

trazendo resultados mais efetivos aos programas.

A legislacdo que regulamenta os servi¢os de inspecdo € complexa e passa por
constante processo de ajustes, tendo como base um conjunto de leis, decretos, resolucdes,
portarias e outros instrumentos legais que regulamentam a legislacdo sanitaria, via SIM —
Servigo de Inspecdo Municipal, de produtos comercializados dentro do espa¢o geogréfico do

municipio.

Para os municipios a descentralizacdo fortalece a economia local, pois promove a
implantacdo de unidades de agroindustrias, aumentando o volume de circulacdo de dinheiro
no comércio local, aumentando por consequéncia a arrecadagdo de tributos municipais. O
SIM - Servico de Inspecdo Municipal segue o espirito da CF 1988, que determinou a

descentralizacdo dos servicos publicos em geral. Mas somente 30% dos municipios criaram e
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implantaram o servigo, havendo entraves de ordem financeira, falta de informaces e ainda ha
0 desinteresse por parte dos gestores municipais, apesar da agricultura familiar cumprir papel
decisivo na producdo de alimentos e aos poucos ter participagdo social nos processos de
discussdo, elaboracdo, deliberacdo das politicas e agdes governamentais. Reconhecendo o0s
agricultores familiares como protagonistas de politicas puablicas, fortalece as proprias
pequenas cidades interioranas, que dependem de sobremaneira do bom desempenho da

agricultura familiar.

A certificagdo na agricultura familiar surgiu da necessidade de se identificar a
procedéncia e processamento dos alimentos, tanto in natura com processados, permitindo ao
agricultor um produto diferenciado e mais valorizado, estabelecendo uma relacdo de
confianca e de solidariedade com o consumidor. Pode ter carater de producdo, como sendo
organica, ecologica e biodindmica; de origem, ou seja, relacionada ao carater de producéo,
processamento e comercializagdo, como sendo familiar, artesanal ou solidéaria; de indicacéo
geografica, usando o nome da regido que serve para determinar determinado produto ou

alimento, como queijo serrano, cachaca de minas, vinho da serra galcha.

Certificacdo e a qualidade dos alimentos, esta relacionada com a crescente
preocupacdo da populacdo em levar uma vida mais saudavel e longa, associando alimento
com longevidade e qualidade de vida, criando um nicho de mercado com potencial de
crescimento elevado, pois cada vez mais é valorizado pelos agentes de mercado e pelos
consumidores, tornando-se assim uma ferramenta fundamental para a facilitacdo da
comercializacdo, cabendo ao Estado apoio a agricultura familiar, dando suporte ao processo
de implementacdo de agroinddstrias familiares, bem como criagdo de mecanismos de
assisténcia técnica especifica, orientando e realizando andlises rotineiras, garantindo a
qualidade dos produtos, com selos especificos. A criacdo de politicas visando integrar 0s
diversos 6rgdos governamentais e a sociedade civil, garantirdo a populacao brasileira e aos

produtores familiares, uma relacdo de vantagens matuas.

2.2 Formulacao, implementacao e avaliacao de politicas publicas

Vencer os desafios na implementacédo de politicas publicas, incluindo os servigos de

inspecdo, exige construcdo de estratégias que considerem a diversidade regional e local, com
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relevancia na dindmica social e agfes dos diversos atores publicos envolvidos na
implementacdo da politica publica. Além de uma articulacdo melhor e cooperagdo dos entes
publicos, deve-se reconhecer as particularidades culturais, econémicas e sociais, além de seus
impactos sobre a implantacdo de politicas publicas em determinado territério ou localidade,
exigindo adaptacGes buscando efetivos resultados, onde a tradicional metodologia e
organizacao da Administracdo Publica deixam a desejar, exigindo uma nova dindmica para 0
aparato governamental, baseada nas caracteristicas e necessidades da populagéo, sua agenda e

gestdo compartilhada.

Depois de formulada a politica publica e ap6s passar por um demorado e intrincado
processo envolvendo muitos interesses divergentes, conflitos, confrontos e negociagoes
nas varias arenas e instancias, entre os atores sociais afetados pela mesma, passa-se a um
novo estagio, qual seja, de sua implementacao, envolvendo novos atores, diferentes
realidades, contextos e variados burocratas a nivel de rua, definido por Michael Lipsky
(1980) dizendo a respeito dos servidores publicos que interagem diretamente com 0s

cidadaos. Segundo o autor:

'Public service workers who interact directly with citizens in the course of
their jobs, and who have substantial discretion in the execution of their
work are called street-level bureaucrats in this study. (Lipsky, 1980:3).

Estes funcionarios sdo os professores, policiais, assistentes sociais, entre outros. De

acordo com Lipsky:

“Typical street-level bureaucrats are teachers, Police officers and other
Law enforcement personnel, social workers, judges, public lawyers and
other court officers, health workers, and many other public employees
Who Grant Access to government programs and provide services within
them (Lipsky, 1980:3).

! Trabalhadores de servicos publicos que interagem diretamente com os cidaddos no decurso dos seus
trabalhos, e que tém discricdo substancial na execuc¢do de seu trabalho, sdo chamados de burocratas de nivel
de rua neste estudo. (Lipsky, 1980: 3).

2 . . ~ ... . . . e e g
Tipicos burocratas de nivel de rua sdo professores, policiais e outros agentes da lei, assistentes sociais, juizes,

advogados publicos e outros funcionarios judiciais, trabalhadores de saude, e muitos outros funcionarios

publicos que concedem o acesso aos programas de governo e prestam servicos dentro deles (Lipsky, 1980: 3).
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Quando formulou o tipo ideal de burocracia, Weber tinha em mente o Estado liberal de
sua época (Bresser Pereira, 1998), de modo que seus burocratas eram, basicamente,
formuladores e/ou funcionarios que ndo pertenciam aos servi¢os publicos de massa. A
despeito disso, acreditou-se ao longo de boa parte do século XX, que os burocratas
atuavam do mesmo modo na ponta do sistema — isto é, na provisdo de setores como
Saude e Educagdo. Talvez até fosse mais importante que estes seguissem & risca 0s
principios de hierarquia, cumprimento e obediéncia na execucdo das politicas, mas eles

ndo eram o alvo da definicdo weberiana.

Nota-se que o0s agentes tém certa discricionariedade e relativa autonomia,
influenciando a trajetdria desenvolvida pela politica publica, ndo se explicando o sucesso ou
insucesso dela, apenas pela sua estrutura normativa, mas dependendo fundamentalmente de
valores, procedimentos, rotinas, conhecimentos e referéncias que sdo proprias a cada um dos
implementadores, pois eles fazem a mediagdo entre a politica, estrutura disponivel e a

populacédo usuaria da mesma.

Existem regras para confirmar as escolhas, mas ha dificuldade, pois o burocrata a
nivel de rua, tem conhecimentos técnicos que o gestor ndo tem, envolvendo uma enormidade
de regras, que mudam rotineiramente, dificultando o controle. Ha cddigos de ética, conselhos,
gue mandam e dizem o que pode e 0 que ndo pode ser feito, deferindo o comportamento

profissional das categorias.

Os burocratas do nivel de rua se tornaram centrais na discussdo de politica
publica, por duas razbes. Primeiro porque o debate sobre o servico publico esta
intrinsecamente ligado ao escopo e funcdo destes burocratas. Segundo, porque estes
burocratas do nivel da rua sdo diretamente responsaveis por mediar a relacdo entre Estado e

cidadao, recaindo sobre eles os bénus e 6nus do atendimento do servico publico.

Quatro dimensdes levantadas por Lipsky nas quais os agentes de rua tem papel

fundamental na estruturacéo do papel do cliente:

e Eles sdo muitos e ocupam parte consideravel da burocracia estatal — o que foi

fortemente impactado pelo crescimento recente dos servigos sociais.

e Muitos recursos publicos sdo alocados para paga-los.
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e Eles ttm grande influéncia sobre as pessoas de baixa renda, porque servem para
garantir que elas tenham acesso aos servicos, e € mais facil contratad-los do que

mudar a desigualdade de renda.

e Esses profissionais estdo cada vez mais fortalecidos pelos sindicatos, por meio

dos quais tém grande poder de barganha.

Estas dimensdes, associadas ao alto grau de discricionariedade e autonomia no
processo de implementacdo, deixam claro a importancia de se estudar o papel da

burocracia a nivel de rua na implementacdo de politicas.

Outra dificuldade, é que sempre ha muito mais tarefas e demandas, do que recursos,
abrindo um espaco de escolha, possibilitando atuacdo relativamente autbnoma do agente; pois
ndo se contrata um profissional, com conhecimentos e habilitacdo, para implementar
determinada politica publica, se ndo vai deixa-lo tomar decisfes, ja que na maioria dos casos
0s servicos sdo hierarquizados e obedecem parametros técnicos, como no SIM — Servico de
Inspecdo Municipal, onde a coordenacdo obrigatoriamente deve ser de um Médico

Veterinario.

Com a democratizacdo e descentralizacdo, implantada pela Constituicdo Federal de
1988, tornando o municipio um ente federado, novos elementos se acrescentaram aos
processos decisorios, criando novas instancias colegiados, entrando na arena novos atores que
passaram a disputar as politicas publicas, fazendo-as entrar na agenda politica, pressionando
pela posterior formulagdo e implementacdo, mantendo-se mobilizados, influenciando a
politica resultante, tanto mais amplamente, quanto mais atores sociais e instituicdes tornarem

parte do curso politico da mesma.

A literatura identifica as diversas fases de formulagdo de politicas (Viana, 1997),

como sendo:
1) reconhecimento de assuntos;
2) formulacgéo dos problemas;
3) identificacdo das necessidades;

4) fixacao de objetivos;
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5) opcOes de solucao;
6) modo de intervir;

7) avaliagdo das consequéncias com importancia clara, quanto as agéncias
formadoras de politicas, as regras para a tomada de deciséo, as inter-relacbes, bem como 0s

agentes externos que influenciam as decisdes.

A entrada da agenda depende do grau de atencdo que o assunto tem tanto no
governo, como nos cidadaos e relevancia para opinido publica, midia, bem como de atores
governamentais, tais como no governo parlamentares, executivo, funcionarios do congresso, e

seu envolvimento em espacos de intermediagéo de interesses sociais.

A formulacéo de politicas publicas € com muita frequéncia marcada pelo fato de que
0s decisores ndo saberem exatamente o que querem, nem o resultado possivel das politicas
formuladas, bem como pelo fato de que as politicas adotadas serem o resultado de um
processo de negociacdo no qual o desenho original de um programa é substancialmente

modificado.

As chances das diversas categorias influenciarem a agenda sdo desiguais, porgque o
acesso e controle dos meios de produgdo, de organizacdo e comunicagdo também sdo
desiguais, com valores e crengas que favorecem sua inclusdo ou exclusdo do grupo restrito

que toma as decisdes finais (Arretche, 1999).

Muitos setores conscientes e engajados, em movimentos sociais ndo estdo satisfeitos
com os rumos das politicas publicas e querem achar maneiras de influenciar aqueles que
decidem numa tentativa de minorar a situacdo de desigualdade e injustica, tornando-as mais
eficazes, na clara nocdo de que é preciso forca, politica, coeréncia nas ideias e atitudes, ética e
coragem, com certa ousadia para tentar alterar o status quo ja instalado e legitimado por anos
de repetitivas rotinas. Outra nocdo importante é que a politica publica ndo é uma acgéo
individual e voluntaria, que procura distribuir direitos, utilizando regras e mecanismos

juridicos.

No caso especifico das condi¢bes sanitarias, é claro que é impossivel o setor
responder sozinho pela transformacdo dos determinantes e condicionantes para garantir
condicOes saudaveis e populacdo brasileira, exigindo um olhar muito mais multidisciplinar,

com agdes intersetoriais.
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Tudo isso so reforca o grau de autonomia e influéncia que tem os profissionais, que
detém os saberes e praticas, referentes a implementacdo da politica publica, contexto no qual
temos o empoderamento dos profissionais mais graduados, no processo de efetiva
implantacdo das politicas, levando em conta os mais diversos cenarios locais e regionais, tao

distintos, neste nosso pais continente.

Porém, ha uma preocupacdo, por parte dos estudiosos, sobre o limite da
autonomia e discricionariedade da burocracia do nivel de rua. Algumas perspectivas
acreditam que deva haver maior controle hierarquico ou social sobre estes funcionarios.
Outras, no entanto, pensam que a autonomia e discricionariedade sdo fundamentais para
“promover o controle democréatico sobre processos de politicas, para adaptar as politicas as
necessidades individuais e para aumentar a efetividade dos esforcos de politicas” (Meyers e
Vorsanger, 2010).

Na avaliagdo das politicas publicas costuma-se distingui-las em termos de sua
efetividade, eficacia e eficiéncia. Na avaliacdo de efetividade, entende-se 0 exame de relagédo
entre a implementacdo de um determinado programa e seus impactos e resultados, isto &, seu
sucesso ou fracasso em termos de uma efetiva mudanca nas condigdes sociais prévias da vida
das populacbes atingidas pelo programa sob avaliacdo (Figueiredo e Figueiredo, 1986). E
precisamente na avaliacdo de efetividade que a distingdo entre avaliacdo e analise torna-se
mais clara e necessaria, devido a necessidade de demonstrar que o resultados encontrados na
realidade social estdo causalmente relacionados a politica em questdo, além de adicionalmente
distinguir entre os produtos de uma politica e seus resultados, sendo a principal dificuldade
metodologica demonstrar que os resultados encontrados estdo causalmente relacionados, aos

produtos oferecidos por uma dada politica sob analise.

Tém-se dificuldades mais simples, como as que dizem respeito a obtengdo de
informacdes sobre os programas e sobre as populacfes analisadas, até as metodologicamente
mais complicadas, que dizem respeito a possibilidade de isolar a interferéncia de outras
variaveis intervenientes, passando pelas dificuldades operacionais e organizativas envolvidas

em pesquisas de campo.

Na avaliacdo de eficacia, entende-se a avaliacdo da relagdo entre os objetivos e
instrumentos explicitos de um dado programa e seus resultados efetivos (Figueiredo e
Figueiredo, 1986), podendo ser feito entre as metas propostas e as metas alcangadas, previstas

para sua implementacdo e aqueles efetivamente empregados, durante a vigéncia de um
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determinado programa. E a mais usualmente aplicada nas avaliagdes correntes de politicas
publicas, por que ela é a mais factivel e menos custosa de ser realizada, onde o avaliador
estabelece uma equacéo entre as metas anunciadas por programa, com base nas informacoes
disponiveis e relacionando-as as metas alcancadas e deste modo, concluindo pelo sucesso ou

fracasso da politica.

Na avaliacdo por eficiéncia, tem relevancia a avaliagdo da relacdo entre o esforco
empregado na implementacdo de uma dada politica e os resultados alcancados (Figueiredo e
Figueiredo, 1986). Tendo em vista a escassez de recursos publicos, exigindo maior
racionalizacdo do gasto, sendo a mais necessaria de ser desenvolvida, buscando melhoria da
gestdo, tornando mais eficiente a prestacdo de servicos, pois governo esta gastando dinheiro
que ndo € seu, mas do contribuinte exigindo-se probidade, competéncia e eficiéncia no uso
dos recursos publicos, conseguindo a confiangca publica no Estado e nas instituicbes
democréticas. Pela sua importéncia, a analise e avaliacdo das politicas publicas, deveria ser
uma etapa posterior a implementacdo das politicas e programas, destinando-se a influenciar
sua reformulacdo, durante a sua implementacdo ou posteriormente, fortalecendo-se
instituicdes e agéncias independentes capazes de produzir estudos confiaveis na avaliacdo e
analise das politicas publicas, a fim de que a opinido publica e o eleitorado passem a exercer

um controle democratico sobre o uso dos recursos publicos.

Najan (1995) conclui que a implementacdo significa transicdo. Para realizar um
programa, implementadores devem lidar continuamente com afazeres, ambientes, clientes, e
uns com os outros. As formalidades de organizacdo e os mecanismos de administracdo sao
importantes como planos de fundo (secundario), mas a chave do sucesso € o enfrentamento
continuo com os contextos, personalidades, aliancas e eventos. E crucial para esta adaptacio o
reconhecimento e correcdo de erros, a mudanca de direcGes e aprendizado.

Por tudo isto a implementacdo de politicas publicas, requer um bom planejamento,
controle e interagdo constantes, pois se trata de um processo dindmico e evolucionario, uma
vez que requer adaptacdes ao longo da sua execugdo, sendo muito importante para 0 sucesso
de politica, a capacidade inventiva, de atualizacdo e de realizacdo dos implementadores a

nivel de rua, responsaveis finais pela real efetividade, eficcia e eficiéncia da politica publica.
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3 HISTORICO DA CRIAGCAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL VEGETAL - SIMVEG DE PORTO ALEGRE - RS

Os sistemas brasileiros de inspecdo sanitaria de produtos alimenticios sdo
regulamentados por um conjunto de leis, decretos, resoluc@es, portarias e outros instrumentos
legais. A legislacéo trata do funcionamento dos servicos de inspecéo e fiscalizacdo sanitaria

dos estabelecimentos produtores de alimentos.

Até 0 ano de 2006 estava em funcionamento no pais um modelo convencional de
inspecdo sanitaria de produtos de origem animal ou vegetal, de forma desarticulada, entre
diversos oOrgdos. Este modelo convencional com base em diversos Orgdos e servigos de
governo, nas esferas federal, estadual e municipal, com responsabilidade direta ou indireta, no
controle da qualidade dos alimentos de origem animal e vegetal dificultava de sobremaneira o
registro e certificacdo dos produtos processados pelos pequenos agricultores familiares, tanto

pelo seu custo, como pelo elevado grau burocratico.

Existe, portanto, uma divisdo de responsabilidades de cada servico, definido pela
legislacdo sanitaria vigente de acordo com a area geografica onde serdo comercializados 0s
produtos, isto €, municipal, estadual ou nacional, conforme: a) Servigo de Inspecdo Federal —
SIF, os estabelecimentos registrados no SIF, podem comercializar seus produtos em todo
territério nacional ou exportar; b) Servico de Inspecdo Estadual — SIE, os estabelecimentos
registrados no SIE, podem comercializar seus produtos apenas dentro da area geografica de
seu respectivo estado; c) Servico de Inspecdo Municipal — SIM, os estabelecimentos
registrados num SIM, podem vender seus produtos dentro da area geografica de seu

municipio.

Cabe ao Ministério da Saude, dentro do Sistema Unico de Saude, por meio da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA e da Vigilancia Sanitaria de estados e
municipios, regulamentar e verificar o uso de aditivos em alimentos, os limites de
contaminantes em geral, os parametros microbiolégicos maximos em alimentos, residuos de

agrotoxicos, medicamentos veterinarios nas diversas etapas de distribui¢do e consumo.

Para as pequenas agroindustrias da agricultura familiar, é importante a adesdo ao
SIM, pois permite a inser¢do dos produtos no mercado formal, institucional, como o PNAE -
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar e 0 PAA — Programa de Aquisicdo de Alimentos
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e outras compras governamentais, além de descentralizar o servi¢o de inspecdo, tornando o
processo mais rapido e menos oneroso, estimulando e impulsionando a implantacdo de novas
agroindustrias, fortalecendo a economia dos municipios, melhorando o desenvolvimento local
com circulacdo de maior volume de dinheiro no comercio local, aumentando por conseguinte

a arrecadacéo de tributos nos municipios.

A Constituicdo Federal de 1988 determinou a descentralizagdo dos servicos publicos
em geral, espirito que ¢é base da Lei Federal 7889/1989 que determinou que a competéncia
para a realizacdo da inspecdo e fiscalizacdo dos produtos alimenticios, permitindo
descentralizar, estabelecendo a forma com que os trés entes federativos, a Unido, os Estados e

Municipios, fariam o registro e a certificacao.

Nos municipios, a realidade brasileira, entretanto, tem demonstrado que poucos
constituiram o Servico de Inspecdo Municipal — SIM, que segundo estimativas, indicam que
apenas um terco deles, tem o servigo de inspecdo implantado. Alguns fatores certamente tém
contribuido para essa realidade de inexisténcia dos SIM’s, tais como, como as dificuldades
financeiras dos municipios, pois ha a exigéncia e a necessidade de um quadro funcional
qualificado, com Médico Veterinario e outros funcionarios com especializacdo, tornando o
custo alto, para municipios medios e pequenos, além de ndo haver implantacdo de um sistema
integrado de inspecdo sanitaria (ainda que agora existam iniciativas neste sentido),
culminando com a falta de informacGes e de orientagdes sobre o tema, com a né&o
disponibilizacdo de recursos federais para apoiar a constituicdo do SIM, finalizando com o

desinteresse de muitos gestores municipais.

O Servico de Inspecdo Municipal — SIM é ligado geralmente a Secretaria ou
Departamento de Agricultura (em Porto Alegre — RS ¢é ligado a SMIC — Secretaria Municipal
da Industria e Comércio) de cada municipio, que é o responsavel pela execu¢do do mesmo. O
SIM - Servico de Inspecdo Municipal € criado e regulamentado por legislacdo municipal, via
leis, decretos, portarias, resolugdes, instrugdes normativas. Para a criacdo e implantacdo do
SIM - Servico de Inspecdo Municipal, as etapas principais sdo: aprovacao do Projeto de Lei,
elaboracdo do Decreto Lei que regulamenta o SIM, criacdo de Normas Complementares,
constituicdo de um Protocolo Geral e Programa de Trabalho, Programa de Amostras para
andlises fisico quimicos e microbioldgicas, criagdo de um Sistema de Informacdes,
Estruturacdo de Equipe com treinamento, para a partir dessas etapas iniciar o funcionamento,
com a concessdo de registro e execucdo da inspecdo de a0 menos um estabelecimento ou

produtor.
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Cada SIM - Servico de Inspecdo Municipal poderd estabelecer suas proprias normas
especificas para a instalacdo de pequenas agroindustrias, devendo essas normas facilitar o
processo de legalizagdo dos pequenos produtores familiares e pequenas industrias, sem impor
obstaculos de ordem de estrutura fisica aos estabelecimentos. Os produtos ndo devem oferecer
riscos a saude dos consumidores e ao meio ambiente, tendo o desafio de adotar normas
especificas para a agroindustria rural de pequeno porte em todos 0s servicos municipais,
visando tirar da clandestinidade inumeros pequenos produtores e integrantes da agricultura
familiar, Brasil afora, evitando que costumes tradicionais que vem de centenas de anos, tais
como entregar o leite na porta de casa, venda de galinha caipira e ovos, além de verduras, que
sempre garantiram o sustento de milhares de pequenos sitiantes, tenham consideradas suas
atividades, como crime contra a sadde publica. Os SIM’s v@o oportunizar a estes e a outros
pequenos produtores terem o selo de qualidade que lhes permitird vender seus produtos de
forma legal, abrindo as portas do mercado em geral, além de garantir o acesso a venda de
produtos aos Programas Institucionais de Governo, como o PAA e o0 PNAE.

A implantacdo formal do SIMVEG - Servico de Inspecdo Municipal Vegetal de
Porto Alegre — RS ocorreu em com a sangdo da lei Municipal 8448/1999 em 30 de dezembro
del1999, com prazo de 120 dias para ser regulamentada, fato que ocorreu somente em 06 de
junho de 2001, pelo Decreto Lei 13252/2001, numa acéo que visava trazer para a formalidade

pequenos produtores que comercializavam seus produtos em feiras ou eventos similares.

Desde a década de 1970, nasceu em Porto Alegre — RS o movimento Pro-
Agroecoldgico, com consumidores inconformados com a alimentacdo artificializada,
passaram a organizar um mercado alimenticio mais saudavel e produzido ecologicamente.
Primeiro criaram a Cooperativa Ecologica Coolmeia — COOLMEIA, que se tornou ponto de
encontro e de ac¢bes pro-agricultura ecoldgica, buscando uma alimentacdo natural, integral,
organica e ecologica. Na sequéncia buscou-se agregar agricultores familiares tradicionais
descontentes com o padrdo convencional, que auxiliados por organiza¢Bes pro-agricultura
ecoldgica, iniciaram um processo de transicdo para a producdo ecoldgica. Foram crescendo o
namero de consumidores e produtores e a partir de 1989 criaram-se as bases para as atuais
feiras ecologicas de Porto Alegre — RS, no Menino Deus, na Tristeza e no Bom Fim, em
espacos publicos de comercializacdo, regulamentados pela Prefeitura Municipal, tendo a
participacdo de agricultores ecoldgicos de diferentes regides do Estado. Em fungdo de nova
legislacdo dos organicos, os agricultores agroecoldgicos, para poderem comercializar seus

produtos organicos diretamente ao consumidor, deferiam cadastrar-se junto ao Ministério da
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Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA e terem registro e certificacdo dentro das
normas higiénico sanitarias em vigor. Intensificou-se o processo de organizacdo para a
obtencdo da conformidade organica, com participacdo de agricultores, técnicos da Emater/RS,
da SMIC, SMAM, Secretaria da Agricultura-RS e MAPA, além de integrantes da Faculdade
de Agronomia da Universidade Federal do Rio Grande do Sul — UFRGS, o que resultou na
criagdo de uma OCS - Organizacdo de Controle Social, cujos objetivos eram o Controle

Social da Conformidade Agroecoldgica de Producéo.

Em janeiro de 2011, 13 agricultores receberam as Declaracbes de Cadastro de
Produtor Vinculado a OCS, em solenidade na Superintendéncia Federal de Agricultura —
RS/MAPA. Criou-se a partir deles um Sistema Participativo de Garantia, que visava incluir os
demais produtores. Constitui-se um Organismo Participativo de Avaliacdo da Conformidade
Orgénica — OPAC, cuja certificacdo ja ampliava 0 acesso dos produtores ao mercado
consumidor, comprometendo a todos na construcdo coletiva de um projeto de

desenvolvimento sustentavel para a regiao.

Resultado dessas articulagdes surgiu a RAMA — Associagdo dos Produtores da Rede
Agroecoldgica Metropolitana, com sede no Bairro Lami, baseada num carater organizacional
e educacional orientado em principios éticos, com a agroecologia como fundamento do
sistema de producdo, em relacdes de solidariedade e cooperagdo, com compromisso e
transparéncia no seu relacionamento com o consumidor. Estes produtores trabalharam para
que o SIMVEG entrasse na agenda, pois estava em andamento a formulacdo do SIM -
Servico de Inspecdo Municipal, j& que havia somente interesse da criagdo SIM animal, como
na grande maioria dos municipios, tornando-se Porto Alegre — RS, um dos raros com
SIMVEG. Houve a presséo e a consequente criacdo e regulamentacdo do SIMVEG, pois era a
opcdo mais vidvel para obtencdo do registro e certificacdo, para adequagdo sanitéria,
exigéncia legal para comercializar os produtos vegetais processados nas feiras, resultando na
criacdo, regulacdo e implantagdo do Programa. Nascia assim o SIMVEG de Porto Alegre —
RS.

A estrutura do SIMVEG - Servico de Inspecdo Municipal Vegetal de Porto Alegre —
RS funciona no Centro Agricola Demonstrativo — Departamento de Fomento Agricola e
vinculado a estrutura da Secretaria Municipal da Industria e Comercio/Divisdo de fomento
Agropecuario, com parceria da Secretaria da Saude/ Coordenadoria Geral de Vigilancia em
Saude, tendo o SIMVEG na cooperacdo entre 0s 0rgdos e diversos departamentos, a marca

registrada. As vinculacdes e parcerias foram estabelecidas pela Lei Municipal 8448/1999 de
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30 de dezembro de 1999, que criou o SIM — Servico de Inspecdo Municipal em Porto Alegre
— RS e pelo Decreto Municipal 13252/2001 de 06 de junho de 2001 que regulamentou a Lei
8448/1999 e onde estdo determinados todos 0s atos necessarios para certificacdo de quem esta
sujeito ao registro no SIMVEG, tipo de certificado e selo identificador, para produtos

comercializados no Municipio de Porto Alegre — RS.

O SIMVEG esta situado na Estrada Beérico Bernardes, n® 2939 , Viaméo RS, divisa
com Porto Alegre — RS, funcionando no prédio do Centro Agricola Demonstrativo, sob a
responsabilidade da Médica Veterinaria Claudia Ache Saldanha de Souza, auxiliada pelos
Técnicos Agricolas Rudney dos Santos e Tatiana Rodrigues, tendo com principais metas, a
capacitacdo e empreendedorismo, formalizacdo da economia local e promogdo do

desenvolvimento rural.

A estrutura fisica do SIMVEG dentro do Departamento de Fomento Agricola, tem ao
seu dispor 04 salas amplas, sendo uma sala administrativa, uma sala de aula, uma cozinha que
é subdividida em 05 pecas menores, para pratica dos cursos e um refeitorio. Tem ainda um
amplo pétio onde sdo depositados materiais apreendidos pela SMIC e que estdo sendo
aproveitados para melhorar as instalagdes dos produtores, na adequacdo dos mesmos as

normas sanitarias, com auxilio de 04 colaboradores cedidos pela SMIC ao SIMVEG.

Fez parceria com a Secretaria de Salde, que cedeu a Médica Veterinaria Claudia
Ache Saldanha de Souza, que tem a sua disposi¢do 02 carros do municipio, para atender os 20
produtores cadastrados no SIMVEG, que vendem seus produtos em trés feiras: a) Feira José
Bonifacio — Bomfim; b) Feira Cel Armando de Assis — Menino Deus; c) Feira Praca Larire
Guerra — Trés Figueiras, formalizando um mercado de produtos artesanais de origem vegetal,
feitos pelos pequenos produtores rurais, garantindo ao consumidor final um alimento seguro e

de qualidade.

O SIMVEG tem ainda 04 funcionarios operacionais, cedidos pela SMIC, a
disposicdo da Coordenadora, a Médica Veterinaria Claudia, para auxiliar os produtores
adaptarem suas instalacdes, onde sdo produzidos os produtos artesanais, dentro do uso das
Boas Préticas de Higiene e Producdo. Segundo a Coordenadora, o programa de melhoria das
instalagBes, adequando-as as exigéncias sanitarias previstas na Regulamentacdo da Lei de
criagdo do SIMVEG - Servigo de Inspecdo Municipal Vegetal foi de aceitacdo integral e
imediata, fato que foi facilitado, pelos produtores registrados serem todos organicos, havendo

ja um compromisso de producdo de produtos de qualidade e seguranca alimentar.
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Ha diversos documentos que norteiam os procedimentos do SIMVEG em seu

relacionamento com os produtores rurais, tais como:
a) Ficha de Avaliacdo da Empresa — Projeto de Categorizacéo;
b) Ficha de Registro de Produto;
c) Ficha de Relatério de Visita para Vistoria do Processamento;
d) Ficha de Relatdrio de Visita para Vistoria de Instalagdes e outros.

O SIMVEG tem a parceria com o Laboratério LACEN/FEEIS/SES, que € vinculado
a Secretaria de Saude, que além de realizar diagnésticos de doencas de notificagcdo
obrigatéria, também atua na area de produtos, fazendo andlises de &gua, alimentos,
embalagens e ainda verificar a contaminacdo dos trabalhadores rurais. Dentro do Laboratério
ha a Fundacdo Estadual de Producéo e Pesquisa em Saude, onde realiza até analise genética e
alteracdes produzidas por contaminagdo por metais pesados. Tem sede em Porto Alegre — RS

e possui 16 laboratorios regionais, espalhados pelo estado.

Criaram um Manual de Bioseguranga, que € utilizado e aplicado pelo SIMVEG, aos
ambientes, condicOes, processos e praticas de trabalho que possam colocar em risco a saude

coletiva, a preservacdo do meio ambiente e qualidade dos processos desenvolvidos.

Ha o preenchimento de fichas especificas, para coleta de amostra do produto ou
alimento no local da producdo, chamado de Auto de Coleta para Analise, um para cada
produto, de acordo com o Manual de Orientacdo para Produtos Sujeitos a Vigilancia Sanitéria,
com uso de sacos plasticos transparentes e de primeiro uso, para coleta dos alimentos,
colocando-se lacre ou outro material que torne a amostra invioldvel, com anotacdo da
modalidade de andlise, devendo ser encaminhado ao LACEN por meio de um Oficio de

Encaminhamento do produto, especificando o motivo da coleta.

Produtos pereciveis devem ser refrigerados e transportados em caixas isotérmicas
com gelo reciclavel, para manter a temperatura entre 0° e 4° C, ndo devendo ser congelados.
Amostras congeladas devem ser mantidas assim com uso de gelo seco. As amostras ndo
pereciveis, j& embaladas ou secas devem ser enviadas em temperatura ambiente, sendo

conveniente uso de caixas de papeldo, ou isopor para produtos termo sensiveis.
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O LACEN emite o Laudo Analitico que € enviado via email ao SIMVEG, para a
adogdo das medidas cabiveis, conforme previsto na legislacdo do SIM — Servigo de Inspegéo

Municipal Vegetal.
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4 MARCO LEGAL: EVOLUCAO E ORGANIZACAO DO SIM

A Lei federal 7889/1989, no espirito de descentralizagdo dos servi¢os publicos em
geral, instituido pela CF 1988, determinou e permitiu uma nova estruturacao dos servicos de
inspecdo e fiscalizacdo de produtos alimenticios, descentralizando e estabelecendo a forma
com que os trés entes federativos, Unido, Estados e Municipios fariam 0s registros e a
certificaco.

Na area Federal o servico € o SIF — Servico de Inspecdo Federal, cuja certificacdo
habilita o detentor do selo, a comercializar seus produtos em todo o pais, além de poder
exporta-los. Ficou vinculado ao MAPA - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, realizando a fiscalizacdo e inspecdo, além de realizar a autorizacdo de
funcionamento de empresas, avaliando suas condi¢des de higiene nos trabalhos de producéo e

processamento, normatizando o registro de rétulos e produtos.

No nivel Estadual, o servico € o SIE — Servico de Inspecdo Estadual, cuja
certificacdo habilita os detentores do selo, a comercializar seus produtos em todo territorio do

Estado, sendo vinculado a Secretaria de Agricultura.

A nivel municipal foi instituido o SIM - Servico de Inspe¢do Municipal, cuja
certificacdo habilita seus detentores a comercializar seus produtos dentro dos limites do

municipio. Nos atacados e varejos a fiscalizacdo cabe aos 6rgaos de salde.

O Decreto 5741 de 30 de marco de 2006 organiza o Suasa, que permite aos
estabelecimentos registrados nos SIE’s e SIM’s que se inserirem neste sistema, comercializar
seus produtos em todo o territério nacional, sendo sua adesdo voluntaria. O Decreto Estadual
49340 de 05 de julho de 2012 que regulamenta a Lei Estadual 18325, permitindo que as
agroindustrias, produtores registrados nos SIM’s de municipios ou consércios de municipios,
que estejam inseridos no sistema SUSAF/RS, possam comercializar seus produtos em todo o
territorio estadual, tentando padronizar e harmonizar os procedimentos entre os servicos de

inspecdo. Quem solicita a adesdo ao sistema € o Servico de Inspe¢éo e ndo o produtor.

Para a implantacdo do SIM — Servico de Inspecdo Municipal deve-se seguir as
seguintes etapas:
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1. Aprovacao do Projeto de Lei — O primeiro passo € a aprovacdo de um Projeto
de Lei, na Camara de Vereadores, sancionado posteriormente pelo Prefeito Municipal,
determinando a criacdo do SIM - Servico de Inspecdo Municipal, conforme modelo
anexo.

2. Elaboracdo do regulamento do SIM — Servico de Inspecdo Municipal — Apés a
aprovacao do Projeto de Lei e sancdo do Prefeito Municipal, o érgdo de Agricultura do
municipio, Secretaria ou Departamento de Agricultura, devera regulamentar a Lei, atraves
de um decreto. O regulamento deve conter normas detalhadas de todo o funcionamento do
SIM, bem como da andlise e aprovagdo de projetos e registros de estabelecimentos e
rotulos; as aprovagdes, alteracbes e cancelamentos de registros, obedecendo as
peculiaridades de cada tipo de estabelecimento, resguardando-se o aspecto higiénico-
sanitario de elaboracdo de produtos, garantindo registros auditaveis de todos os
procedimentos do SIM. Este é o principal instrumento legal do SIM, sobre os critérios
sanitarios de implantacdo de agroindustrias e caso 0 SIM ndo disponha dessa legislacéo,
devera sequir a legislacao federal.

3. Normas Complementares — O Executivo Municipal devera editar normas
complementares, onde consta o detalhamento operacional do servi¢o, indicando a
constituicdo de um sistema de informagGes e registros sobre o trabalho e os resultados da
inspecéo, definicdo do modelo de laudo, de relatorio de visitas, das infracdes e outros.

4. Protocolo Geral — Constituir um setor de protocolo geral para controle de
entrada e saida de documentos oficiais, tais como ficha cadastral dos estabelecimentos
registrados.

5. Programa de Trabalho — Devera ser elaborado um Plano de Trabalho de
Inspecdo e Fiscalizacdo do SIM — Servico de Inspecdo Municipal, detalhando todo o
planejamento das a¢des a serem executadas, bem como a metodologia de trabalho.

6. Programa de Amostras para Andlise — Estabelecer um Programa e
Cronograma de envio de amostras de agua e de produtos, para analises fisico-quimicas e
microbiologicas, referentes aos estabelecimentos sob sua responsabilidade, numa
frequéncia compativel com o risco oferecido por cada produto, estabelecimento, de acordo
com a legislagéo especifica.

7. Sistema de Informagdes — Constituir um banco de dados com sistema de
guarda de registros auditaveis, continuamente alimentado e atualizado a respeito das
atividades de inspecdo permanente e periddica, de supervisdo, previstas no Programa de

Trabalho de Inspecdo e Fiscalizagdo, contendo 0s seguintes itens:
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7.1 Registro de atendimento dos cronogramas das analises realizadas,
bem como os resultados e as providéncias adotadas em relacdo as
analises fora do padrdo, cujas amostras deverdo ser encaminhadas
para laboratorios oficiais ou credenciados.

7.2 Controle dos certificados sanitarios, especificos para cada
estabelecimento ou produtor

7.3 Controle dos autos de infracdo emitidos, mantendo uma ficha com
registro do historico de todas as penalidades aplicadas aos
estabelecimentos mantidos sob sua fiscalizacéo.

7.4 Registro das reunides técnicas realizadas, contemplando os principais
temas abordados na reuniéo.

7.5 Cadastro dos estabelecimentos, rétulos e projetos aprovados,
producdo de cada estabelecimento integrante do SIM — Servigo de
Inspecdo Municipal.

Estrutura do SIM — Servigo de Inspe¢do Municipal:

1.  Recursos Humanos - Equipe de Inspecdo deverd ser formada
obrigatoriamente por ao menos um Médico Veterinério, auxiliares de inspecdo
capacitados e treinados, sempre em nimero compativel com as atividades de inspecéao
e numero de estabelecimentos que fizerem parte do servigo. Serdo lotados no Servico
de Inspecdo e ndo deverdo ter conflito de interesses e possuir poderes legais para
realizar inspecOes e fiscalizacbes com imparcialidade e independéncia, sendo ainda
critério para o nimero de funcionarios, o volume de producdo e a necessidade
presencial da inspecdo oficial nos estabelecimentos.

2.  Estrutura Fisica — Disponibilizacdo de veiculo, sala de trabalho,
materiais de apoio administrativo, mdveis, equipamentos de informatica e outros
necessarios que garantam efetivo suporte tecnoldgico e administrativo para as
atividades de inspecdo. Os veiculos deverdo ser oficiais ou cedidos por outros 6rgaos
de governo, sem conflito de interesses, em numero e condi¢cbes adequadas,
respeitando-se as particularidades de cada regido e servigo de inspec¢éo, para exercicio
de atividades de fiscalizagéo e de supervisao.

3.  Laboratério — Viabilizar o acesso a laboratério para analise de

qualidade dos produtos, ndo sendo necessario, no entanto ter um laboratorio préprio
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dentro do servico de inspecdo, podendo contratar a realizacdo de analises em
laboratério de terceiros, desde que legalmente reconhecidos.

4.  Treinamento de Equipe — Apo0s a contratacdo da equipe de inspetores e
auxiliares, os mesmos deverdo passar por um processo de capacitacdo e se possivel
realizar visitas a outros servigos de inspecdo, ja em funcionamento em outros

municipios, para troca de experiéncias.

H4& ainda a possibilidade do SIM — Servigo de Inspecdo Municipal, ser implantado
através de uma associagdo entre municipios, formando um consorcio de municipios, podendo
realizar o servico de forma coletiva. A constituicdo de um consorcio possibilita aos
municipios agirem em parceria, possibilitando a contratagdo de uma Unica equipe técnica,
veiculo, sala de trabalho, para todos os municipios que fazem parte do consoércio, diluindo o0s

custos financeiros entre os diversos municipios.

Os municipios que optarem pelo consorcio, deverdo primeiro criar o seu Servigo de
Inspecdo individualmente, através de Lei Municipal e de regulamento, com detalhamento de
todos os critérios, procedimentos e forma de executar o servi¢co de inspecao e aprovacdo de
registro, para depois constituir um consorcio, estruturar e executar o servigco de inspecao em

conjunto com outros municipios.

A constituicdo de consorcios publicos foi regulamentada pela Lei Federal
11107/2005 e Decreto Federal 6017/2007, dispondo sobre normas gerais de contratacdo de
consorcios publicos. E pessoa juridica formada exclusivamente por entes da Federagdo, com
personalidade juridica de direito publico, de natureza autarquica, estabelecendo relagcfes de
cooperacdo federativa, para a realizacdo de objetivos de interesse comum, podendo firmar
convénios, contratar acordos de qualquer natureza, receber auxilios, contribuicdes e
subvengdes sociais ou econdmicas, além de ser contratado pela administracdo direta ou

indireta dos entes da federacdo consorciados, dispensando a licitacao.

Os objetivos do consércio publico devem ser definidos pelos seus participantes,
observando os limites previstos na legislacdo, podendo desenvolver gestdo associada de
servicos publicos, prestar servicos e exercer competéncias pertencentes aos entes da

federacéo.

O SIMVEG - Servico de Inspecdo Municipal Vegetal tem sua legislagéo
normatizada pelo Ministério da Salde/Vigilancia Sanitaria, com diversas portarias e

resolucdes, com vemos a seguir:
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1) Portaria Federal MS 1428 de 26 de novembro de 1993 — Regulamento
Técnico para Inspecdo Sanitéria de Alimentos, estabelecendo diretrizes para as Boas
Préticas de Produc&o e de Prestacio de Servicos na Area de Alimentos.

2) Portaria Federal MS 326 de 30 de julho de 1997 — Com regulamento
técnico sobre “Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”.

3) Resolugdo RDC ANVISA 352/2002 — Regulamento Técnico de Boas
Préaticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Frutas
ou Hortalicas em Conservas

4)  Resolucdo RDC ANVISA 275/2002(POPS) — Baseado FSIS — Servico
Inspecdo Seguranca Alimentar (USA) — USDA - Departamento Agricultura dos EUA
— Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados Aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo
das Boas Praticas de Fabricagdo em Produtores de Alimentos.

5)  Resolugcdo RDC 352 de 23 de dezembro de 2002 — Registro Técnico
Boas Praticas de Fabricacao para Produtores/Industrializadores de Frutas e Hortalicas
em Conserva e Lista de Verificagdo das Boas Préaticas de Fabricag&o.

6) Resolugdo RDC 359 de 23 de dezembro de 2003 — Aprovagdo do
Regulamento Técnico de Porgdes de Alimentos Embalados para Fins de Rotulagem
Nutricional — ato relacionado a Lei 6437 de 28 de agosto de 1977.

7) Resolugdo RDC 360 de 23 de dezembro de 2003 — Aprovacdo do
Regulamento sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, tornando
obrigatoria a rotulagem nutricional.

8) Resolugdo ANVISA 216/2004 — Regulamento Técnico de Boas Préticas
para Servigos de Alimentacéo.

9) Resolugdo ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de
Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulacdo de Alimentos e Bebidas

Preparados com Vegetais.

Conceituando Boas Praticas como normas e procedimentos para atingir determinado
padréo de identidade e qualidade de um produto ou servico na area de alimentos, cuja eficacia
e efetividade devem ser avaliadas através de inspecdo ou investigacdo, dependendo
diretamente do entendimento que se tem de quais pontos implicam em risco direto de

contaminacéo dos alimentos e que por isso, devem ser mensurados e controlados.
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Devido a grande importancia da higienizagdo no processamento de alimentos, os
procedimentos foram reunidos e descritos num manual especifico, denominado PPHO -
Procedimento Padrdo Higiene Operacional, onde estao discriminados todos os procedimentos,
nas diversas etapas e de seus locais de producdo, bem como o controle dos processos de

transformacdo da matéria prima em produto final.

Outra parte importante é area das plantas medicinais, que estdo em processo de
producdo de mudas, no Horto Municipal e que em seguida entram na producdo da agricultura
familiar, num trabalho conjunto, do SIMVEG e pequenos produtores rurais ja registrados no
SIMVEG. Pela sua importancia, na abertura de um novo mercado, com possibilidades de
dinamizar e diversificar ainda mais a economia no meio rural. A regulamentacdo do setor

costa com seguinte legislacgéo:

1) Decreto Federal 5813 de 22 de junho de 2006 aprovando uma Politica
Nacional de Plantas Medicinais e Fitoterapicos, visando garantir a populacéo brasileira
acesso seguro e uso racional de plantas medicinais e fitoterapicos, promovendo 0 uso
sustentavel da biodiversidade, o desenvolvimento da cadeia produtiva e da industria
nacional.

2) RDC 267 de 22 de setembro de 2005 e a RDC 219 de 22 de dezembro
de 2012 ampliaram o Decreto Federal 5813, estabelecendo as espécies vegetais para o
preparo de chés e notificacdo de drogas vegetais, junto a ANVISA — Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria.

No ambito estadual foi instituida, pela Lei Estadual 12560 de 12 de julho de 2006 a
Politica Intersetorial de Plantas Medicinais, Condimentares e Aromaticas e de Medicamentos
Fitoterapicos no Estado do Rio Grande do Sul. Visa integrar os 0rgaos governamentais e a
sociedade na realizacdo de iniciativas relativas a plantas medicinais, aromaticas, considerados
0s aspectos interdisciplinares e interinstitucionais. Instituiu-se pelo Projeto de Lei 108/206, o
Dia Estadual das Plantas Medicinais, a ser comemorado em 17 de dezembro, em homenagem

ao nascimento do ambientalista José Lutzemberger.

A regulamentacdo e estudo das plantas medicinais e fitoterapicos, tem grande
relevancia, pois o Brasil possui a maior diversidade em flora do mundo, com em torno de 250
espeécies, das quais 40% apresentam propriedades terapéuticas, sendo que em torno de 25%
dos medicamentos gerais sdo derivados de plantas medicinais, fato ainda mais relevante nos

medicamentos antitumorais e antimicrobianos, pois 60% deles derivam de plantas. Estes fatos
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devem sensibilizar ainda mais para a importancia da preservacdo do meio ambiente e
oportunizar a interagdo homem/ambiente, numa nova visao agroecoldgica, além de resgatar e

sistematizar o conhecimento popular e servir de referéncia a pesquisa.
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5 ANALISE DA IMPLEMENTACAO DO SIMVEG - SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL VEGETAL

Porto Alegre na década de 1970 foi bergco do nascimento do movimento
agroecoldgico, onde consumidores inconformados com uma alimentacdo artificializada
passaram a organizar um mercado alimenticio mais saudavel e produzido ecologicamente,
criando em 1975 a Associacdo Macrobidtica, culminando em 1979, na Cooperativa Ecolégica
Coolmeia, agregando agricultores familiares tradicionais, descontentes com o padrdo
tradicional e sensibilizados por organizagdes que buscavam realizar um processo de transicdo

para uma producdo ecologica.

O movimento foi encorpando, com 0 aumento de consumidores e produtores
ecologicos, culminando no aumento da oferta regular de produtos ecologicos originando as
feiras, como a do Bom Fim, Menino Deus e da Tristeza, em espagos publicos de
comercializacdo, regulamentados pela Prefeitura Municipal, tornando-se o embrido pioneiro
da valorizacdo de producdo e processamento de alimentos saudaveis, na promocdo da
educacdo alimentar, com o uso responsavel dos recursos, como solo e agua, resgatando e
difundindo sementes crioulas, mantendo a biodiversidade, debatendo a ética na producéo,
consumo de alimentos e educacdo ambiental, com a incluséo de atividades de turismo rural,
originando o Programa Caminhos Rurais. A inclusdo destas observacdes na analise, tornou-se
importante, pois foi este movimento que pressionou para o SIMVEG entrar na agenda, na
época de criacdo do SIM — Servico de Inspecdo Municipal, uma vez que a legislacdo passou a
prever que qualquer alimento processado, necessitava de certificacdo, por meio de inspecgéo
sanitéria, fato que os pequenos produtores rurais s conseguiriam atingir, via este programa
descentralizado, mais proximo e simplificado em seus procedimentos. A Associacdo de
Produtores Rurais, constituiu uma entidade que envolve os agricultores e seus familiares, para
que atraves do planejamento e execugdes integrados, procurem melhorar 0s processos de
producdo sustentavel, de comercializagdo e industrializagdo, de qualificagdo profissional dos
seus associados, de preservacdo ambiental, na tentativa de contribuir para a melhoria da
qualidade de vida dos produtores, participando do desenvolvimento de sua regido e
procurando atendimento de interesses que individualmente os associados néo alcangariam

sozinhos.
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Dentro deste espirito, em 2010, com participagdo da Emater organizou-se 0 processo
para obtencdo da conformidade organica, com metodologias participativas e emprego de
“técnicas de visualizacdo movel”, propiciando integracdo e participacdo de agricultores,
culminando em OCS - Organizacao de Controle Social, e na “Conformidade Agroecoldgica

de Produg&o”, dentro do préprio conceito de agroecologia;

“E um modo de vida saudavel, que busca sustentabilidade e respeito nas relactes
sociais, 0 equilibrio ambiental e a biodiversidade produtiva, com o menor impacto negativo
possivel. O sistema de producdo agroecoldgico é uma parceria com a natureza no manejo do
solo e entre produtores na troca de conhecimentos e insumos, priorizando o0 aproveitamento

dos recursos da propriedade.”

Em 11 de janeiro de 2011, treze agricultores familiares receberam as DeclaracGes de
Cadastro de Produtor Vinculado a OCS, em Solenidade na Superintendéncia Federal de
Agricultora — RS/ MAPA. Dessa forma a partir de janeiro de 2011, estes produtores se
organizaram e constituiram um “Organismo Participativo de Avaliacdo de Conformidade
Orgénica — OPAC, ampliando o acesso dos pequenos produtores ao mercado e fazendo
necessaria a implantacdo do SIMVEG, para certificar e registrar seus produtos, garantindo a
qualidade dos alimentos ao consumidor, comprometendo todos na construgédo coletiva de um
projeto de desenvolvimento sustentavel para a regido, dando origem a RAMA, a Associacado
dos Produtores de Rede Agroecolégica Metropolitana, que tem como principios: a) Etica; b)
Agroecologia como fundamento dos sistemas de producéo; c) Respeito as diferengas entre 0s
individuos e grupos; d) Relacbes baseadas na solidariedade e cooperagdo; e) Relacdo de
compromisso e transparéncia com o consumidor, contemplando a troca de informacdes, para

geragéo de credibilidade; f) Humanidade.

Segundo Sylvia Wachsner do Centro de Inteligéncia em Organicos - CI Organicos,
da Sociedade Nacional de Agricultura, apesar dos incentivos de governos e instituicbes para
fomentar a producdo organica, ainda temos muitas dificuldades de legislacdo e burocracia,
emperrando o avango da producgdo organica no pais, apesar da lei 10.831 de 23 de dezembro
de 2003, regulamentada quatro anos depois aprovando o cultivo e comércio de organicos.
Ainda had muita confusdo no setor, pois alimentos sdo regulados pelo Ministério da
Agricultura, cosméticos pela ANVISA e fitoterapicos pelo Ministério da Saude, existindo
uma briga entre os trés, com cada um criando normas diferentes, para cada produto ou nédo

reconhecendo organicos que no exterior séo reconhecidos.
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Dentro deste contexto que chega a Dra. Claudia Ache Saldanha de Souza, Médica
Veterinaria, para implementar de fato a Politica Publica SIMVEG em 2010, caindo como uma
luva, dentro dos objetivos da Politica Publica, demonstrando a importancia da
discricionariedade que o gestor tem dentro de politica descentralizada e com foco na realidade

local dos usuérios atingidos pela mesma.

Apesar da legislacdo que regulamenta os servicos de inspecao ser complexa e passar
por constante processo de ajustes, tendo como base um conjunto de leis, decretos, resolucdes,
portarias e outros instrumentos legais que regulamentam a legislacdo sanitéria, via SIM’s, a
implementadora encontrou uma maneira muito peculiar e prépria de implantar a politica
publica, destinada a certificar e legalizar os produtos processados de origem vegetal,

produzidos pelos pequenos produtores rurais.

Como implementadora, deu prioridade a capacitacdo e empreendedorismo,
formalizacdo de produtores locais e producdo do desenvolvimento rural, dentro de um
objetivo geral de viabilizar a inclusdo no mercado formal, da producdo de alimentos
artesanais de origem vegetal, feitos por pequenos produtores rurais, garantindo ao consumidor
final um alimento seguro e de qualidade. Procurando minimizar disputas entre os diversos
orgdos que fiscalizam produtos, na esfera municipal e estadual, negociou cooperacdo com eles
e conseguiu um parecer da PGM - Procuradoria Geral do Municipio, que deu uma garantia

legal a esta negociagéo, na qual consta o seguinte parecer da procuradoria:

A estrutura administrativa para a execucdo do servigo de inspecdo vegetal:
Poder-se-ia questionar, ainda, ndo apenas a competéncia, mas a atribui¢do —
no ambito municipal- para realizar as atividades decorrentes. Todavia, tal
guestdo também foi resolvida pela legislacdo municipal na medida em que
foi taxativa em delegar a SMIC a atribuicdo para o tema. Portanto, na
estrutura administrativa do Municipio é a SMIC que ir4 executar o programa
de inspecdo nos termos propostos. Obviamente que nessa estrutura serao
agregados técnicos e servidores das secretarias envolvidas, mormente a
Secretaria da Saude, em razdo de habilitacdo técnica. Assim que, por forca
de lei, a SMIC coordenara essa atividade, tendo a cooperacdo interna da
Secretaria da Saude. Conclusdo: Em rapida analise, o entendimento é o de
gue a questdo de ser examinada como um todo sistematizado, buscando
agregar qualidade e seguranca a inspe¢éo de produtos de origem vegetal, que
da dtica da higiene dos produtos, mas também da producdo econdmica e
sustentavel e da insercdo desses produtores na cadeia formal do comércio e
do turismo. Nesse sentido, ndo ha conflito de competéncias entre o ente
estadual e municipal, na medida em que as atividades a serem fiscalizadas
ndo sao de alta complexidade porgque ndo produzidas em escala industrial.
Ademais, esse servico implantado pela lei municipal, busca a qualificagéo da
pequena produgdo, em consonancia com o ordenamento juridico municipal e
também com as politicas de fomento econdmico adotadas pelo
Municipio.Esse Programa, por forca de lei, sera coordenado pela SMIC, com
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0 aporte técnico dos servidores da SMS em razdo da habilitacdo técnica
necessaria. Assim, ndo vemos qualquer impedimento para dar seguimento a
implantagcdo do SIM vegetal, programa necessario e salutar a promocéo da
atividade econdmica na cidade de Porto Alegre. Entretanto, por cautela, em
razao da especialidade da matéria, sugere-se deva ser ouvida a PSP.

Nota-se a importancia do implementador para que o resultado que o Policy Maker
espera da Politica Publica, possa efetivamente realizar-se. A Dra. Claudia instituiu como
objetivos especificos, via implementacdo da politica publica SIMVEG - Servico de Inspecao
Municipal — Vegetal, sendo o de promover a cidadania através da incluséo legal dos produtos
artesanais de alimentos, sem perder o cunho tradicional da fabricacao artesanal, qualificando a
méo de obra envolvida na atividade de processamento de alimentos. Ampliar os canais de
comercializacdo dos alimentos processados artesanalmente, gerando de modo direto e indireto
oportunidades de trabalho e renda, dinamizando a economia local, a ocupacdo do espaco
territorial e a manutencdo de paisagens rurais e dos equilibrios ecoldgicos, aléem de proteger e
valorizar a producdo artesanal, preservando costumes, habitos e conhecimentos tradicionais,
diversificando a economia no meio rural de Porto Alegre — RS, fato que observou-se no

decorrer dos contatos com os produtores..

O processo além de contar com um implementador, com objetivos claramente
estabelecidos na mais pura concepcao Button-Up, levando a politica adaptar-se as condigdes e
a realidade locais, fato que foi um facilitador, pois os produtores alvos da politica pablica, ja
tinham nocdo da importéncia do alimento ser seguro e de qualidade, tendo em vista todos
serem oriundos da produgdo orgéanica, cujos conceitos incluem uma vida saudavel, com
alimentos saudaveis e seguros, promovendo a educacdo alimentar, além de estimar a ética na

producéo e consumo.

Um fato que chama muita atencdo € que o implementador, ou seja, a Dra. Claudia,
ndo se vé como fiscal e policiadora das Boas Praticas de Producdo e Higiene, mas sim uma
parceira, tanto na divulgacédo destes principios, como na adequacao das instalacdes previstas
para que as boas praticas de processamento possam de fato serem aplicadas na producéo dos

alimentos.

Varios produtores, que ndo tinham como construir instalacbes com seus recursos
foram auxiliados materialmente, conseguindo materiais para construcéo, além de méo de obra
que a SMIC coloca a sua disposicdo (04 pessoas quando necessario), para adequar as
instalacOes, as boas praticas de producdo e de acordo com um ckeck-list previsto em lei, na

criagdo do SIM - Servico Inspecdo Municipal.
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A partir disso, passa para a etapa seguinte, a de treinamento, com cursos, encontros e
palestras, adequando de modo definitivo o produtor.

Outro fato que chama atencdo € que até hoje, mesmo que previsto em lei, nenhuma
multa foi aplicada, preferindo a gestora do programa, realizar visitas de apoio, até o produtor
adequar-se as exigéncias higiénico-sanitarias, previstas no Manual de Boas Praticas de
Higiene e Producéo. E flexivel, pois aceita em alguns casos, que a producio seja na cozinha
da prépria residéncia do produtor, fato atrelado a boa organizacéo e limpeza da mesma, além
do longo histérico da produgdo de produtos de fabricagdo artesanais, de cunho tradicional,
procurando preservar costumes e habitos, tendo por exemplo uma geleia, com menos agucar
ou sabor diferente, que o consumidor ja compra ha muitos anos, ou seja, hd uma relagéo de
confianca, entre os produtores e consumidores, estabelecida nos longos anos de convivéncia,
nas feiras dos produtores organicos, que foi o proprio embrido de formula¢do do SIMVEG em
Porto Alegre — RS.

Também ndo ha cobranca de taxas, mesmo que previstas em lei, a TIM — Taxa de
Inspecdo Municipal, pois segundo a Dra. Claudia, o objetivo é certificar, registrar, para
fortalecer e melhorar a renda dos produtores e ndo cobrar taxas, fato que, além de tirar
recursos dos pequenos produtores, que ja sobrevivem em meio a grandes dificuldades,

estimularia a informalidade.

Para as despesas ordinarias, 0 Servico possui orgamento previsto nas despesas
orcamentarias do municipio, fato que possibilita esta conduta por parte dos gestor,
fortalecendo sua posicdo de parceiro perante os produtores, além de aumentar sua
credibilidade.

SO ha registro e certificacdo de pequenos produtores, ndao havendo registro de
empresas no SIMVEG, tornando ainda mais relevante a grande parceria entre o
implementador e os atingidos pela politica, com o gestor, valorizando seu papel de auxilio na
adequacao dos produtores via transferéncia de conhecimentos, ajuda material e humana, para
melhoria de instalacGes daqueles que estdo ou estiveram em maiores dificuldades financeiras
e teriam mais problemas para produzir seus produtos dentro das normas fisico-quimicas, um

alimento saudavel e seguro, respeitando as boas praticas de higiene e producao.

Verificando o SIMVEG, nota-se que todas as formalidades previstas da lei Federal
7889/1989, foram rigorosamente cumpridas, ou seja, apesar da implementacéo e fiscalizagdo
terem em grande medida, os valores, habitos e costumes do gestor e executor da politica, nas
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demais etapas do programa, tudo foi realizado dentro da rigidez da lei, normas e regulamento
previsto pela legislagdo. Aprovou-se via Camara Municipal a lei 8448/1999, regulamentada
pelo decreto lei 13.252/2001, com criacdo de normas complementares, com detalhamento
operacional do sistema. Constituiu-se um protocolo geral, que controla entrada e saida de
documentos oficiais. Foi estabelecida uma parceria com o laboratério LACEN/FEEIS/SES,
para onde sdo levadas as amostras, tanto da agua como dos produtos, para analises fisico-
quimicas e microbioldgicas, numa frequéncia compativel com o risco oferecido por cada

produto.

O SIMVEG tem um sistema de informagdes, ainda mddico nos seus registros, em
alguns quesitos. Ha registro, dos produtores, seus produtos (conforme formulario em anexo),
controle dos certificados e rotulos aprovados (conforme anexo), além do registro das reunifes
técnicas e cursos ocorridos, parcerias para cursos onde a equipe do SIMVEG ndo tem
qualificacdo especializada, como com a Emater no caso das plantas medicinais, Sebrae para
cursos de Economia no campo, aléem de nocgdes de contabilidade, emitindo certificados,
melhorando e qualificando as pessoas envolvidas no processo de producédo e administracao,

promove-se o proprio desenvolvimento rural.

Quanto a estrutura do SIMVEG, na area de recursos humanos, estrutura, fisica,
laboratdrio para envio de amostras, as condicdes estabelecidas no arcaboucgo legal também
estdo atendidas e contempladas de modo pleno. As pessoas que conduzem o SIMVEG, além
da formag&o técnica compativel, liberdade e autonomia de acfes, sem interferéncia politica,
ou de qualquer natureza, parece que foram talhadas e escolhidas a dedo, pois formam uma
equipe com principios e valores muito similares, com preocupacdo de promover cidadania,
com a clara nogdo de como funcionarios publicos, devem estar preocupados com bem e pleno
funcionamento do setor pelo qual sdo responsaveis e que mais do que policiar, devem antes
ser parceiros, de uma categoria muito fragilizada e com imensa dificuldade de se manter
dentro de um mundo cada vez mais complexo, baseado no consumismo e acumulo de bens
materiais. H4& um treinamento constante da equipe, sempre a procura de novas solucdes,
agregando novos produtos que possam ser explorados pelos produtores. Exemplo disso é o
embrido do Projeto de Plantas Medicinais, que esta na fase de producdo de mudas no Horto
Municipal e que serdo distribuidas aos produtores interessados, numa tentativa de exploracéo
de um fildo que em outros paises, os produtores organicos cultivam a muito tempo e que no

Brasil ainda ndo decolou, em funcdo de disputas entre MAPA — Ministério de Agricultura,
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Pecuaria e Abastecimento, Anvisa — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria e Ministério da

Saude, além da morosa burocracia brasileira.

Outra atitude muito importante, com a adequacdo dos produtos as exigéncias
higiénico-sanitarias, incluiu alguns sitios e produtores no Programa Caminhos Rurais, pois
apesar de Porto Alegre ser uma metropole, tem uma grande area rural, ocupada por pequenas
propriedades que ainda preservam sua vocacgao agricola e modo de vida rural, abrindo a eles a
possibilidade de comercializarem seus produtos, além de oferecer refei¢des, lanches e sucos,

durante a visita de turistas.

Ha ainda visitacdo de escolas, com os alunos tomando contato com a realidade da
producdo de alimentos e ja iniciando sua conscientizacdo da importancia da producao
agroecoldgica, sempre buscando sustentabilidade, respeito nas relagbes sociais, equilibrio
ambiental e a biodiversidade produtiva, incluindo aprendizagem sobre cultivo das plantas.

Do ponto de vista dos resultados, ndo materiais, 0 SIMVEG também é referéncia,
pois o0 Programa esta sendo usado como exemplo para sensibilizar as vigilancias sanitarias de
outros municipios, como no IX Ciclo de Palestras dos VISAS do RS — 2013, a Convite da

Secretaria Estadual da Saude — RS.

A Abranco — Associagdo Brasileira e Secretaria Estadual da Saude — RS convidaram
os técnicos do Programa SIMVEG para VI Simpério Brasileiro de Vigilancia Sanitaria e o Il
Simposio Pan Americano de Vigilancia Sanitaria — Vigilancia Sanitaria, Desenvolvimento e

Inclusdo: Dilemas para a Regulagdo e Protecdo da Saude.

Palestras de Politicas de Apoio a Inclusdo da Agricultura Familiar: do cultivo ao
processamento e comercializacdo de alimentos, tornou o SIMVEG referéncia para inUmeros
municipios que estdo em processo de cria¢do e implantacdo do SIMVEG, demonstrando que o
programa é a opcao mais vidvel de adequacdo sanitaria exigida para certificacdo de produtos
processados vegetais, representando o melhor instrumento de incentivo a fixacdo dos

produtores na atividade rural e conservarem seu patriménio cultural, social e natural.

Por tudo isso considero que a Politica Publica SIMVEG - Porto Alegre — RS,
representa 0 sucesso de implementacdo tipo Button-up, cujos resultados positivos estdo
claramente associados a atuacdo da gestora e implementadora do Programa, bem como a
formacéo e sintonia de ideias e valores, das pessoas que compdem a equipe do SIMVEG -

Porto Alegre, podendo servir de exemplo a outros municipios, pois através de um processo
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que valoriza o ator mais fragilizado da politica pablica, coopera com ele e maximiza o0s

efeitos positivos embutidos na politica.
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6 DISPOSICOES FINAIS

De acordo, com Garcia (2001), a avaliagdo como ato de julgar o valor de uma
iniciativa, a partir de um quadro organizacional ou padrdo comparativo previamente definido,
ou ainda como a operacao de constatar a presenca ou a quantidade de um valor desejado nos
resultados de uma acgdo surpreendida para obté-lo, tendo como base um quadro referencial ou
critérios de aceitabilidade pretendidos.

A avaliacdo parte da distribuicdo das trés funcBes basicas atribuidas a avaliacao,
quais sejam, a informacdo, realocacgdo e legitimagdo, sendo que desde a década de 1990, os
avaliadores se converteram em auditores que privilegiam a medi¢do dos resultados, dentro da
ideia de um questionamento crescente sobre o tamanho e a eficiéncia do setor puablico, com a
avaliacdo das politicas publicas sendo usada a servi¢o da reforma do setor publico, sob a
perspectiva da contencdo dos gastos publicos, buscando melhoria da eficiéncia e da

produtividade, numa visdo gerencialista.

Segundo Silva e Costa (2002), as politicas publicas tornam-se programas quando por
acdo de uma autoridade, as condig¢Oes iniciais previstas na formulagdo, para sua
implementacdo se concretizam. Verificou-se que o tipo de avaliacdo que se utiliza como
instrumento de persuasdo, ou seja, € utilizada para mobilizar o apoio para a posi¢do que 0s
tomadores de deciséo e gestores ja tem sobre as mudancas necessarias na politica, em busca
de credibilidade e legitimacdo do jeito muito peculiar da implementacdo com que o SIMVEG
vem sendo conduzido, dentro de uma visdo de transparéncia na administracdo publica, novas

formas accontability, participacao e controle social, sobre os programas ou politicas.

Nota-se assim que a formulagdo, implementacdo e gestdo de politicas e programas
requerem, como qualquer outra atividade desempenhada em organiza¢6es humanas, esforgos
de formacdo e capacitacdo de técnicos e gestores nos niveis decisérios mais amplos e na
prestacdo de servicos na ponta (JANNUZZI, 2013), pois programas publicos sao
empreendimentos complexos, exigindo recursos humanos capacitados, diminuindo as chances
de tomada de decisbes ruins e ma alocacdo dos recursos escassos. Conhecimentos sobre o
publico alvo dos programas, seu contexto social e econdmico, irdo facilitar a implementacéo e
melhorar o resultado dos programas, situacdo esta, facilmente verificada na implementacao do

SIMVEG, pois a Dra. Claudia além dos conhecimentos técnicos para exercicio da gestdo,
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tinha amplo conhecimento da situacdo dos produtores e seus produtos, pela sua vivéncia
dentro da Vigilancia Sanitaria, 6rgao do qual € originaria, juntamente com sua equipe.

Como o servico nunca cobrou taxas, nem aplicou multas e mesmo assim esta
atingindo os objetivos a que se prop6s a Politica Pablica, o tornam um exemplo dentro da
Administracdo Publica, gozando de étima aceitacdo entre os produtores rurais, além de
conseguir implantar instalagdes adequadas nas propriedades rurais, auxiliando os produtores
tecnicamente e financeiramente, na producdo de alimentos seguros e de qualidade sem perder
cunho tradicional e de fabricagdo artesanal. Conversando com os produtores nas feiras, nota-
se uma grande e verdadeira estima por toda a equipe do SIMVEG, pois os produtores tem a
clara nocdo de que o programa conseguiu viabilizar a inclusdo deles no mercado formal,
melhorando a renda e desenvolvendo a suas propriedades, pela visao flexivel e parceira da
execucdo do programa se devem aos principios da Dra. Claudia e sua equipe. Como 0s
produtores me fizeram ver, dentro do conceito agroecoldgico e de alimento seguro e de
qualidade, ndo existe produto final melhor do que a qualidade inicial da matéria-prima que o
originou, mas mesmo uma matéria-prima de excelente qualidade poderia transformar-se num
produto final de qualidade ruim, se ndo forem observadas as Boas Praticas Agropecudrias,
como ponto de colheita, equipamentos, local de armazenagem adequado, além de um pés-
colheita, com cuidados de higienizacdo e embalagens. Manejos alternativos do selo para
producdo de alimentos, plantas medicinais, aromaticas e condimentares, observando aspectos
sociais, econdmicos e sustentaveis, como uma pratica socialmente justa, economicamente
viavel e ecologicamente sustentavel, na no¢do de que o que move a vida é um modesto fluxo
mantido pela luz do sol, ndo devemos comprometer a satisfacdo das necessidades das futuras

geracoes.
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ANEXO 1 - LEI N° 8448 — Institui o servico de inspecao industrial e sanitaria dos
produtos de origem animal e vegetal no municipio de Porto Alegre, e d& outras
providéncias.

Documentos que norteiam os procedimentos o0 SIMVEG no seu relacionamento com

0s produtores rurais.

Ato 8448 /1999 - Lei Municipal Data 30/12/1999 Ano 1999
Fonte DOPA 31/12/1999

wirgd Prefeitura Municipal de Porto
=a Alegre

LEI N° 8448

Institui o Servigo de Inspecéo Industrial e
Sanitaria dos produtos de origem animal e
vegetal no Municipio de Porto Alegre, e da
outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE.
Faco saber que a Camara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:
Faco saber que a Camara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1° - Fica criado o Servico de Inspecdo Industrial e Sanitaria que regulara a inspecao
e fiscalizacdo dos produtos de origem animal e vegetal produzidos no Municipio de Porto
Alegre.

Paragrafo Unico - O Servico de Inspecdo de que trata o “caput” deste artigo ficara
vinculado a estrutura da Secretaria Municipal da Producéo, Indistria e Comércio - SMIC.

Art. 2° - A inspecdo e fiscalizacdo dos estabelecimentos voltados a producao de origem
animal e vegetal serd procedida regularmente pela Secretaria Municipal da Producéo,
IndUstria e Comércio - SMIC, abrangendo os aspectos industriais e sanitarios dos
produtos de origem animal ou vegetal destinados ao consumo da populacéo.

Art. 3° - Os estabelecimentos industriais e entrepostos que comercializem produtos de
origem animal e vegetal no Municipio de Porto Alegre, além do competente
licenciamento prévio da atividade expedido na forma da legislagdo em vigor, deverdo
providenciar, junto a SMIC, o certificado de inspe¢do municipal.

Art. 4° - Fica criada a Taxa de Inspecdo Municipal (TIM), a qual tem por fato gerador o
exercicio do poder de policia, decorrente da emissdo do certificado de inspe¢do municipal
para o exercicio da atividade de que trata esta Lei.

Paragrafo Unico - O recolhimento da Taxa de Inspecdo Municipal sera efetivado
mediante Documento de Arrecadacdo Municipal.



Art. 5° - O valor da Taxa de Inspecdo Municipal, cobrado a cada inspecdo, sera de 15
(quinze) UFIRs para os produtos de origem animal e 20 (vinte) UFIRs para os produtos
de origem vegetal.

Art. 6° - Aplica-se a Taxa de Inspecdo Municipal, no que couber, a legislacdo tributaria
do Municipio de Porto Alegre.

Art. 7° - O descumprimento do disposto nesta Lei sujeitara o estabelecimento infrator as
seguintes penalidades:

I - multa inicial no valor de 100 UFIRs;
Il - multa em dobro, no caso de reincidéncia;

I11 - suspenséo do alvara de localizacéo e funcionamento da atividade pelo prazo de 15
(quinze) dias consecutivos, no caso de segunda reincidéncia;

IV - cancelamento do alvara de localizagdo e funcionamento no caso de reincidéncia
verificada no estabelecimento ja punido com a pena de suspensao;

V - apreensdo e inutilizacdo, sem prejuizo da cominacdo das demais penalidades, das
matérias-primas, produtos e subprodutos derivados de origem animal e vegetal, que ndo
apresentem condic@es higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou
estiverem adulterados.

Art. 8° - Os recursos financeiros necessarios a estruturacdo e funcionamento do Servigo
de Inspecdo Industrial e Sanitaria, correrdo por conta de dotacdo orcamentaria da
Secretaria Municipal da Producdo, Industria e Comércio - SMIC.

Art. 9° - O Executivo regulamentara esta Lei no prazo de 120 dias.
Art. 10 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacdo.
PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE, 30 de dezembro de 1999.

Raul Pont,
Prefeito.

Milton Pantale&o,
Secretario Municipal da Producéo, IndUstria e
Comércio.

Registre-se e publique-se.

José Fortunati,
Secretario do Governo Municipal.
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ANEXO 2 - Modelo do relatério de visita do SIMVEG aos produtores credenciados
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ANEXO 3 - Ficha de registro dos produtos fabricados pelos produtores credenciados.

SER PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE 1
& Seorotaria Municipal ta Produgio Indisiria & Coméreio { Divisio do Fomento Agropecusio

fer T Seefetaria Muneipal de Sadde / Goorienasaria Geral de Vighancia sm Sadde
Servigo de Inspe¢ao Mus ipal - SIM

LIV-CLASSIFICACAD DO PRODUTO
L1 Conservas smiquide acidos e agridnees

[ndieada no rotulo, eam indieagio do dia f més fano, precedido da expressio "Valido ate

Fbricagin: Validade:
15-MODO DE CONSERY




PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE 2
Searetaria Municipal da Produgao. Indistria o Gomércia f Divisae de Foments Agrapecudrio
Secteraria Municipal e Saids | Coorenader Geral o vigilinela em Sa0oe
Sal specao Municipal - S
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE 3
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m Saide

Secretaria Municipal da Produgio, Ind(s
Secretaria Municipal de Salde [ Coorderadara (eral de Yigi
 Servigo de Inspecio Municipal - SIM
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{2009, composicao,_nutricienali
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ANEXO 4 - Modelo da declaracgéo fornecida ao produtor rural quando solicitado o
credenciamento junto ao SIMVEG.

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE
% E SECRETARIA MUNICIPAL DA PRODUGAO, INDUSTRIA E COMERCIO.
) DIVISAO DE FOMENTO AGROPECUARIO
g Centro Agricola Demonstrativo
Servigo de Inspegao Vegetal

DECLARAGAO

Declaramos para os devidos fins que a produtora rural Mary Angela Fernandes Ferreira

(CPF 476.172.840-04) é feirante na feira Ecolégica do Bom Fim. Em 9/7/2012 solicitou registro

junto ao Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Vegetal (SIM Vegetal) (processo

administrativo n® 011.002681.12.9), com vistas a obtencao de licenga sanitaria, pré-requisito legal

para regularizagao da sua comercializagao na feira, estando atualmente em fase de reformas para

o atendimento das exigéncias de adequagdes, entre elas:

e Adequagdes dos espacgos de processamento (reforma e adequagdo da unidade de produgdo
artesanal);

+ Analise e reorganizagdo dos fluxos de produgéo, identificagdo dos perigos, implantagdo dos
pontos de controle, com elaboragdo dos Procedimentos Operacionais Padronizados;

* Aquisigdo de equipamentos (refratdmetro, fitas de medicao de pH, termometros, etc);

s Elaboragdo e implantacdo de procedimentos de controle e corre¢do de pH, grau Brix,
temperatura, tempo de pasteurizagdo, sanitizagao;

+ Implantacédo de rotinas de registro e controle destes procedimentos;

e Elaboragdo do Manual de Boas Préticas;

« Definicdo das Receitas, quantidades dos ingredientes, pesagem e registro para a elaboragéo
das informagdes nutricionais;

¢ Produgéo das rotulagens.

Porto Alegre, 31 de maio de 2013.

Marcos Vinicios de Souza Claudia Ache Saldanha de Souza

Engenheiro Agrénomo/SIM VEG Médica Veterinaria/SIM VEG
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ANEXO 5 - Modelo do certificado fornecido aos produtores rurais apos realizacéo do
curso “Boas Préticas de Manipulac@o no Processamento Vegetal”.

CAD/ DFA

Secretaria Municipal da Producio, Centro Agricola Demonsirativo
Indastria e Comércio

Divisdo de Fomento Agropecuério

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE
Secretaria Municipal da Produgéo, Industria e Comércio / Divisdo de Fomento Agropecuario
Secretaria Municipal de Saude/Coordenadoria Geral de Vigilancia em Saude

Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Vegetal

CURSO BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO NO PROCESSAMENTO VEGETAL

Certificamos que participou nos dias 9, 11 e 16 de Junho do Curso de “Boas
Praticas de Manipulagéo no Processamento Vegetal”, realizado no Centro Agricola Demostrativo em Viamao,
com carga horaria de 24horas.

Porto Alegre, 16 de Junho de 2015.

Claudia Ache Saldanha de Souza Rudney dos Santos Jorge Augusto Ricker
Médica Veterindria SMS-SGVS-EVA Coordenador do centro agricolz de i Engenfieiro Agrénomo da DFA — CAD - SMIC
DFA - CAD - SMIC




57

ANEXO 6 - Modelos de organizacdo dos dados dos produtores rurais junto ao banco de

dados do SIMVEG.

:I- IDENTIFICAC_AO DO ESTABELECIMENTO

Nome do Produtor
Nome da UP

CPF

Endereco

Caren Barbara Nunes Soares

| Granja Santantonio

. Estrada do Varejao, 2630 Casa 1000. Bairro Lami

Fone

Locais de venda
Sistema
abastecimento

agua

1 32581050 / 85129634 E-mail: | Vasco.moro@terra.com.br

XlFeiras: [XFE José Bonifacio [XTristeza

| ©IPropriedade [XCaminhos Rurais Reventos [JOutros: feiras eventuais

CIDMAE (direto rede) [X] DMAE (caixa d’agua) [J Sistema Alternativo:

Il- PRODUTOS

Registro no SIMVEG

01.
02.
03.
04.
05.
06.

Bala de coco 001/003
Pasta de Berinjela

Geléia de Beterraba

Pastelao de berinjela de alho poré
Nozes cristalizadas

Bolachas de Natal

.I- IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

Nome do Produtor
| Nome da UP
CPF

José Carlos Correa Eschiletti
Da Terra Natural

Endereco

Estrada das Trés Meninas, 617

Fone

Locais de venda

99048077 E-mail: | josecarloseschiletti@hotmail.com
XFeiras: FE José Bonifacio X Trés Figueiras
O Propriedade [OCaminhos Rurais Cdeventos  [OOutros:

Sistema CIDMAE (direto rede) [ DMAE (caixa d’agua) [ Sistema Alternativo:

II- PRODUTOS Registro no SIMVEG
01. Pesto

02. Pasta de tomate seco

03. Pasta de cogumelo

04. Tahini

05. Crem

06. Babaganouche

07. Vinagre de ervas finas

08.
09.
10.

Azeite de ervas finas
Pasta de ervas finas

Conserva de broto de bambu




I- IDENTIFICAGI\O DO ESTABELECIMENTO
Mario Ozorio
Casa do Manjericdo

080335600-63
Travessa Fortaleza, 35/01 Bairro Nonoai
30624821 91796932

Feira ecolégica do Menino Deus e José Bonifacio

CIDMAE (direto rede) [0 DMAE (caixa d’agua) [J Sistema Alternativo:

Casadomanjericao@hotmail.com

Il- PRODUTOS

Registro no SIMVEG

07.Conserva de Pimenta Biquinho

08.Conserva de Pimenta Biquinho Temperada
09.Conserva de Pimenta Mista e Conservas Individuais
10.Geléia de Pimenta

11.Geléia de Abacaxi com Pimenta

12.Geléia de Amora do Mato com Pimenta

13.Molho de Pimenta Suave

14.Molho de Pimenta Médio

15.Molho de Pimenta Forte

16.Pasta de Pimenta

17.Abobrinha Picante

18.Sal temperado sem Pimenta

19.Sal temperado com Pimenta

20.Molhos Especiais de nivel de pungéncia muito alto

002/001
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I- IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

Nome do Produtor VERA LUCIA FERREIRA DA SILVA

Nome da UP Sitio dos herdeiros

CPF 435263650-91

Enderego Rua Luiz Correa da Silva, 1050, Bairro Lami

Fone 32586556 / 81156381 E-mail: | herdeirosdanatureza@yahoo.com.br

OFeiras: FE José Bonifacio
Locais de venda [ Propriedade [OCaminhos Rurais Oeventos  [Outros:

Sistema

abastecimento CODMAE (direto rede) [ DMAE (caixa d’agua) [J Sistema Alternativo:

agua

II- PRODUTOS Registro no SIMVEG

21. Pasta de nabo

22. Pasta de hibisco

23. Pasta de abobora

24. Pasta de beterraba

25. Pasta de cenoura

26. Pasta de berinjela

27. Pasta de pimenta doce

28. Pasta de tomate

29. Pasta de ora-pro-nobis

30. Pasta de aipim

31. Conserva de vagem

32. Conserva de cebola

33. Conserva de abobrinha italiana
34. Conserva de pepino agridoce
35. Conserva de pepino

36. Conserva de berinjela

37. Conserva de pimenta

38. Molho de pimenta

39. Geléia de ameixa sem agucar
40. Geléia de péra sem aglicar

41. Geléia de morango sem agiicar
42, Geléia de morango

43. Geléia de morango com pimenta
44, Geléia de bergamota

45. Geléia de bergamota com pimenta
46. Geléia de laranja

47, Geléia de laranja com pimenta
48. Geléia de pimenta doce

49. Geléia de jabuticaba

1I- PRODUTOS Registro no SIMVEG

50. Geléia de hibisco

51. Geléia de goiaba

62. Geléia de tomate

53. Geléia de cereja

64. Geléia de banana

665. Geléia de amora

56. Chimia de péra

67. Chimia de péra com pimenta
68. Chimia de physalis

59. Chimia de ameixa

60. Chimia de bergamota
61. Chimia de goiaba

62. Chimia de banana

63. Chimia de butia

64. Chimia de carambola
66. Chimia de meldo

66. Chimia de maméo verde
67. Chimia de abébora

68. Chimia de hibisco

69. Chimia de péra com goiaba
70. Doce de laranja azeda
71. Doce de mamdo verde
72. Compota de goiaba

73. Compota de péra

74. Compota de abdbora
76. Compota de figo

76. Compota de Carambola
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ANEXO 7 — Modelo de rétulo dos produtos fabricados pelos produtores rurais
credenciados junto ao SIMVEG.

MASSA FRESCA BRANCA- 5009
INGREDIENTES: farinha de trigo branca, ovos,

MASSA FRESCA BRANCA- 5009
INGREDIENTES: farinha de trigo branca, ovos,

agua, sale dlea Contém GLUTEN WA NAMASSA 4gua, sale dlec  Contém GLUTEN AVADHA MASSA
DATA DE FABRICAGAO: ———— DATA DE FABRICAGAO: ———
DATA DE VALIDADE: DATA DE VALIDADE:
‘COZINHAR EM 5 min. LOTE: COZINHAR EM S min. LOTE:
Informagao Nutricional Informagao Nutricional
Porcédo de 100g (1 prato raso) Porgao de 100g (1 prato raso)
Quantidade por porgaa % VD () Quantidade por porgao % VD (")
Valor Energético 387kcal/1625k) 10% Valor Energético 387kcall1625k) 10%
Carboidratos 85g 22% Carboidratos 859 22%
Proteinas 15g 20% Proteinas 15g 20%
Gorduras Totais Ta 13% Gorduras Totais 7o 13%
Gorduras Saturadas 29 9% Gorduras Saturadas 29 9%
Gorduras Trans. Zero - Gorduras Trans Zero =
Fibra Alimentar 3g 12% Fibra Alimentar 39 12%
Sadia T8mg 3% Sodio 78mg 3%
(7] Valores Didrios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 keal ] Valores Didrios de Referéncia com base em uma dieta da 2.000 keal

ou B400 k| Seus valores didnios podem ser
dependendo de suas necessidades energéticas.
nio estabelecico.

Industria Brasileira. Grupo Mao na Massa F: 91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

‘Campo Novo, Porto Alegre — RS

ou menores
() Valor Didno

MASSA FRESCA INTEGRAL- 500g
INGREDIENTES: farinha de trigo mleglal ovos,

U 8400 K| Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas, (™) Valor Diario
ndo estabelecido.

Industria Brasileira. Grupo Mao na Massa F: 91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campao Novo, Porto Alegre — RS

MASSA FRESCA INTEGRAL- 500g
INGREDIENTES: farinha de trigo |nlegran ovos,

MASSA FRESCA BRANCA - 500g
NGREDIENTES: farinha de trigo branca,

ovos, agua, sal & dleo_ Contém GLUTEN A NAMASSA
DATA DE FABRICAGAQ: --
DATA DE VALIDADE:
COZINHAR EM 5 min. LOTE:
Informagao Nutricional
Porgdo de 100g (1 prato raso)
Quantidade por porgaa % VD ()
Valor Energético 38Tkeal/1625kJ 19%
Carboidratos 859 22%
Proteinas 159 20%
Gorduras Totais 7a 13%
Gorduras Saturadas 2g 9%
Gorduras Trans Zero -
Fibra Alimentar 39 12%
Sadi 78mg 3%
(7) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de 2,000 kcal

©U B.400 kj. Seus valores difrios podem ser maiores ou menores
‘dependendo de suas necessidades energéticas. (**) Valor Didrio
3o estabelecido.

Industria Brasileira. Grupo Mo na Massa F: 91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campa Novo, Porto Alegre - RS

MASSA FRESCA INTEGRAL- 500g
INGREDIENTES: farinha de frigo integral, ovos,
GLUTEN

4gua. sal eélec  Contém GLUTEN oSS agua, sale blea  Contém GLUTEN Wakavess agua, saleclec Contém
SR e Sems v . e i
COZINHAR EM 5 min. LOTE: COZINHAR EM 5 min. LOTE: COZINHAR EM 5 min LOTE: ~_—
|ll!°"l|3§iﬂ Nutricional m;lﬂ Nutricional Informacdo Nutricional
Porgio de 100g (1 prato raso) Porgao de 100g (1 prato raso) Porcaa de 100g (1 prato raso)
Quantidade por porgao % VD (*) Quantidade per porao % VD (") Quaniidade por porgia % VD (%)
Vallor Energético 387kcal/1625kJ 10% Valor Energético 387kcal/1625kJ 10% Valor Energético 387kcal/1625kJ 19%
Carboidratos 85g 22% Carboidratos. 859 22% Garboidratos 859 22%
Proteinas 15g 20% Proteinas 159 20% Proteinas 159 20%
Gorduras Totais 7g 13% Gorduras Totais g 13% Gorduras Totais 7g 13%
Gorduras Saturadas 29 9% Gorduras Saturadas 29 9% Gorduras Saturadas 29 9%
Gorduras Trans 2Zero ‘" Gorduras Trans Zero - Gorduras Trans Zero e
Fibra Alimentar 39 12% Fibra Alimentar 3g 12% Fibra Alimentar 3g 12%
Sodio 78mg 3% Sédio 78mg 3% Sédio 78mg 3%
(%) Valores Dianos de Referéncia com base em uma dieta de 2 000 kcal

C7Valores Dllica Ja Raforiocie cor base e ueva ea de Z000 lvw
400 k. Seus valores diérios podem ser maiores ou

dmnﬂrm de suas necessidades energéticas.

no estabelecico.

Industria Brasileira. Grupo Méo na Massa F: 91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campo Novo, Porto Alegre — RS

&) Vaor Diano

TORTEI - 300g

INGREDIENTES: farinha de trigo branca, ovos,

4gua, sal, dleo e abobora.  Contém GLUTEN Mouamass
DATA DE FABRICAGAQ: _-
DATA DE VALIDADE:

COZINHAR EM 5 min LOTE:

In_lomm;h Nutricional
Porgio de 100g (1 prato rasa)

Quantidade por porgaa % VD ()
Valor Energético 387kcal/1625kJ 18%
Carboidratos 85g 22%
Proteinas 15g 20%
Gorduras Totais 79 13%
Gorduras Saturadas 29 %

Gorduras Trans. Zero i

Fibra Alimentar 3g 12%
Sadio 78mg 3%

(7] Valores Didrios de Referénela com base em uma dieta de 2.000 keal

ou 8400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependenda de suas necessidades energéticas. () Valor Didrio
3o estabsiecico.

Industria Brasileira. Grupo Mao na Massa F: 91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campo Novo, Porto Alegre - RS

CTVRlores Diarios 3o Raferbacks cor bade s el da 2000 L
8400 K| Seus valores didrios podem ser malores ou menores
m-d-nno ao suas necessidades energeéticas. (™) Valor Diario

nao estabelecido.

Industria Brasileira. Grupo Méo na Massa F.91043048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campo Novo, Porto Alegre — RS

TORTEI - 300g
INGREDIENTES: farinha de trigo branca,

ovos, dgua, sal, 6leo e abobora.  Contém MO NARASSA
OATA DE FABRICAGAO: -
DATA DE VALIDADE
COZINHAR EM 5 min. LOTE:
Informagao Nutricional
Porgao de 100g (1 prato raso)
Quantidade por porgao % VD (*)
Valor Energético 387kcal/1625k) 19%
Carboidratos 65g 22%
Proteinas. 15g 20%
Gorduras Totais g 13%
Gorduras Saturadas 29 9%
Gorduras Trans Zero *
Fibra Alimentar 3g 12%
Sadio 78mg 3%

) Valoraa Chdcioa i Raacin ot a1 (e e 2110 P
8400 K| Seus valores diarios podem sar maiores ou menores

d'p'ndundo de suas necessidades energéticas, (™) Valor Didric

3o estabelecido.

Industria Brasileira. Grupo Méo na Massa F:91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campo Novo, Porto Alegre — RS

ou 8400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suss necessidades energéticas. (**) Valor Disrio
ndo estabelecido.

Industria Brasileira, Grupo Mo na Massa F- 91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campo Novo, Porto Alagre - RS

TORTEI - 300g
INGREDIENTEE farinha de trigo branca, ovos,
, sal, Oleo e abobora. Contém GLUTEN

DATA DE FABRICAGAO: 'MDMMSA
CoimrAREM S Lote e
Informacdo Nutricional
Porgia de 100g (1 prato raso)
Quantidade por porgao % VD7)
Valor Energético 387kcal/1625kJ 19%
Carboidratos 65g 2%
Proleinas 159 20%
Gorduras Totais 79 13%
Gorduras Saturadas 29 9%
Gorduras Trans Zero -
Fibra Alimentar 39 12%
Sedio 78mg 3%
(7] Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 keal

ou BADO kj. Seus valeres didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energélicas. (**) Valos Didrio
nBo estabelecido.

Indistria Brasileira. Grupo Mao na Massa F-01943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760,

Campo Nove, Porto Alegre — RS



MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericao, azeite de oliva,

alho, nozes e sal. NAQ CONTEM GLUTEN mmw
DATA DE FABRICAGAO:

DATA DE VALIDADE: —--
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE:

MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericao, azeite de oliva,

alho, nozes e sal. NAO CONTEM GLUTEN MMW
DATA DE FABRICAGAQ:

DATA DE VALIDADE: ——-
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE!

MOLHO PESTO - 200g PASTEU RIZADO -CRU
INGREDIENTES: manjericdo, azeite de oliv:

alhio, nozes e sal. NAQ CONTEM GLU'I’EN MMW
DATA DE FABRICAGAO:

DATA DE VALIDADE: T
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE:

Informagao Nuiricional Informagio Nutricional Informagao Nutriclonal
Porgio de 60g (2 colheres de supu) Porcio de 6itg (2 colheres de sops) Porcio de 6 (2 colheres de sopa)
Quaitidade o porglo W(_”)D e — ""(f)'“ P — "‘t:;"
Valor Enerpéfico 282keal/1 184k 1% Valor Cnergético 282keali1184k) 14% Valor Enerpético 282kcal/1184k) 14%
Carboidratos 3g 1% Carboidralos 3g Carboidratos 3 1%
Proteinas 12 1% Proteinas 1% Proteinas 1g 1%
Gorduras Totais 32 55% Gorduras Totais 58% Gorduras Totais 32 8%
Gorduras Saturadas. 4.3 19% Gorduras Saturadas 19% Gorduras Saturadas. 438 19%
Gorduras Trans Zero . Gorduras Trans - Gorduras Trans Zero -
Fibra Alimentar g % Fibra Alimentar g 1% TFibra Alimentar g A%
Sédio 780mg. 2% Sédio 780mg 32% Sédio 780mg 2%

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de
2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores.
ou menores de suas

(**) Valor Dirio néo estabelecido.

Indistria Brasileira.Grupo Mao na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS

MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericio, azeite de cliva,

alho, nozes e sal. NAO CONTEM GLUTEN WM'MSSA
DATA DE FABRICACAO:

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de
2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores.
ou menores depel 0 de suas

(**) Valor Didrio nio estabelecido.

Inddstria Brasileira.Grupo Mao na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

‘Campo Novo, Porto Alegre - RS

MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericio, azeite de oliva,

alho, nozes e sal. NAQ GONTEM GLUTEN NW) MW\ss.q
DATA DE FABRICACAO:

() Valores Diarios de Referencia com base em uma diela de
2.000 keal ou 8,400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores.
ou menores de suas

(**) Valor Dirio ndo estabelecido.

Indistria Brasileira. Grupo M&o na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS

MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericao, azeite de oliva,

alho, nozes & sal. NAQ CONTEM GLUTEN NOMM&SJ\
DATA DE FABRICACAQ

DATA DE VALIDADE --- DATA DE VALIDADE "-'- DATA DE VALIDADE: ---
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE:
Tnformagiio Nutricional Tnformagio Nutricional Tnformacio Nutricional
Porgiio de 6g (2 colheres de sopa) Porgin de g (2 colheres de sapa) Porgio de 6y (2 colheres de sopa)
Quantidade por porgao ""(f:” Quantidade por porgao ""k}:’ Quantidade por porgao ""(f)“
Valor Energético 282keal/l184K) | 14% Valor Energético 282keal/1184k) | 14% Valor Energético 282keal/l184k) | 14%
Carboidratos 3g 1% Carboidsalos 3y 1% Carboidsatos 3
Proteinas g 1% Proteinas g 1% Proteinas e 1%
Gorduras Totais 32 58% Gorduras Totais 32g 38% Gorduras Totais 32 58%
Gorduras Saturadas. 43¢ 19% Gorduras Saluradas 43p 19% Gorduris Saturadas. 43¢ 19%
Gorduras Trans ZLeto - Gorduras 1rans Zero » Gorduras Trans Lero "
Fibra Alimentar 18 4% Fibra Alimentar 1z % Fibra Alimentar 1 4%
Sodio 780mg 3% Sidio 780mg 3% Sédlio 780mg 32%

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de
2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores.
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Valor Didric nao estabelecido.

Industria Brasileira.Grupo Mao na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS

MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericio, azeite de cliva,
alho, nozes e sal. NAO CONTEM GLUTEN mw\ms&

DATA DE FABRICAGAQ:
DATA DE VALIDADE:
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE:
Informagio Nutricional
Porgao de 60 (2 colheres de sopa)
% % VD
Quantidade por porgio o
Valor Liergético 282kcalll184kJ | 14%
Carboidratos 3 1%
Proteinas 12 1%
Gorduras Totais g 58%
Gonduras Saturadas 132 19%
Gorduras Trans Zew -
Fibra Alimentar g %
Sodio 780mg 329%

() Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de
2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores.
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Valor Didrio néo estabelecido.

Inddstria Brasileira.Grupo Mao na Massa F:91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de
2,000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
{**) Valor Diario ndo estabelecido.

Industria Brasileira.Grupo Mao na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

‘Campo Novo, Porto Alegre - RS

MOLHO PESTO - 200g PASTEURIZADO - CRU
INGREDIENTES: manjericio, azeite de oliva,

alho, nozes @ sal. NAQ CONTEM GLUTEN A NAMASSA
DATA DE FABRICAGAD:

DATA DE VALIDADE -_-
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE.
Informagio Nutricional
Porgio de 6l (2 colheres de sopa)
Quantidade por porgho "'(};”
Valor Energético 282keal/ 1 184KJ 11%
Carboidmaios 3 1%
Proteinas g 1%
Gorduras Totais g 38%
Gorduras Saturadas 4,3z 19%
Gorduras Trans Zero Lo
Fibra Alimentar g 4%

Sodio 780mg

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de

2,000 keal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores
de suas i éti

() Valor Didrio nio estabelecido,

Industria Brasileira.Grupo Mao na Massa F:91943048

Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS

(") Valores Didrios de Referéncia com base em uma dieta de
2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores.
ou menores de suas

(**) Valor Didrio no estabelecido.

Industria Brasileira. Grupo M&o na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS

MOLHO PESTO - 200g PASTEU RIZADO =CRU
INGREDIENTES: manjerico, azeite de

alho, nozes e sal. NAO CONTEM GLUTEN MMW
DATA DE FABRICAGAO:

DATA DE VALIDADE:
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LO
formagio Nufricional
Porgie de 60g (2 colheres de sopa)
Qe por >
Valor Energético 282kcal/1184k) 14%
Carboidratos 3 1%
Proteinas " 1%
Gorduras Totais 3 58%
Gorduras Saturadas 43g 19%
Gorduras Trans Zero i
Fibra Alimentar 1g 4%
Sédio 780mg 2%

(*) Valores Diérios de Referéncia com base em uma dieta de
2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores
ou menores de suas i

(**) Valor Didrio néo estabelecido.

Industria Brasileira. Grupo M3c na Massa F:91943048
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS
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MOLHO VERMELHO - 200g - COZIDO
INGREDIENTES: tomate, cebola, alho e sal
NAO contém GLUTEN

MOLHO VERMELHO - 200g - COZIDO
INGREDIENTES: tomate, cebola, alho e sal.
NAO contém GLUTEN.

62

MOLHO VERMELHO - 200g - COZIDO
INGREDIENTES: tomate, cebola, alho e sal.
NAO contém GLUTEN.

DATA DE FABRICACAO AV A IASSA DATA DE FABRICACAO A A MASSA DATA DE FABRICACAO A NAMASSA
DATA DE VALIDADE: vt DATA DE VALIDADE: - . DATA DE VALIDADE: —
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: === ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: === ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: ==
Informagio Nutricional Tnformagiio Nutricional Tnformagiio Nutricional
Porgio de 60g (2 colheres de sopa) Porgio de 60g (2 colheres de sopa) Porcio de 60g (2 colheres de sopa)
Quuitideds por porglia %( _‘;D Quantidade por porgio Quantidade por porglo “’()’)D
Valor Ciergético 25keal/105k] 1% Valor Energético 25keal/105k] Valor Enerpético 25kcal/105k] %
Carboidratos 43g Carboidratos 43g 1% Carboidratos 43¢ 1%
Proteinas 07 1% Proteinas 07¢ 1% Proteinas 07g %
Gorduras Totais 08¢ 1% Gorduras Totais 082 1% Gorduras Totais 0.8z 1%
Gorduras Saturadas Zero % Gorduras Saturadas Zero 0% ‘Gorduras Saturadas Zero 0%
Gorduras Trans Zero L) Gorduras Trans Zero (- Gorduras Trans Zero =
Fibra Alimentar Zero 0% Fibra Alimentar Zero 0% Fibra Alimentar Zero 0%
Sodio 140mg 6% Sodio 140mg 6% Sédio 140mg 6%

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Valor Diario néo estabelecido.
Industria Brasileira. Grupo Mao na Massa

Rua Colina 150, CEP; 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre — RS F:91943048

DOCE DE UVA (CHIMIA) - 2009
INGREDIENTES: uva e agticar.
Nao contém GLUTEN

")y Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Valor Didrio ndo estabelecido.
Industria Brasileira.Grupo Mao na Massa

Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre — RS F:91943048

DOCE DE UVA (CHIMIA) - 200g
INGREDIENTES: uva e agicar
Néio contém GLUTEN

DATA DE VALIDADE. ——— OADUROE aAnss
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: =il
Informacio Nutricional Informucio Nutricional
Porgio de 60g (2 colheres de sopa) Porgio de 60g (2 colheres de sopa)
Quantidade por porgiio %‘.\;D Quantidade por porgiio "(};I)
Valor [nergético 25keal/105k] 1% Valor Energético 25keal/105k] 1%
Carboidratos 43 1% Carboidratos 43g 1%
Proteinas 0.7e 1% Proteinas 07 1%
Gorduras Tolais 0.8 1% Gorduras Totais 0.8g 1%
Gorduras Saturadas Zero 0% Gorduras Saturadas Zero 0%
Gorduras Trans Zero e Gorduras Trans Zero hid
Fibra Alimentar Zero 0% Fibra Alimentar Zero 0%
Sédio 140mg % Sédio 140mg 6%

(*) Valores Didarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Valor Didrio ndo estabelecido.
IndUstria Brasileira. Grupo M&o na Massa

Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre = RS F:91943048

DOCE DE PESSEGO(COMPOTA)- 400g
INGREDIENTES: péssego, agucar, cravo e canela.
Nao contém GLUTEN

DATA DE FABRICACAQ:

(*) Valores Dianios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores dianos podem ser
‘maiores ou menores

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (=) Valor Didrio néo estabelecido.
Industria Brasileira. Grupo Mao na Massa

Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre — RS F:91943048

DOCE DE UVA (CHIMIA) - 2009
INGREDIENTES: uva e agicar.

Néo contém GLUTEN WAD HAMASSA
DATA DE FABRICAGAQ: witasiale
DATA DE VALIDADE: ——_—
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTI
Informagio Nutricional
Porgiio de 60g (2 colheres de sopa)
Quantidade ot porgio "(f;D
Valor Energético 25keal/105Kk] 1%
Carboidratos 43g 1%
Proteinas 0.7g %
Gorduras Totais 08¢ 1%
Gorduras Saturadas Zero 0%
Gorduras Trans Zero L
Fibra Alin 7ero 0%
Sodio 140mg 6%

() Valores Didrios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 kcal ou B.400 kj. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades

de suas
energéticas. (**) Valor Didrio ndo estabelecido.
Industria Brasileira. Grupo Mao na Massa
Rua Colina 150, CEP: 81750-760
Campo Novo, Porto Alegre — RS F:91943048

DOCE DE PESSEGO(COMPOTA)- 400g
INGREDIENTES: péssego, agucar, cravo e caneld,
Nao contém GLUTEN

DATA DE FABRICAGAO:

DATA DE VALIDADE Woiuieen DATA DE VALIDADE- Ngiames
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: — ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE: e
Informacio Nutricional Informagdo Nutricional
Porgio de 60g (2 colheres de sopa) Porgio de 60g (2 colheres de sopa)
Quantidade por porgao “" ‘;D Quantidade por porgao -..,(};n
Valor Energético 25keal/ 105k 1% Valor Energético 25keal/105kJ 1%
Carboidratos 4,38 1% Carboidratos 43g 1%
Proteinas 07g 1% Proteinas 07 1%
Gorduras Totais 0,8g 1% Gorduras Totais 08g 1%
Gorduras Saturadas. Zero 0% Gorduras Saturadas Zeto 0%
Gorduras Trans tero L Gorduras Trans Zero ad
Fibra Alimentar Zero 0% Fibra Alimentar Zero 0%
sédio 140mg 6% Sodio 140mg 6%

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Valor Didrio néo estabelecido.
Indusiria Brasileira. Grupo Mao na Massa Rua
Calina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre — RS F: 91843048

(") Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores d do de suas i

e (**) Valor Didrio ndo estabelecido
Inddstria Brasileira. Grupo M&o na Massa
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porio Alegre — RS F:91943048

DOCE DE PESSEGO(COMPOTA)- 400g
INGREDIENTES: péssego, agiicar, cravo e canela,
Néo contém GLUTEN

DATA DE FABRICACAO: WW\W
DATA DE VALIDADE e
ABERTO CONSUMIR EM 7 DIAS. LOTE:
Informagio Nutricional
Porcio de 60g (2 colheres de sopa)
Quantidade por porgia "“(_‘;D
Valor Energético 25kcal/105k] 1%
Carboidratos. 43g 1%
Proteinas 078 1%
Gorduras Totais 0.8g 1%
‘Gorduras Saturadas Zero 0%
Gorduras Trans Zero =
Fibra Alimcntar Zero %
Sodio 140mg %

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta
de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) Valor Didrio néo estabelecido.
Indistria Brasileira. Grupe Mao na Massa Rua
Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre — RS F: 91943048

" (**) Valor Diario ndo estabelecido.
Inddstria Brasileira. Grupo M&@o na Massa
Rua Colina 150, CEP: 91750-760

Campo Novo, Porto Alegre - RS F: 91943048



63

ANEXO 8 - Imagens do banco de dados SIMVEG de alguns produtos produzidos e
comercializados pelos produtores rurais credenciados.

Producédo de doce de péssego (chimia)

Plantio de verduras e legumes organicos
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anICos

Plantio de verduras e legumes org
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