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Deteccéo da adi¢do de perdxido de hidrogénio e hidroxido de sodio em leite congelado

Rafael Toigo, Andrea Troller Pinto
Universidade Federal do Rio Grande do Sul

O leite € um alimento que vem sendo indicado como produto de facil falsificagdo, seja por
adicdo de substancias reconstituintes, conservantes ou neutralizantes. Tendo em vista que a
pesquisa de substancias fraudulentas deve ser feita no leite, antes de sua entrada na industria,
faz-se a analise em leite cru. O leite cru, devido a alteraces que ocorrem quando o0 mesmo €é
congelado, ndo permite a coleta de contraprovas. Entretanto, a coleta de contraprovas para
determinacédo de fraudes pode ser uma pratica usual, desde que seja possivel a determinacéo
das substéancias estranhas, intencionalmente adicionadas ou ndo, mesmo ap6s o congelamento
do mesmo. Visando avaliar a possibilidade de deteccdo de substancias identificadas como
possiveis fraudes, avaliou-se, por meio de andlises fisico-quimicas, a acuracia das provas de
deteccdo de fraudes em leite pasteurizado apds o congelamento. Foram avaliadas sete
amostras de leite pasteurizado disponivel no mercado de Porto Alegre, oriundas de industrias
com inspecdo federal, para a deteccdo de hidroxido de sdédio (neutralizante da acidez) e
peroxido de hidrogénio (conservante), de acordo com a metodologia oficial. Primeiramente
caracterizou-se o leite, quanto a sua densidade, teores de gordura, estrato seco total e
desengordurado, estabilidade ao etanol 72°GL, crioscopia e acidez Dornic. Em seguida o leite
foi adicionado de hidréxido de sédio e peroxido de hidrogénio na quantidade minima de
deteccdo, conforme literatura, foi dividido em duas aliquotas e congelado, sendo uma
descongelada e analisada no 7° e outra no 14°dia apds o congelamento para posterior deteccédo
de fraudes, de acordo com a metodologia oficial. Verificou-se que é possivel detectar a
presenca de hidroxido de sddio no sétimo e no décimo quarto dia ap6s o congelamento. Do
contrario, o peréxido de hidrogénio ndo foi detectado apds o congelamento, 0 que era
esperado, tendo em vista a sua rapida degradacdo em presenca de matéria organica. Portanto,
pode-se afirmar que, para a deteccdo da adicdo de hidroxido de sodio, é possivel utilizar o
leite congelado por até 14 dias.



