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O leite € um alimento que vem sendo indicado como produto de facil

falsificacao, seja por adicao de substancias reconstituintes, conservantes ou
neutralizantes. Tendo em vista gque a pesquisa de substancias fraudulentas
deve ser feita no leite, antes de sua entrada na industria, faz-se a analise em
leite cru. O leite cru, devido a alteracdes gque ocorrem quando o mesmo €
congelado, nao permite a coleta de contraprovas. Entretanto, a coleta de
contraprovas para determinacdo de fraudes poderia ser uma pratica usual,

desde que seja possivel a determinacao das substancias estranhas,

Intencionalmente adicionadas ou nao, mesmo apds o congelamento do mesmo.

Visando avaliar a possibilidade de deteccao de substancias identificadas
como possiveis fraudes, avaliou-se, por meio de analises fisico-quimicas, a

acuracia das provas de deteccao de fraudes em leite pasteurizado apos o

congelamento.

Foram avaliadas sete amostras de leite pasteurizado disponivel no

mercado de Porto Alegre, oriundas de industrias com inspecao federal, para a

~igura 1. Controle negativo e amostras negativas para deteccao de
Peroxido de Hidrogénio.

hidrogénio (conservante), de acordo com a metodologia oficial. As amostras de Sigura 2. Controle negativo e amostras positivas para deteccdo de

leite foram caracterizadas quanto a seus padroes de normalidade (brasil, 2011) Hidroxido de Saodio.

e adicionadas de hidréxido de sédio ou peréxido de hidrogénio na quantidade _

minima de deteccao (SILVA, 2013), divididas em duas aliquotas e congeladas.

deteccdo de hidroxido de sodio (neutralizante da acidez) e perdxido de

As aliguotas foram descongeladas em refrigeracao no 7° e no 14° dia para N&o é possivel detectar a presenca de peroxido de hidrogénio em leite
deteccdo das fraudes conforme BRASIL (2006). congelado por sete dias. E possivel congelar leite fraudado com hidréxido

de sddio, por até quatorze dias sem prejuizo dos resultados.

_ A partir desses resultados pode ser considerada a possibilidade de

coletar amostras de leite e congela-las para contraprova de hidroxido de

As adicOes de peroxido de hidrogénio nao foram detectadas apds o sodio, ressaltando-se o fato que o congelamento altera o equilibrio dos
congelamento das amostras nos 7 e nos 14 dias de congelamento. O componentes do leite cru, impossibilitando a determinacdo de peroxido de
perdxido de hidrogénio € extremamente labil e ha registros da dificuldade de hidrogénio.
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