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A extrusdo ¢ um processo industrial realizado em dietas para cdes e gatos na qual a racdo ¢
submetida a alta temperatura e pressdo que leva ao aglutinamento dos nutrientes. Em ragdes
de leitdes recém-desmamados, as dietas sdo adicionadas de produtos de origem animal como
soro de leite. Nessas dietas, a andlise de gordura bruta ¢ dificultada devido a esses fatores. A
gordura bruta ¢ estimada através da andlise de extrato etéreo, porém, na analise de alimentos
extrusados e de ragdes com ingredientes lacteos, faz-se necessaria a técnica de hidrodlise acida
prévia a andlise de extrato etéreo. A hidrélise dcida libera as ligacdes lipidicas na presenca de
calor e acido cloridrico, facilitando a extragdo posterior pelo solvente organico. Entretanto,
em experimentos de digestibilidade, onde sdo analisadas as fezes de animais alimentados com
racdes extrusadas ou com ingredientes lacteos na composi¢do, ndo hd um consenso de
metodologia para a determinacdo da gordura bruta. Nesse contexto foi realizando um
experimento com o objetivo de comparar a andlise de extrato etéreo com e sem hidrolise 4cida
prévia. Para tanto, foram utilizadas amostras de racdes e de fezes de caninos, felinos e suinos
provenientes de experimentos de digestibilidade analisados no Laboratorio de Nutricao
Animal da UFRGS. Os tratamentos testados foram: 1 — Andlise de extrato etéreo e 2 —
Técnica de hidrélise acida seguida de analise de extrato etéreo. Nas amostras de ra¢des foram
realizadas trés repetigdes por tratamento e nas fezes foram realizadas seis repeti¢gdes por
tratamento para cada espécie. Para a andlise de extrato etéreo foram pesados dois gramas de
amostra previamente seca a 105° C, que foi acondicionada em pacote de papel filtro. A
extracdo foi realizada utilizando solvente orgénico e a determinagdo da gordura foi realizada
por diferenca de peso dos baldes previamente tarados. A técnica de hidrolise acida foi
realizada com a pesagem de dois gramas de amostra seca em berzelius, seguida da adi¢do de
40 ml de agua destilada em temperatura ambiente e 50 ml de solugdo de acido cloridrico a
8M. Os berzelius foram aquecidos sobre uma chapa durante 15 minutos e ap6s a solugdo do
berz¢lius retornar a temperatura ambiente, a amostra foi filtrada com agua destilada em papel
filtro. Ao final, a amostra foi armazenada em pacote de papel filtro ¢ levada a estufa 60° C
overnight para posterior extracdo da gordura por solvente organico. Nas amostras de felinos
(racdes e fezes) foi utilizado o equipamento Goldfish (extragdo rapida a quente com éter
etilico) e nas amostras de caninos e suinos foi utilizado o equipamento Soxhlet (extragao
lenta a frio com éter de petrdleo). Os resultados obtidos foram analisados no programa
estatistico SAS. Houve diferenga significativa (p<0,05) nos valores de gordura bruta das
racdes entre as duas técnicas. Nas trés espécies a gordura bruta das ragdes foi maior com a
técnica de hidrolise acida prévia (canina 10,91% x 7,33%, felina 12,71% x 9,18%, suina
3,62% x 3,09%) Nao houve diferenca significativa (p>0,05) nos resultados de gordura bruta,
nas amostras de fezes das trés espécies. De acordo com os resultados, na passagem do
alimento pelo trato gastrintestinal houve a liberacdo dos lipidios que se encontravam
fortemente ligados, e, assim, puderam ser detectados apds a andlise de extrato etéreo.
Conclui-se que em ragdes extrusadas ou com ingredientes lacteos ¢ fundamental a técnica de
hidrélise acida, porém em amostras de fezes de animais alimentados com essas ragdes nao ¢
necessaria a realizagdo de uma digestao prévia antes da analise de extrato etéreo, desta forma
gerando menos residuos e agilizando a obtengdo dos resultados.



