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Técnicas analiticas baseadas em feixe de ions @mosamplamente utilizadas para
identificacdo e monitoramento da variacdo da comfoselementar de diferentes alimentos
em funcdo do tipo de embalagem e do tempo de amaamnto. Neste contexto, esse
trabalho pretende investigar a composicao elemeetareme de leite, bem como investigar a
transferéncia de elementos da embalagem utilizada @ alimento. Foi realizada a técnica
PIXE (Particle Induced X-Ray Emission), com um acadior de particulas do tipo Tandetron
de 3 MV, localizado no Instituto de Fisica da UFREGSi utilizado 2 MeV de prétons para
analisar trés marcas de creme de leite (A, B eo®) diferentes teores de gordura e diferentes
datas de validade, armazenadas em embalagensodbetim Pafk e latas de aco. Uma das
vantagens de se utilizar esta técnica é o fatoadeser destrutiva, podendo-se redutilizar a
mesma amostra em outra técnica complementar. Paealizacdo das medidas o porta
amostra € colocado em uma camara de vacuo e, foris) amostras devem ser sélidas.
Entdo foi necessario fazer um processo a fim der@st cinzas da amostra. Primeiramente o
creme de leite foi homogeneizado e colocado em w@dinbo sobre uma chapa de
agquecimento, para reducao da umidade. Posteriogireantla no cadinho, o creme de leite foi
incinerado, utilizando um bico de Bunsen, e paatith Para verificar a transferéncia
elementar entre a embalagem e o produto, as enebaldgmbém foram analisadas. Para a
andlise qualitativa dos resultados, foram realigadidibracdes de energia dos espectros de
raios X caracteristicos. A partir dessa calibragdbgelementos desde o Na até o Rb foram
observados. Além disso, diversos elementos foramtifitados na embalagem Tetra Pak.
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