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Este estudo aborda a gestão 
de custos e tem como 
objetivo identificar valores 
dos custos de fabricação de 
massa fresca e avaliar se uma 
empresa do setor alimentício 
de Santa Cruz do Sul/RS 
possui um controle dos custos 
fixos e variáveis do produto. 

Dados obtidos mostram que a 
empresa produziu 18.819 
unidades no mês de 
abril/2014, foram produzidas 
153 lotes de massas no 
período. O faturamento em 
relação a essa quantidade 
produzida foi de 
aproximadamente R$ 
183.000,00. Foi realizado um 
rateio nos custos proporcionais 
ao valor faturado com as 
massas. E, para o valor da 
receita com vendas, foi 
utilizado apenas o faturamento 
com a produção de um lote de 
massas de 123 unidades. 
Através do desenvolvimento 
do DRE, pode-se confirmar que 
esse lote  obteve um lucro de 
R$ 391,22.  

Este estudo é um pesquisa 
descritiva de cunho qualitativo 
e parte dos dados analisados 
são informações sobre curso 
de produção fornecidas pela 
indústria no mês de abril de 
2014. 
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