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Acido lactobibnico, acido organico de alto valamercial, é utilizado na inddstria
farmacéutica na preparacdo de formulagbes intraasnode eritromicina, de
suplementos minerais e de fluidos para conservdeaargaos a serem transplantados.
Sorbitol é utilizado na industria de alimentos devas suas propriedades edulcorantes
e, também, na industria farmacéutica. Esses cowgoatido lactobidnico e sorbitol,
sdo resultantes da converséo de lactose e frutespectivamente, pelo complexo
enzimatico glicose-frutose oxidorredutase (GFORJlieonolactonase (GL), presentes
no periplasma d&ymomonas mobilis. Diferentes técnicas e suportes de imobilizacdo
tém sido empregados para a retencédo da enzimayrprapando maior estabilidade em
termos de acdo catalitica e facilidade de recuperaips produtos, entre outras
vantagens. Neste contexto, o objetivo deste estudwaliar o efeito da temperatura na
sintese de acido lactobidnico pelo complexo GFORIi@bbilizado em alginato de
calcio. Para obtencdo do complexo enzimati€omobilis foi cultivada em meio
contendo glicose e sais nutrientes. Ao final daivaul as células foram concentradas,
permeabilizadas e imobilizadas em alginato de @alfis ensaios de bioconversao
foram conduzidos em reator de mistura contendo 2af#solucéo de lactose 0,7mol/L
e frutose 0,6mol/L e 20g/L de biocatalisador imiabidio. O pH foi controlado em 6,4
pela adicdo automatica de NaOH 7,0mol/L. Os teskesbioproducdo de acido
lactobibnico e sorbitol foram conduzidos em diféesntemperaturas, de 36, 39, 43 e
47°C, por 24h. Os resultados foram comparados emotede maxima velocidade
especifica de formacdo de produto {gp rendimento @) e produtividade (p). Com
relacdo a .y Valores superiores foram obtidos com o aumenttedgeratura, de
0,49; 0,67; 0,74; 0,94g/g/h, nas reacdes conduzidas6, 39, 43 e 47°C,
respectivamente. Esses dados se devem, possive|mant funcdo do aumento da
temperatura, facilitando a transferéncia de maasaesferas de alginato de calcio. Ao
final de 24h, concentracfes de acido lactobioned 5P, 166 e 183g/L, produtividade
de 6,3, 6,9 e 7,6g/L/h e rendimento em produto Sle7& e 78%, foram obtidos nas
bioconversdes realizadas a 36, 39, 43°C, respeutivge. Entretanto, apesar da alta
velocidade inicial observada na reacdo conduzdi&’ &, os resultados de concentracao
de acido lactobiénico, de produtividade e de reeditm foram inferiores ao final de 24h
de processo, de 168g/L, 7,0g/L/h e 72%, respectwien Este fato pode estar
associado aos efeitos de desnaturacéo da proteia & alta temperatura reacional. Os
resultados obtidos até o momento indicam a infliZéda temperatura sobre a acéo
catalitica do sistema enziméatico demobilis imobilizado em alginato de calcio, sendo
favorecida, nas condi¢cdes testadas, na faixa 8a&a&3°C.



