XXV SALAD DE
INICIAGAD CIENTIFICA

Evento Saldo UFRGS 2014: SIC - XXVI SALAO DE INICIACAO CIENTIFICA
DA UFRGS

Ano 2014

Local Porto Alegre

Titulo Andlise de Polifendis em Suco de Uva Produzido numa Empresa do
Vale dos Vinhedos

Autor PRISCILA DE OLIVEIRA GAUER

Orientador WOLMIR JOSE BOCKEL

Instituicéo

Centro Universitario Univates




RESUMO: O suco de uva é uma excelente fonte de compostadidos, responsaveis por
combater o processo oxidativo do organismo. Caomfopublicacdes cientificas, estudos
epidemiolégicos tém confirmado a importancia deglieos pela sua atividade antioxidante
na prevencdo de doencas como as coronarias isqagmeico cancer. Em virtude da
preocupacado dos viticultores da regido dos vinhegleento as reacfes alérgicas e o0s
maleficios para a salude com 0 uso de agrotoxinasou-se o plantio de uva organica. A
empresa focal aderiu a essa nova comercializap@oigso o interesse na area da pesquisa do
suco de uva organico. Para atender as exigénciameailoado de alimentos estdo sendo
realizados testes fisico-quimicos nos laborat@@&NIVATES, dentre os quais, o objetivo
deste estudo, a comparacgéo dos teores de polifeagisucos de uva organico, convencional
e de lotes vencidos. A metodologia de analise digepdis nos sucos de uva foi baseada no
uso do reagente de Folin-Ciocalteau e os resultimtam expressos em mg de acido galico
por litro de suco de uva. Foi preparada uma cuneaditeca com diluicdes de uma solucdo mae
de acido galico 5000 ppm nas seguintes concensafde 1,0; 1,5; 2,5 e 5,0 ppm. Todos 0s
padrées continham 50 % em reagente de Folin-Ceaaldiluido (1:9) e 40 % em p@EO;na
concentracdo de 7,5 %. Todas as solucdes foranaddsmxem banho-maria a 50°C, por 5
minutos. As amostras analiticas de suco foram pmdpa em triplicata com 0s mesmos
reagentes da curva analitica, contendo 10 % dedmicwa diluido (1:10) e apés diluicdo em
1:9 com agua deionizada, realizou-se as leituras atbleorbancia a 765 nm em
espectrofotdmetro Genesys 10S UV-Vis da Thermonfiie Os resultados mostraram que o
prazo de validade nado altera o teor de polifendtgid, ou seja, que ndo ha degradacéo de
polifendis totais ao longo de trés anos apds aypd@uldo suco de uva. Os teores de polifendis
totais encontrados nos sucos organico e convern@omalois dos trés lotes analisados estao
dentro da faixa, comparando-se aos teores obtidosrabalhos publicados em referéncia
cientifica, porém o terceiro lote de suco orgammustrou-se com teor em polifendis totais
baixo, 25 %, em relacdo aos demais. Acredita-seegtzevariacdo, embora ser o mesmo tipo
de suco organico dos demais lotes, pode ser deviditizacédo de variedades com baixo teor
de polifendis ou ainda com relacéo a safras emetlifes épocas.



