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CARACTERIZACAO DE y-PGA PRODUZIDO POR Bacillus subtilisBL53
Vanessa Zimmer da Silva
RESUMO

O Aacido y-Poliglutamico (-PGA) é um poliaminoacido, solivel em &agua e muito
higroscopico, formado por unidades repetitivas ldéagato que apresentam grupos carboxila ao
longo da cadeia principal, sendo produzido prifioigate por bactérias do géneBacillus. Para
alguns microrganismos wPGA pode ser um componente estrutural constitumdmmpsulag.
anthracis e B. megaterium) ou, para outros, livremente difundido no meio ikaxdo na
sobrevivénciaB. licheniformis e B. subtilis). Este biopolimero é essencial para as bactédaoq
produzem, pois € produzido em condi¢des de estrageesentando diferentes fungdes fisiologicas,
dependendo da espécie. Bosubtilis € produzido para ser fonte de nutrientes em pesicdo
escassez, e como sequestrante de ions metalicosolesy contaminados. @PGA pode ser
aplicado em diversos setores da industria, podsedaitilizado na industria de alimentos como
crioprotetor, diminuindo a temperatura de congetgmealo alimento; espessante, pela sua alta
viscosidade; fator de prevencdo a osteoporose, rdamdn a biodisponibilizacdo de calcio no
organismo cony-PGA de alta massa molecular; quelante em tratam#ataguas, sequestrando
ions metalicos; embalagens biodegradaveis e codnatante em cosmeéticos, substituindo o acido
hialurbnico. Esta ampla utlizacdo deve-se a sua néxicidade, biodegradabilidade,
biocompatibilidade, solubilidade em agua, e bidssen Em 1942, seguindo estudos iniciados em
1937, foi estudada uma cepaRlesubtilis para a obtencéo de acido poliglutamico. Este éyaidd
extracelularmente pds. subtilis e solubilizado no meio de cultivo, sendo assim nfeiimente
separado das células, ao invés de ser sintetizaohm @omponente da capsula, como Bm
anthracis. Quando presente na capsula esse biopolimero éiafsamomo fator de viruléncia,
conferindo protecdo anti-fagocitaria ao microrgamis A comprovacao é feita quando o mesmo é
facilmente fagocitado quando sua capsula, compustg-PGA é degradada por enzimas.BO
subtilis BL53, previamente selecionado como eficiente pmdude &cido y-poliglutdmico,
caracteriza-se por ser um bastonete Gram positipm@utor de enddsporos, além de apresentar
colbnias caracteristicamente mucéides.

Com este trabalho visamos caracterizarRGA produzido quanto a massa molecular e
viscosidade, comparando dois momentos durante tvau¥d8 e 96 horas) com o objetivo de

padronizar o tempo de cultivo. A producdo maximg-#&SA se da em 48 h de cultivo, havendo

intensa polimerizacdo dgPGA através do microrganismo, sendo sua concéatragantida



aproximadamente constante durante o restante gm{erma vez que o cultivo é conduzido por 96
h. Além disto, também foram feitos testes quanéficiéncia da adicdo de uma etapa na extracao
do biopolimero, a concentracdo do cultivo com filtracdo anteriormente a precipitacdo com
etanol, visando diminuir custos com etanol e termpextragao.

O microrganismoB. subtilis BL 53) foi cultivado em caldo E (pH 7,0 +£0,2) em duplicata
até 48 horas, sendo mantido em simplificata atéh®&s. Com o objetivo de comparar o
biopolimero obtido nos dois tempos de cultivo foresalizadas andlises para determinacdo da
massa molecular média, em espalhamento de luzaedpterminacdo de viscosidade aparente em
viscosimetro. No cultivo foram obtidos valores @maentracdo dg-PGA proximos a 17 gt a
partir de 24 h, e esta concentracdo manteve-seia@damente constante ao longo do cultivo. Foi
obtido um biopolimero de massa molecular média, Big-0,3)x16 g.mol* e 1,7(x0,35)x10g.mol
! e viscosidade aparente (em 25 Y.lde 48,42 mPa’se 81,88 mPalsem 48 e 96 horas
respectivamente. Estes resultados ilustram o palenso doy-PGA em diferentes setores da
industria, como espessante de alimentos (viscasjdadveiculo de medicamentos (alta massa

molecular).



