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O processamento da carne de frango em subprodutos € uma importante forma de agregar valores. Dentre esses
subprodutos estdo as linglicas frescais, conhecidas pelos gatchos como “salsichdes”. A fabricagdo destes produtos
deve envolver condicBes higiénico-sanitérias, nutricionais e sensoriais garantindo seguranca aos consumidores, bem
como uma maior vida-de-prateleira. Neste experimento, foram analisadas lingiigas de frango com a adigdo de
diferentes niveis de tripolifosfato de sodio (STPP) como substituto dos conservantes tradicionais e um possivel
inibidor da oxidacao lipidica (um sério problema no armazenamento da carne de frango e seus subprodutos e também
relacionada com problemas de satde). Os niveis de STPP utilizados nos tratamentos foram: TO — controle (0%STPP),
T1 (0, 125%), T2 (0, 250%), T3 (0, 375%) e T4 (0, 500%). Foram realizadas analises fisico-quimicas de
determinagéo do pH e da oxidacéo lipidica, pelo método de TBA (&cido tiobarbitdrico) e analises microbioldgicas de
contagem de coliformes a 45°C, estafilococus coagulase positiva, clostridios sulfito-redutores a 46°C,
microrganismos aerobios mesofilos e psicrotréficos bem como pesquisa de Salmonella spp. As andlises foram
realizadas nos dias 0, 8, 15 e 22 apds a fabricacdo. Os resultados parciais indicaram aumento dos valores do pH do
TO para 0 T4 em todos os dias de tratamento. Pelo contrério, os valores da oxidagdo lipidica diminuiram, sendo
coerente com a possivel propriedade do STPP. As analises microbioldgicas revelaram em todos os momentos
auséncia de Salmonella spp. em 25g; valores <1, 0x10? UFC/g para estafilococus e clostridios; valores de coliformes
enquadrados nos padrfes da legislacdo vigente; reducéo da carga de mesofilos em maiores concentracfes de STPP;
reducdo de psicrotréficos de TO até o T3, indicando que a concentracdo do T4 pode ndo ser eficaz para estes
microorganismos.
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