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Curva Padrdao média- Amostra

N » 000 y = 0.24x - 0.0825
INTRODUCAO - S
1.500 A

. / ¢ Amostra
O amido é um biopolimero formado por dois componentes < 1,000 / — Linear

principais: amilopectina e amilose.! Por ser barato e renovavel 0.500 / (Amostra)
apresenta um grande potencial em varias areas, tais como na area 0.000 .
alimentar, agricola, farmacéutica, cosmeética e etc. A extracdo bem 0 5 10
sucedida do amido é de grande interesse para que se possa obter o Amostra (mg/mb)
maior rendimento de um dos componentes desse biopolimero: a Figura 4. Curva padréo no UV da Amostra extraida da farinha de arroz.
amilose. O interesse nessa molécula € que na presenca de agentes
complexantes organicos ou inorganicos, cristaliza-se em uma forma )
chamada “V” (hélices simples).?3 Neste estudo a farinha de arroz foi A
utilizada para extragdo do amido e testes colorimétricos foram e ;
realizados para caracteriza-lo. // " o s

EXPERIMENTAL A

Figura 5. Curva padrao no UV da Amilose Sigma.
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Figural. Esquema de extracao do amido.

v ApOs a extracdo o amido foi caracterizado por testes colorimétricos.

Fi 6. T do Bi da soluca dréo d latina, d I ' d
R ES U LTADOS alrggsrta;a, rez;teectisanll:rnett; a solucao padrao de gelatina, da amilose sigma e da

Teste do Benedict

Figura 7. Teste do Benedict da solucao padrao de glicose, da amilose sigma e da
amostra, respectivamente.

CONCLUSAO

v'No teste do lodo foi constatado a presenca de amido na amostra,
ou seja, o processo de lavagem foi bem sucedido;

v'"No teste do Biureto foi constatado que a amostra ndo contém
proteinas.

v'"No teste do Benedict foi constatado que a nossa amostra nao
contém a presenca de acucares redutores;
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Figura 2. Teste do lodo com diversas concentracfes da amostra extraida a partir da
farinha de arroz.

Figura 3. Teste do lodo com diversas concentracfes da Amilose Sigma.
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