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O etileno é responsavel por desencadear diversos processos fisioldgicos e bioquimicos ligados & maturacdo dos frutos. Sua
eliminacédo da camara frigorifica reduz a taxa respiratoria e inibe a ocorréncia de podriddes e distarbios fisioldgicos relacionados a
senescéncia em algumas cultivares de maca. Entretanto, ndo se sabe qual a concentracéo critica deste gas, a partir da qual acelera
a maturagdo e reduz a qualidade da macéd ‘Royal Gala’. O conhecimento desta concentragdo é de extrema importancia, uma vez
que as empresas armazenadoras de magcas utilizam um mesmo absorvedor para até trés camaras frigorificas afim de reduzir seu
custo operacional, porém diminuindo a eficiéncia do processo. Desta forma, foram conduzidos dois experimentos, nos anos de
1998 e 1999, com o objetivo de avaliar o efeito de concentragbes de etileno na firmeza de polpa, ocorréncia de podridGes e
distarbios fisiol6gicos em magas ‘Royal Gala’. Os tratamentos utilizados foram diferentes concentragdes de etileno (>10uL.L™;
<0,4pL.L™: e <0,04pL.LY), sendo a unidade experimental composta por 40 frutos e repetida trés vezes. Apés oito meses de
armazenamento, a eliminacao de etileno proporcionou frutos com maior firmeza de polpa e menor incidéncia de polpa farinhenta
e degenerescéncia senescente, em 1998 e 1999, e menor ocorréncia de podriddes, em 1998. Conclui-se que a eliminacéo de etileno
reduz as perdas em armazenamento prolongado da maca ‘Royal Gala’, sendo que a eliminagdo a niveis inferiores a <0,4uL.L? ja
proporciona frutos com melhor qualidade.
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