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INTRODUCAO

Segundo o Ministério da Saude, no Brasil, foram
registrados 7.234 surtos de Doencas Transmitidas por
Alimentos (DTA), entre 1999 e 2011 (BRASIL, 2011). Até 0
ano de 2009 os surtos envolveram 123.917 pessoas,
das quais 70 foram a Obito (BrRAsIL, 2009). No Rio Grande
do Sul (RS) foram registrados aproximadamente 3200
surtos de DTA, no periodo de 1980 a 2006 (RIO GRANDE
DO SUL, 2006). Evitar a ocorréncia desses surtos € um dos
objetivos fundamentais dos orgaos fiscalizadores,
empresas de alimentos e também de centros de
pesquisa da area. A adesao bacteriana e a formacao
de biofilmes tém grande importancia nas industrias de
alimentos e servicos de alimentacao, uma vez que
estes podem dificultar a higienizacao das superficies
gue entram em contato com o alimento, propiciando a
contaminacao cruzada e, conseguentemente a
ocorréncia de surtos.

OBJETIVOS

Avaliar a adesao de Salmonella Enteritidis (SE 86 —
Isolada de alimento envolvido em surto no RS) e
Listeria monocytogenes (J11 — isolada de frigorifico do
RS) na superficie dos acos inoxidaveis AlISI 304 e AlSI
316, através da contaminacao de corpos de prova com
as bactérias em estudo, seguida da quantificacao do
numero de celulas aderidas e também observar a
adesdo bacteriana nas superficies através de
microscopia eletronica de varredura (MEV).

METODOLOGIA

1. Preparacao dos inoéculos

S. Enteritidis foi cultivada em Caldo Infusao de Cérebro
(BHI), a 37°C, por aproximadamente 18 horas e a L.
monocytogenes foi cultivada em BHI adicionado de 0,6%
de extrato de levedura, ambas incubadas a 37°C, por
aproximadamente 24 ou 48 horas e diluidas até 10°
UFC/mL.

2. Preparacao dos corpos de prova

Os Corpos de prova de aco inoxidavel AISI 304 e AISI
316 foram confeccionados nas dimensoes 2cm X 2cm e
0,15-0,20 cm. Previamente aos ensaios de adesao
microblana estes foram preparados e desinfetados

conforme metodologia descrita por ROSSONI & GAYLARDE
(2000).

3. Contaminacao dos corpos de prova e avaliacao da
adesao bacteriana

Os corpos de prova foram imersos em 100 mL de caldo
BHI contendo culturas individuais das bactérias na
concentracao de aproximadamente 10° UFC/mL, em
temperatura ambiente.

Seis corpos de prova de aco inoxidavel foram imersos na
cultura de cada microrganismo, onde permaneceram
durante os tempos Oh, 1h, 2h, 4h, 6h e 8h.

Em seguida, os corpos de prova foram lavados com 1 mL
de agua destilada estéril para remover as células pouco
aderidas. Os corpos de prova foram posteriormente
Imersos em 25 mL de agua peptonada 0,1% e
Imediatamente tratados em desruptor de células
ultrassonico, para que as células aderidas se soltassem
da superficie (SINDE & CARBALLO, 2000).

Duas diluicoes decimais da solucao de cada corpo de prova
sonicado foram preparadas (10! e 10%), sendo que 20uL
das mesmas foram semeados em TSA (Triptic Soy Agar) e
TSA adicionado de 0,6 % de extrato de levedura (para S.
Enteritidis e L. monocytogenes, respectivamente), pelo
metodo da gota (MILLLES & MISRA, 1938) € entao incubados a
37°C, por 18nh e 48 h, para S. Enteritidis e L.
monocytogenes, respectivamente, para posterior contagem
das unidades formadoras de colonia (UFC). Em cada ensaio
de adesao fol realizada paralelamente a quantificacao do
numero de céelulas na suspenséao utilizada para imersao dos
corpos de prova, utilizando-se a mesma técnica descrita
para avaliacdo da adeséo nas superficies. Os experimentos
foram realizados em duplicata e cada experimento repetido
trés vezes.

4. Microscopia Eletronica de Varredura

Os corpos de prova com as células aderidas, foram fixados
com glutaraldeido 12%, preparados conforme metodologia
descrita por MARCON, et al. (2007) € observados no microscopio
eletronico de varredura - Jeol 6060 no Centro de
Microscopia Eletronica — UFRGS.
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Figura 1. Adesao de L. monocytogenes e S. Enteritidis nos Acos Inoxidaveis AISI 304 e AlSI 316.
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Figura 2: Micrografia de S. Enteritidis em
Aco inoxidavel AISI 316

Figura 3: Micrografia de L. monocytogenes
em Aco inoxidavel AlSI 304.

CONCLUSAO
Nao ha diferenca significativa (p >0,05), entre a ades&o no
aco 304 e no aco 316 para as duas bactérias. S. Enteritidis
aderiu significativamente (p <0,05), mais que L.
monocytogenes (0,87 Log,, UFC/cm?) no tempo O.
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