Peptideos bioativos sdo, atualmente, foco de mpiéasjuisas relacionadas principalmente as atividade
antioxidante e antimicrobiana. Enzimas proteol#tipgovenientes de microrganismos sdo produzidas em
grandes quantidades. Assim, as proteases micrabaraecem como interessantes biocatalisadoresapara
obtencao de hidrolisados protéicos e peptideosibdsaem escala comercial. . O objetivo desse thabii
verificar os efeitos da hidrélise controlada deef@s ovina, pela agdo de uma protease bacteriana
parcialmente purificada dBacillus sp. P7. Neste estudo, as atividades sequestrdagefidrolisados de
caseinato ovino foram determinadas utilizando dadicais, ABTS e DPPH. O radical ABTS é reduzido e
convertido a um produto incolor na presenca deozidéantes com propriedades em doar elétrons e forma
ligacBes de hidrogénio. O método DPPH é baseadaptara do radical DPPH (2,2-difenil-1- picril-hédil)

por antioxidantes, produzindo um decréscimo dardfsgia a 517 nm.. A atividade antimicrobiana foi
avaliada utilizando o método da gota. A atividadgoaidante dos hidrolisados de caseinato ovinandaa
avaliado pelo método ABTS tenderam a aumentar camnoeento nos tempos de hidrélise. Os resultados
avaliados pelo método DPPH variaram muito ao lahgtempo de hidrélise, e uma relacéo entre o tesepo
hidrélise e a captura do radical DPPH néo foi paessde ser estabelecida; no entanto, a maior athdoi
evidenciada apés 1 h de hidrdlise. Caseinato dvighmlisado por 3 h com a protease parcialment#igaga

de Bacillus sp. P7 demonstrou atividade antimicrobiana colasaillus cereus, Corynebacterium sp.,
Penicillium expansum e Aspergillus fumigatus. Os resultados mostram que esses hidrolisados é&ats
ovino podem ser Uteis em aplica¢des na indUstiri@eaticia, com o objetivo de aumentar potencialment
valor nutricional e a vida de prateleira de produbbmenticios, bem como no desenvolvimento deealtos

funcionais.



