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INTRODUCAO

Para a uva da variedade Concord, quando comparados os
parametros avaliados no dia zero e depois de 120 dias, foram
observadas diferencas estatisticas (Tukey, p<0,05) na quantidade
de solidos soluveis (°Brix) para o suco armazenado na garrafa
transparente e houve diferenca nas cores avaliadas em 420nm e
520nm. Nao foram observadas diferencas estatisticas para pH e cor
no comprimento de onda de 620nm. Entre as garrafas, apos 120
dias, n3o houve diferenca de pH e °Brix, porém a garrafa
trz'fns‘pa'r nte diferiu das garrafas ambar e verde nos trés
comprimentps\de onda analisados.

O suco de uva € uma bebida ndao fermentada e nao diluida,
obtida da parte comestivel da uva através de processo tecnologico
adequado. O suco de uva vem despertando interesse devido as suas
caracteristicas nutricionais e sua capacidade antioxidante, ja que
apresenta quantidades significativas de flavonoides que tem
potencial de minimizar o efeito dos radicais livres.

Boa parte dos sucos integrais que chegam ao mercado e
oriunda dos extratores a vapor, cuja construcao € relativamente
simples e barata, e, por isso, € encontrado em um numero grande de
estabelecimentos de micro e pequeno porte. - '
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' °Brix|Cor (420nm) Cor (520nm)|Cor (620nm)
dPENAS LI o5 1,761 0,9446 0,4531
quente, 75/12,5| 1,741 0,9438 0,45315
tenha 19 |12,5| 1,6865 | 0,95475 0,4609
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Fo aNce
estocadc —— p or (420nm)Cor (520nm) Cor (620nm)
verificar Garrafa Verde  |3,205 2,81405 1,575 0,801
condicde Garrafa Ambar  |3,21511,8| 2,80195 | 1,56175 | 0,8045
Garrafa Transparente| 3, 2,1 2,9115 ,683 0,882
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processamento dos sucos podem ser vistos na tabela abaixo. Depois
de 120 dias de estocagem, as mesmas analises foram realizadas.
Esperava-se que o pH se mantivesse estavel, porém isto somente
ocorreu para o suco da uva Niagara Rosada. As leituras nos

comprimentos de onda sao maiores,

POIS,

primeiramente,

dS

antocianinas estao na forma que mostra mais a cor violeta (lida em
620nm). O aparecimento de cor ao longo do tempo em sucos de
frutas € uma medida indireta da concentracao dos compostos

corados que se formam.

*Analises fisico-quimicas realizadas com uma diluicdo de duas partes de agua para uma parte de suco.
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LUSOES

Até o momento, as principais diferencas
estao relacionadas aos indices de cor com a cor
das garrafas influenciando estes parametros. Nao

houve diferenca nas analises sensoriais
Tempo Zero Iizadas
pH |°Brix|Cor (420nm) | Cor (520nm) | Cor (620nm) rea :
Concord*® 3,055| 11 0,9576 1,0512 0,3333
Niagara Rosada*| 3,165 | 11,7 0,8980 0,6066 0,2592 CEFERENCIAS.
Niégara Branca | 3,26 | 11,2 1,7165 0,9268 0,4788 PINHEIRO, Erika Sousa et al. Estabilidade fisico-quimica e mineral do suco de uva obtido por extra¢éo a vapor. Rev. Ciénc.

Agron., Fortaleza, v. 40, n. 3, p.373-380, jul-set 2009.
RIZZON, Luiz Antenor; LINK, Marcos. Composi¢céo do suco de uva caseiro de diferentes cultivares. Ciéncia Rural, Santa
Maria, v. 36, n. 2, p.689-692, mar-abr, 2006.



