Ciéncias Agrarias

PRESENCA DE BRETTANOMYCES/DEKKERA EM VINHOS FINOS TINTOS. Aline Cristina
022 Guillen, Larissa Dias de Avila, Paulo Gustavo Celso, Marco Antonio Zachia Ayub (orient.) (UFRGS).
Altos indices de contaminacdo por leveduras do género Brettanomyces/Dekkera em vinhos de diferentes

regides do mundo, especialmente em vinhos tintos, tem causado alerta na area vitivinicola. O problema mais
freqliente ocasionado pelo desenvolvimento de Brettanomyces no vinho consiste na transformacdo de acidos
fendlicos (acido ferulico e p-cumarico) nos etil-fenois: 4-etil-fenol e 4-etil-guaiacol, que possuem aromas medicinais
ou animais (couro, suor, estabulo), os quais sdo desagradaveis. Como no Brasil se desconhece a problematica, este
trabalho teve o objetivo de determinar a presenca de leveduras do género Brettanomyces em vinhos finos tintos. Para
tanto, foram realizadas analises microbioldgicas e quimicas de 26 vinhos tintos das variedades Cabernet Sauvignon e
Merlot engarrafados e provenientes do Vale dos Vinhedos (RS). Diferentes volumes de vinhos 0, 1, 1 e 20 mL,
foram analisados por plaqgueamento em meio de cultura seletivo para Brettanomyces, sendo que o volume de 0, 1 mL
foi espalhado sobre 0 meio, enquanto os demais foram filtrados por membrana. Determinou-se SO, livre pela aeragdo
da amostra acidificada e titulacdo com I,; SO, total por arraste a vapor e titulacdo com I,; pH, alcool, acucares
residuais, acidez total e volatil por espectroscopia de infravermelho. Do total de vinhos analisados, 4 (15, 38%)
apresentaram formacao de coldnias tipicas de Brettanomyces, indice baixo em relacdo a outros paises. Porém, a
analise quimica dos vinhos revelou que os niveis de SO, livre estavam baixos e 0s niveis de aglcares elevados,
alguns inclusive acima do previsto pela Legislacdo, tornando o vinho susceptivel ao desenvolvimento da levedura.
Portanto, apesar da baixa contaminacdo dos vinhos por Brettanomyces, sua prevencao nao é satisfatéria. (CNPq).
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