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Resumo

Palavras-chave:

Avaliação físico-química dos sucos das uvas 
provenientes da espécie de Vitis labrusca 

acondicionados em diferentes recipientes
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Vitis labrusca

Material e Métodos
Resultados e Discussão

pH

Sólidos solúveis totais (°Brix)

Tabela 1.  

Concord

Verde

Âmbar

Transparente

0 Dia 120 Dias 240 Dias 360 Dias

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Cor da garrafa

68



Absorbância no comprimento de onda de 420, 520 e 
620 nm

Tabela 2.  

Concord

Verde

Âmbar

Transparente

0 Dia 120 Dias 240 Dias 360 Dias

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca Concord

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca Concord

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca Concord

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Cor da garrafa

Tabela 3.  

Concord

Verde

Âmbar

Transparente

0 Dia 120 Dias 240 Dias 360 Dias

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Cor da garrafa

hot ll
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Conclusões

Tabela 4.  

Concord

Verde

Âmbar

Transparente

0 Dia 120 Dias 240 Dias 360 Dias

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Concord
Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Cor da garrafa

Tabela 5.  

Concord

Verde

Âmbar

Transparente

0 Dia 120 Dias 240 Dias 360 Dias

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca Concord

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca Concord

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca Concord

Niágara 
Rosada

Niágara 
Branca

Cor da garrafa
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