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A regido da Fronteira Noroeste do Estado do Rio Grande do Sul
caracteriza-se pela atividade predominantemente agricola, que
atualmente enfrenta dificuldades econdémicas. A atividade exercida em
potencial provém de pequenas propriedades rurais que atuam com
expressividade na elaboracdo de produtos derivados de carne, leite,
frutas e hortalicas. Como alternativa a crise econdmica, vem sendo
discutida a implantacdo de agroindustrias e o aprimoramento das
agroindustrias ja existentes. Através da diversificacdo da producéo,
exalta-se a necessidade de agregar valor ao produto primario melhorando
a rentabilidade econ6mica, aproveitando a matéria prima com o minimo
de perdas e garantindo a qualidade e seguranca alimentar do produto
final. Assim, a atividade agroindustrial estad se consolidando como fonte
alternativa na regiao, melhorando os indices econémicos e sociais. A
UNIJUI, através do projeto de extens&o "Aprimoramento e Atualizacéo
dos Conhecimentos Cientificos e Tecnoldgicos na Area de Alimentos"
busca estreitar as relagdes entre o setor produtivo e a universidade
através da realizacdo de cursos e treinamentos com a finalidade de
diversificar as linhas de producédo na propriedade rural, buscando
melhorar a renda dos produtores rurais e conduzir a obtencao de
alimentos seguros. Para isso, € necessario um planejamento
técnico-econdmico do setor agricola, para que se possa expandi-lo e
moderniza-lo de forma a incentivar o agricultor a ser um empreendedor,
realizando programas e projetos que possam elevar o padrdo tecnoldgico
existente. Com esse propoésito, organizam-se eventos destinados a
produtores rurais, funcionarios de agroindustrias e estudantes. Os
eventos sado oferecidos em forma de cursos e treinamentos de
capacitacao tecnolégica com temas voltados para as areas de
processamento de alimentos derivados de carne, leite, frutas, hortalicas e
implementacédo de Boas Praticas de Fabricacdo na industria de alimentos.
Para o desenvolvimento do projeto, inicialmente realiza-se um
levantamento junto ao publico alvo e entidades, a fim de verificar qual o
setor que apresenta maior demanda de treinamentos. A segunda etapa
caracteriza-se pela busca de parcerias com alguns segmentos que ja
desenvolvem atividades junto ao publico-alvo. A divulgacdo dos eventos €
feita através de cartazes, folder, radios, jornais, televisdo, contatos
telefbnicos, correspondéncias, entre outros. Além disso, a divulgacao
conta com a participacdo de Prefeituras Municipais, Sindicatos dos
Trabalhadores Rurais, Cooperativas de Agricultores, Vigilantes Sanitarios
e EMATER. Os cursos séo desenvolvidos em duas etapas, sendo que a



primeira caracteriza-se por atividades tedricas, através de exposi¢ao oral,
apresentacdo audio visual e apostilas. A segunda parte envolve o
desenvolvimento de atividades experimentais incluindo o processamento
de alimentos, realizados na planta piloto do Nucleo de Alimentos do Pélo
de Modernizacédo Tecnoldgica Fronteira Noroeste. Ao término das
atividades, realiza-se uma avaliacéo para verificar a aceitagdo do curso
pelos participantes, bem como a adequac¢ao dos temas, carga horéria,
metodologia, organizacdo e conhecimentos adquiridos. Além disso,
registra-se as etapas dos eventos através de fotos. Apds 0s cursos, sao
enviadas matérias para os meios de comunicacao a fim de divulgar o
evento realizado e fortalecer a divulgacao dos proximos. De abril de 2004
a julho de 2005, foram realizados 12 cursos, sendo que 5 apresentam
contetdo programatico na area de processamento de carnes e derivados,
4 de frutas e hortalicas, 2 de leite e derivados e 1 de Boas Préticas de
Fabricacdo. Até o momento, contabilizam-se 184 horas/aula de cursos
realizados e 240 participantes no total. Os participantes dos cursos sao
oriundos de 32 municipios da regiao, sendo eles: Alecrim, Alegria,
Augusto Pestana, Boa Vista do Burica, Candido Goddéi, Cerro Largo,
Doutor Mauricio Cardoso, Entre ljuis, Girua, Guarani das Missdes,
Horizontina, Ibirubd, ljui, Nova Candelaria, Panambi, Porto Maua, Porto
Xavier, Roque Gonzales, Santa Rosa, Santo Angelo, Santo Augusto,
Santo Cristo, Sdo José do Inhacord, Sédo Luiz Gonzaga, S&o Martinho,
Senador Salgado Filho, Tenente Portela, Tiradentes do Sul, Trés de Maio,
Tucunduva, Tupanciretd e Tuparendi. Para o momento, ha trés cursos
programados, em estagio de divulgacéo, envolvendo a area de
processamento de frutas, processamento de queijos e implementacéo de
Boas Préaticas de Fabricacdo na industria de derivados de leite.
Objetiva-se continuar realizando cursos, envolvendo o maior nimero de
pessoas possivel, assim como buscar e consolidar novas parcerias com
outras instituicdes. Durante a execucgao das atividades, as principais
dificuldades encontradas consistem na falta de parcerias com as
entidades que realizem contribui¢cdes financeiras a fim de reduzir o custo
dos cursos. Dessa maneira, é necessaria a cobranca de uma pequena
taxa de inscricdo, a fim de custear as despesas dos treinamentos. Tendo
em vista que a maioria dos participantes nao possui condi¢des financeiras
para custear sua participagcdo em um curso, encontra-se grande
dificuldade para a realizagdo dos eventos. Outro obsticulo encontrado é
uma questao cultural da regido e trata-se da resisténcia do publico alvo
guanto a necessidade de aperfeicoamento. Entretanto, percebeu-se que
essa resisténcia nao é geral, tanto que foi possivel formar turmas com um
numero significativo de participantes. De maneira geral, o projeto de
extensdo vem atingindo os objetivos propostos, contribuindo para o
fortalecimento do setor agricola e agroindustrial da regido. Baseado na
avaliacao dos participantes observa-se que houve um bom indice de



aceitacdo dos cursos realizados. E de extrema importancia a
continuidade de atividades de extensao que contemplem a necessidade
regional de atualizacdo e aprimoramento dos conhecimentos a fim de
fortalecer o setor agroindustrial, contribuindo para o desenvolvimento das
potencialidades de arranjos produtivos regionais.



