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INTRODUCAO

A atual demanda por produtos mais saudaveis faz com
gue o0 suco de uva ganhe cada vez mais espaco no
mercado e, com o crescimento do consumo, a qualidade
vem tornando-se cada vez mais exigida. A aplicacao de
enzimas representa uma alternativa para melhorar as
caracteristicas de gqualidade dos sucos e 0 seu UusSO na
forma imobilizada em suportes magnéticos vem sendo
estudada, pois permite facil reutilizacao, uso continuo e
estabilidade do processo, além de possibilitar facll

separacao do meio reacional.

OBJETIVOS

Estudar a Imobilizacao de enzimas através da

preparacao de agregados enzimaticos entrecruzados
(combi-CLEAs-mag) de

magnéticos pectinases e

celulases e sua aplicacao na clarificacao do suco de uva.

MATERIAL E METODOS

Testes prévios:

o 4o Enzimat * Agente precipitante:

reparado Enzimatico Isopropanol

« Agente entrecruzante:
Glutaraldeido

Agente precipitante

Agente entrecruzante  Jempo entrecruzamento:

5h

Nanoparticulas magnéticas

« Concentracao particulas
magnéticas: 0,8 mg.mL*

Combi — CLEAS -

mag

» Estabilidade operacional
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RESULTADOS

Reducao da turbidez (%)

» Estabilidade operacional

FIGURA 1: Reuso dos combi — CLEAs — mag na hidrolise da pectina

100 & Uma perda significativa de
S . . .
= o " atividade foi observada até o
= . . .
© : guinto ciclo, seguindo por uma
© 60-

Lo . estabilizacao com menores
_g 40 - , , . :
s . perdas apos setimo ciclo.
< 2o " .
. -
0 ' | ' | ! | ' | ' | ' | '
0 2 4 6 8 10 12
Ciclos

» Aplicacao em suco de uva

FIGURA 2: Clarificacao com a enzima soluvel e combi-CLEAs-mag
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A proximidade das enzimas no mesmo agregado
facilita a transformacao catalitica do produto de uma

enzima pela outra.

CONCLUSOES

v Combi-CLEAs—mag alcancaram boa estabilidade
operacional, apresentando ao final do 12° reuso ainda
9 % da sua atividade Inicial.
v Combi—-CLEAs—mag

apresentaram maiores

clarificacOes do suco de uva do gque a enzima soluvel.
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