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(57) Resumo: PROCESSO DE

MICROENCAPSULAÇÃO DE ÓLEO DE

LEVEDURA, ÓLEO DE LEVEDURA, USO E

COMPOSIÇÃO ALIMENTÍCIA A presente

invenção descreve um processo de

microencapsulação de óleo de levedura, o óleo

de levedura Obtido pelo referido processo, o uso

do óleo de levedura na preparação de leites

fermentados e composição alimentícia

compreendendo o referido óleo de levedura.

Especificamente, a presente invenção

compreende um processo de

microencapsulação de óleo de levedura

compreendendo a etapa de extração do óleo de

leveduras da espécie Yarrowia Iipolytica com

pelo menos a combinação de dois solventes

orgânicos. A presente invenção situa-se nos

campos da Microbiologia, da Farmácia e da

Engenharia de Alimentos.  

(22) Data do Depósito: 10/12/2015

(43) Data da Publicação: 13/06/2017

(21) BR 102015030882-5 A2

Ministério da Indústria, Comércio Exterior
República Federativa do Brasil

Instituto Nacional da Propriedade Industrial
e Serviços

*BR102015030882A

INPI

(54) Título: PROCESSO DE
MICROENCAPSULAÇÃO DE ÓLEO DE
LEVEDURA, ÓLEO DE LEVEDURA, USO E
COMPOSIÇÃO ALIMENTÍCIA

(51) Int. Cl.: A23P 10/30; A23C 9/13

(52) CPC: A23P 1/04,A23C 9/13

(73) Titular(es): UNIVERSIDADE FEDERAL DE
SANTA MARIA, UNIVERSIDADE FEDERAL DO
RIO GRANDE DO SUL
(72) Inventor(es): NEILA SILVIA PEREIRA DOS
SANTOS RICHARDS; PAULA MATTANNA;
PATRICIA VALENTE DA SILVA

(57) Resumo: PROCESSO DE
MICROENCAPSULAÇÃO DE ÓLEO DE
LEVEDURA, ÓLEO DE LEVEDURA, USO E
COMPOSIÇÃO ALIMENTÍCIA A presente
invenção descreve um processo de
microencapsulação de óleo de levedura, o óleo
de levedura obtido pelo referido processo, o uso
do óleo de levedura na preparação de leites
fermentados e composição alimentícia
compreendendo o referido óleo de levedura.
Especificamente, a presente invenção
compreende um processo de
microencapsulação de óleo de levedura
compreendendo a etapa de extração do óleo de
leveduras da espécie Yarrowia lipolytica com
pelo menos a combinação de dois solventes
orgânicos. A presente invenção situa-se nos
campos da Microbiologia, da Farmácia e da
Engenharia de Alimentos.


































	Folha de Rosto
	Relatório Descritivo
	Reivindicações
	Desenhos
	Resumo

