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A qualidade dos alimentos é um assunto de grande relevancia nos dias atuais, pois 0s consumidores estao
buscando por produtos de maior qualidade, e que sejam seguros para 0 consumo. Devido a essa procura por
informagdes por parte dos consumidores, o objetivo desta acdo de extensdo é dar assisténcia a comunidade de
produtores de produtos de origem animal, em especial produtos coloniais de agroindustrias familiares da regido, no
controle de qualidade dos seus produtos através de analises de composigao nutricional e fisico-quimicas. Para atingir
0 objetivo proposto, foram realizadas reunides com 15 pequenos produtores da Serra Gaucha abordando as
tecnologias de processamento e o controle de qualidade dos produtos, visando a padronizacdo dos mesmos e
contribuirdo para a decisdo de compra do consumidor. O préximo passo serdo as andlises fisico-quimicas dos
produtos e a adequacdo das tecnologias para elaboracdo de caracteristicas fisico-quimicas de acordo com a
legislacdo vigente. Além disso, os produtos que serdo encaminhados ao Centro de Ensino, Pesquisa e Tecnologia de
Carnes da UFRGS também serdo avaliados quanto as suas caracteristicas organolépticas e de vida-de-prateleira e
gerardo um laudo para apresentacdo a comunidade alvo. Essas a¢des vao resultar em informagdes repassadas para a
comunidade, e proporcionardo qualidade e padronizacdo de produtos, bem como informagfes das caracteristicas
nutricionais, favorecendo o bem estar e salude publica da populagdo. O crescimento das industrias alimenticias
proporcionara uma maior demanda nos préximos anos, pois quanto mais informacdo repassada ao consumidor, mais
facil seré a escolha por determinado produto.

Descritores: salame colonial; produtos de origem animal; agroindustria familiar; composic&o nutricional.



