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O crescimento populacional associado ao estilo de vida das pessoas, que ¢ caracterizado pela
busca de praticidade, contribuem para um aumento significativo na producao de residuos
solidos, principalmente relacionado ao uso de embalagens. As embalagens mais utilizadas sdo
de materiais poliméricos de origem petroquimica, as quais apresentam baixo custo e boas
caracteristicas funcionais, no entanto, a sua degradacao pode levar muitos anos. Com o intuito
de minimizar o problema ambiental gerado pelo descarte de embalagens, tem-se estudado a
producdo e o aperfeicoamento de materiais biodegradaveis produzidos a partir de fontes
renovaveis como uma alternativa sustentavel frente aos poliméricos de origem petroquimica.
Neste contexto, o presente trabalho tem como objetivo o desenvolvimento e caracterizagdo de
embalagens biodegradaveis a base de amido de milho recobertas com quitosana. O amido ¢ um
polissacarideo de reserva vegetal, presente em diversos vegetais, legumes, tubérculos e raizes,
que possui baixo custo, boas propriedades filmogénicas, além de alta disponibilidade, ja que a
industria de alimentos gera elevada quantidade de subprodutos contendo amido. A quitosana ¢
um polimero natural, biodegradavel, atdoxico e com propriedades antimicrobianas, obtido
através da desacetilagdo da quitina, que € considerada o segundo biopolimero mais abundante
na natureza depois da celulose, € que estd presente no exoesqueleto de crustaceos, como o
caranguejo € o camardo. A utilizagdo da quitosana surge com o objetivo de melhorar as
propriedades mecanicas, de permeabilidade ao vapor de agua e microbioldgicas dos filmes a
base de amido de milho. Os filmes foram produzidos a partir de solugdes aquosas contendo 3 e
4 % (m/m) de amido e 30 % de glicerol (em relacdo a massa de amido) mantidas em banho
termostatico a 100 °C, sob agitagdo mecanica até promover a gelatinizagdo do amido. Apds, a
solucao foi espalhada em placas de Petry, na gramatura de 0,34 g cm™. A secagem foi realizada
em estufa com convecc¢do for¢ada de ar, na temperatura de 35 °C durante 24 horas. Para o
recobrimento foram preparadas solu¢des com 0,5 % de quitosana em solucao de acido lactico
1 % (v/v) e mantidas sob agitacdo magnética até completa solubilizacdo. Também foi avaliado
o efeito do recobrimento com quitosana reticulada com glutaraldeido (1 a 5% (m/m)). O
recobrimento foi realizado através do espalhamento de 5 mL da solucao de quitosana sobre os
filmes de amido secos, os quais foram submetidos a secagem nas mesmas condi¢des descritas
anteriormente. Os filmes foram avaliados em relacdo aos seguintes parametros: espessura,
propriedades mecanicas, permeabilidade ao vapor de agua e propriedades. Os resultados
obtidos mostraram que a incorporagao da quitosana aos filmes de amido de milho ndo promoveu
modificacdes expressivas nas propriedades de barreira ao vapor de agua, mas melhorou as
propriedades mecanicas, conferindo maiores elasticidade e elongacgdo. Para as proximas etapas,
além da repeticdo dos testes realizados até o momento, também serdo realizadas as analises
microbiologicas e a avaliacdo da influéncia do recobrimento com a quitosana reticulada com
glutaraldeido na permeabilidade ao vapor de agua e nas propriedades mecanicas das
embalagens desenvolvidas.



