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RESUMO

O Estagio Curricular Obrigatério Supervisionado foi realizado na empresa Moét
Hennessy do Brasil — Vinhos e Destilados LTDA, com a Sede localizada no municipio de
Garibaldi e vinhedo para producdo proposto para o estagio localizado no municipio de
Encruzilhada do Sul, Rio Grande do Sul. O estdgio objetivou-se pelo acompanhamento das
atividades produtivas no periodo proposto, bem como o cadastro e contratacdo de funcionarios
safristas, controle de maturacdo para determinacdo do ponto de colheita, acompanhamento da
colheita e sua logistica de carregamento e transporte, acompanhamento aos produtores
parceiros juntamente com o Engenheiro Agronomo responsavel, dentre outras atividades. Desta
forma, o estagio foi enriquecedor, aprofundando os conhecimentos tedricos e fundamental para

a formacéo profissional.
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1. INTRODUCAO

O Brasil ocupa a 202 colocacdo no ranking mundial de area cultivada com videiras. Em
2011 apresentou um aumento de 12,97% na producao de uvas, ocupando a 142 posicao mundial
e 0 Rio Grande do Sul obteve um acréscimo de 19,76% no mesmo ano (MELLO, 2012a). A
producdo de bebidas derivadas da uva apresentou um aumento de 39,68% no ano de 2011 e
dentre a venda desses produtos, 0s vinhos espumantes correspondem a 6,26% (MELLO,
2012b). O Rio Grande do Sul é o principal Estado produtor de uvas para processamento, com
area cultivada superior a 51 mil hectares (IBGE, 2013).

O estagio foi realizado no municipio de Encruzilhada do Sul, Rio Grande do Sul, Brasil,
com duracdo de 300 horas, iniciando em 05 de janeiro de 2015 e sendo finalizado em 27 de
fevereiro do mesmo ano. O estagio teve orientacdo técnica do Eng.° Agr.° Eugenio Barbieri,
responsavel pelo acompanhamento do cultivo na cidade de Encruzilhada do Sul, e como
orientador académico o professor Gilmar Arduino Bettio Marodin. A escolha do estagio foi
devido ao interesse pela cultura proposta, as diferencas no cultivo tradicional de videiras e
também devido as variadas atividades propostas pela empresa, que ndo s6 englobaram a questédo
do cultivo, mas também o aspecto social, coordenando a logistica na colheita.

A proposta do estagio foi 0 acompanhamento da safra da uva em uma regido distinta da
regido da serra galcha que € a principal e mais tradicional regido viticola do estado, propiciando
praticas de manejo diferenciadas e uma viticultura de maior escala. Além disso, a destinacao
dos frutos é exclusivamente para a producdo de espumantes, um mercado que vem crescendo
nos Gltimos anos. O estagio objetivou 0 acompanhamento das atividades produtivas no periodo
proposto, bem como o cadastro e contratacdo de funcionérios safristas, controle de maturacdo
para determinacdo do ponto de colheita, acompanhamento da colheita e sua logistica de

carregamento e transporte, acompanhamento aos produtores parceiros, dentre outras atividades.



2. CARACTERIZACAO DO MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO DA REGIAO DE
ENCRUZILHADA DO SUL

2.1 Serra do Sudeste

No estado do Rio Grande do Sul, a serra do sudeste ocupa uma area de 35.000 km?,
possuindo limites ao norte pela regido da Depressdo Central, a leste pela Encosta do Sudeste e
oeste pela Campanha. As principais cidades pertencentes a Serra do Sudeste sdo Cagapava do
Sul, Piratini, Cangucu, Camaqua e Encruzilhada do Sul (IBGE, 1958).

A altitude varia entre 20 a 200 metros nas bordas, até 400 a 600 metros nas serras. A
regido é geologicamente muito antiga, com um mosaico de inimeras formacdes geoldgicas,
predominando as formacgdes graniticas e magmaticas como 0s gnaisses, granitos e siltitos
(IBGE, 1958).

As principais atividades econdmicas na Serra do Sudeste sdo a pecudria, extracdo de
pedras e a agricultura, englobando a silvicultura. Ndo obstante, a regido tem provado adequagao
para a viticultura por ser caracterizada pela conformacéo serrana ondulada e altitudes medianas,
temperaturas médias mais baixas e menor pluviosidade que a Serra Galcha, produzindo uvas

nobres para a elaboragéo de vinhos tranquilos e vinhos espumantes (IBGE, 2010).

2.2 Clima

O clima da regido é subtropical imido com chuvas bem distribuidas e estacdes bem
definidas (Cfa na classificacdo de Kdppen). A temperatura média anual fica em torno de 16°C
e 18°C. Os invernos sao relativamente frios, com geadas frequentes. Ocorréncias de neve sdo
incomuns, incidindo, no maximo, uma ou duas vezes por década, de forma muito fraca e rapida.
A umidade relativa do ar fica em torno de 78%. As chuvas sdo regularmente distribuidas durante
0 ano, com média entre 1.300 mm e 1.500 mm anuais para a regido, mas periodos incertos de

estiagem podem ocorrer (IBGE, 1958).

2.3 Localizacao

O municipio de Encruzilhada do Sul esté situado na regido da Serra do Sudeste no estado
do Rio Grande do Sul (Figura 1), com uma area de 3.438,5km?, sendo 0 13° maior entre 0s
municipios gadchos. A cidade esta localizada a uma latitude de 30° 32 25” de
latitude sul e 52° 31 20” de longitude oeste. Com uma altitude média de 420 metros acima

do nivel do mar, o municipio encontra-se, em relacdo ao Brasil, na Regido Sul; em relacdo ao



Rio Grande do Sul, na Regido Sudeste; em relagdo a Regido Sudeste, localiza-se & margem
esquerda da Laguna dos Patos entre as bacias dos rios Camaqua e Jacui (IBGE, 1958). Possui
distancia até Porto Alegre de 170 km; até Brasilia de 2.275 km; até S&o Paulo de 1.305 km.
(IBGE, 2010). A cidade faz divisas com os seguintes municipios: Rio Pardo, Pantano Grande,
Santa Cruz do Sul e Dom Feliciano e conta com uma populacdo de 24.537 habitantes (IBGE,
2010).

Figura 1. Mapa da localizacdo de Encruzilhada do Sul no Rio Grande do Sul

(@]

Fonte: Wikipédia

2.4 Relevo, vegetacdo e hidrografia

A Serra do Sudeste faz parte da bacia hidrografica do Rio Camaqua, que integra a Bacia
Atlantica ou Bacia do Sudeste. Tem como base o Rio Camaqua, principal rio das Serras do
Sudeste, cujas nascentes estdo localizadas nos arredores de Lavras do Sul, Bagé e Dom Pedrito,
a cerca de 400 metros de altitude. Com cerca de 430 km de extensdo, apresenta sua foz na
Laguna dos Patos, entre 0os municipios de Camaqua e Séo Lourenco do Sul. Os principais usos
da 4gua na bacia se destinam a irrigacio e ao abastecimento publico (COMITE DE
GERENCIAMENTO DA BACIA HIDROGRAFICA DO RIO CAMAQUA, 2015).

A maior parte das Serras do Sudeste € composta por campos, com vegetacao rasteira e
herbacea compondo o bioma pampa. A floresta estacional semidecidual é outra formacéo
importante, ocorrente principalmente na porcéo leste, porém atualmente bastante reduzida pela

ocupacdo humana. O relevo compreende um conjunto de ondulagdes suaves a moderadas e
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cobertas por vegetacao rasteira e herbacea, denominadas coxilhas, cujos niveis mais altos ndo
ultrapassam muito os 500 m de altitude (IBGE, 2010).

2.5 Solos

Na Serra do Sudeste, e especificamente na regido proxima a de realizagdo do estagio, 0s
solos predominantes séo 0s Neossolos, Luvissolos e Argissolos. Os Neossolos sédo solos rasos
ou profundos, de formacgdo muito recente, desenvolvidos a partir dos mais diversos tipos de
rochas e encontrado nas mais diversas condicdes de relevo e drenagem, podendo apresentar
certas restricbes de cultivo necessitando de préticas intensivas de conservagdo, com minima
mobiliza¢do do solo. Os Luvissolos sdo geralmente solos pouco profundos, apresentam desde
boa a imperfeita drenagem, possuem uma sequéncia de horizontes A-Bt-C, além de
apresentarem alta CTC, alta saturacdo por bases e boa fertilidade natural, porém caréncia de
fésforo (STRECK et al., 2008).

A maior parte do local do estdgio é composta por Argissolo Vermelho-Amarelo
Distrofico, que sdo geralmente profundos a muito profundos, variando de bem drenados a
imperfeitamente drenados, apresentando horizonte Bt, do tipo B textural, sendo este
significativamente mais argiloso do que os horizontes A e E, originados de diversos tipos de
materiais, tais como basalto, granitos, arenitos, argilitos e siltitos. As principais limitagdes
quimicas deste solo estdo relacionadas com a baixa fertilidade natural, alta acidez e saturacéo
por aluminio. Em areas destinadas a fruticultura recomenda-se o plantio em desnivel e sobre
camalhdes (STRECK et al., 2008).

2.6 Caracteristicas socioeconémicas

Sendo histéricamente um municipio voltado para a producdo pecuaria, ainda preserva
esta forma de agricultura em algumas propriedades. Entretanto, a silvicultura apresenta 80.000
hectares plantados, sendo um dos setores que mais vem crescendo no municipio nos ultimos
anos, gerando mais de 2.200 empregos diretos. Atualmente, a silviculura é responsavel por
aproximadamente 23% da arrecadacdo do municipio (IBGE, 2015). O municipio é também um
dos maiores produtores do estado de meldo e melancias, representando uma produgéo de 30.900
toneladas/ano (IBGE, 2013).

Encruzilhada do Sul é considerado o novo pélo na producdo de uvas do Brasil, contando
com aproximadamente 5.360 hectares de vinhedos. Com clima, solo e relevo adequado, tem
produzido uvas de alta qualidade aliado a uma facilidade de mecanizacdo na cultura.

Atualmente, existem 16 vinicolas com vinhedos, entre elas estédo algumas conhecidas nacional
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e internacionalmente, como Lidio Carraro, Casa Valduga, Angheben Vinhos Finos e Moét &
Chandon. Apesar disso, as empresas englobam apenas a producdo de uvas, sendo feito o
processamento das mesmas em outras localidades (IBGE, 2015).

O municipio possui PIB de 290.268 mil reais e renda per capita de 11.766 reais, sendo
muito abaixo da média do Vale do Rio Pardo, regido onde esta inserido, que alcanga 25.560
reais (FEE, 2015).

3. CARACTERIZACAO DA EMPRESA MOET HENNESSY DO BRASIL - VINHOS E
DESTILADOS LTDA.

A Moét Hennessy Do Brasil — Vinhos e Destilados LTDA é pertencente a LVMH Moét
Hennessy ¢ Louis Vuitton S.A., uma holding francesa especializada em artigos de luxo, formada
em 1987, resultado da unido dos grupos franceses Louis Vuitton (fundado em 1854) e Moét
Hennessy (procedente do Champagne Moét & Chandon, fundado em 1743, e do Cognac
Hennessy, de 1765). O grupo francés também atua nas areas de moda, perfumes e cosméticos,
relogios e distribuicdo seletiva. Entre as suas principais marcas estdo Louis Vuitton, Christian
Dior, Givenchy, DKNY, Fendi, Kenzo, TAG Heuer e a Chandon. Além do Brasil, o grupo Moét
Hennessy atua na Australia, Estados Unidos da América e Argentina.

No Brasil a Chandon foi fundada em 29 de outubro de 1973 na cidade de Garibaldi —
Rio Grande do Sul, cidade sede da empresa. Inicialmente a companhia investiu na producao de
vinhos espumantes e em 1980 introduziu a producdo de vinhos tranquilos. Em 1994 as
tendéncias de mercado indicavam um potencial maior para o consumo de vinhos espumantes,
com reconhecida qualidade deste produto, levando, em 1997, ao encerramento da producéo de
vinhos tranquilos e dando enfoque apenas para a producgdo de vinhos espumantes. Até o ano
2000 a producdo era apenas obtida através do vinhedo da empresa e da compra de uvas de
produtores da cidade de Garibaldi. A partir do ano 2000 a empresa adquiriu uma area de 285
hectares no municipio de Encruzilhada do Sul. Atualmente o vinhedo possui 56 hectares em
producdo com capacidade produtiva de 680 toneladas de uva (Figura 2). O volume processado
fica em torno de 4 milhdes de quilogramas onde, a maior parte da produgdo vem de produtores
parceiros, correspondendo a 80% da uva processada. Assim, no total a empresa dispde em
média de 130 produtores parceiros, sendo apenas trés produtores de Encruzilhada do Sul e mais
dois em fase de implantacé&o.

A linha de produtos na empresa é composta por seis vinhos espumantes elaborados a

partir de trés cultivares de uvas: Pinot Noir, Chardonnay e Riesling Italico. No cenério atual a


https://pt.wikipedia.org/wiki/Bem_(economia)
http://www.louisvuitton.com/
http://www.moet.com/
http://www.hennessy.com/
http://www.louisvuitton.com/
http://www.dior.com/
http://www.dior.com/
http://www.givenchy.com/
http://www.dkny.com/
http://www.fendi.com/
http://www.kenzo.com/
http://www.tagheuer.com/
http://www.domainechandon.com.au/
http://www.chandon.com/the-winery.html
http://www.chandon.com.ar/
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Chandon do Brasil ndo é uma das maiores empresas neste segmento (comparando-se o0 volume
produzido), porém seus produtos possuem um grande valor agregado, deixando a empresa entre

as principais neste setor.

Figura 2. Vista externa do vinhedo da empresa Moét Hennessy do Brasil — Vinhos e
Destilados LTDA em Encruzilhada do Sul-RS.

Fonte: Eugenio Barbieri

4. REFERENCIAL TEORICO DA CULTURA DA VIDEIRA

4.1 A viticultura no Rio Grande do Sul

A vitivinicultura no Rio Grande do Sul tem sua origem ligada fortemente a colonizacao.
Seu desenvolvimento, em especial na Serra Galcha, esta relacionado a identidade do imigrante
italiano, que a partir 1875 deu inicio & colonizacéo agricola do nordeste do estado, trazendo
consigo as primeiras mudas de videira e o elemento tradicional de sua cultura, o vinho
(AZEVEDO, 1979).

A viticultura no estado manteve-se estagnada em um processo artesanal de pequenos
produtores com variedades em sua maioria americanas e hibridas até meados dos anos de 1970.
A partir da metade da década de 70, surgiram empreendedores estrangeiros neste setor, que
iniciaram na regido da Serra Galcha e posteriormente na regido da Campanha Gaulcha, uma
viticultura voltada para a producdo de vinhos tranquilos finos e vinhos espumantes. Com isso,
a viticultura vem crescendo muito nos ultimos anos principalmente em regides que apresentam

vantagens produtivas. Assim, a viticultura do estado estd estruturada em quatro polos
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produtores: a Regido Central, a Serra Galcha, a Regido da Campanha e a Serra do Sudeste
(PROTAS & CAMARGO, 2011).

4.2 Principais pragas e doencas da videira vistas no estagio

O mildio, causado pelo fungo Plasmopara viticola é a principal doenca fungica da parte
aérea da videira na regido sul do Brasil, bem como outras regides com elevada precipitacdo e
temperaturas favoraveis ao desenvolvimento do patégeno durante o periodo vegetativo da
planta. O fungo afeta todas as partes da planta, sendo o periodo critico da pré-floracao ao inicio
da frutificacdo. Caso ocorra infeccdo nesta fase da cultura, a producdo podera ser totalmente
comprometida se ndo forem tomadas medidas eficientes de controle, além do comprometimento
das safras futuras, quando causa desfolha precoce (SONEGO, 1998).

Inicialmente observa-se o sintoma de uma mancha verde-clara denominada “mancha de
6leo”. Em condicdes de alta umidade surgem estruturas esbranquicadas na face abaxial da folha,
que correspondem a frutificacdo do fungo (Figura 3) e que posteriormente evoluirdo para
necroses e queda da folha. O ataque pode ocorrer nas inflorescéncias causando a queda das
mesmas e nas bagas mais desenvolvidas o fungo se desenvolve no interior, conferindo uma
coloracdo escura conhecida comumente como “grao preto”. Todos os fatores para 0 aumento
do teor da &gua no solo, no ar e na superficie da planta, favorecem o desenvolvimento do fungo,
tendo a temperatura um papel moderador, capaz de acelerar ou frear o desenvolvimento da
doenca (SONEGO, 1998).

Uma das raz6es que justificam a necessidade do uso de fungicidas para o controle do
mildio é a capacidade do fungo de causar grandes danos em curto espaco de tempo, tornando o
uso de fungicidas 0 meio mais importante de controle em locais com alta presséo de doenca
(SONEGO, 1998).

Figura 3. Folha atacada por mildio

Fonte: SONEGO et al., 2005
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Na videira, a podriddo causada por Botrytis cinerea chamada de podriddo cinzenta,
provoca a destruicdo das bagas e quando afeta a raquis causa a perda total do cacho. Na
vinificagdo os danos ocorrem pela modificagdo da composicdo quimica do mosto,
transformando agucares simples em glicerina e acido glucénico (SANHUEZA et al., 1996).

Os sintomas de infecgdo por Botrytis cinerea ocorrem em diversos estadios fenoldgicos,
nas gemas e brotos, nas folhas antes da floracao, nas flores, na raquis e pedicelo, ocasionando
murchamento. Principalmente na maturacdo a baga pode ser afetada, pois em clima seco as
bagas secam e mumificam e em clima Umido cobrem-se de um mofo constituido pela
frutificagdo do fungo (Figura 4) (SANHUEZA et al., 1996).

Como forma de controle pode ser feita a reducdo do indculo inicial nos restos culturais,
a interferéncia no microclima proporcionando arejamento com poda verde e desfolha, a
remocdo dos cachos infectados e uso de quimicos para controle e prevencdo nos estadios mais
sensiveis (SANHUEZA et al., 1996).

Figura 4. Cacho de uva atacado por Botrytis cinerea

Fonte: Autor

A podridao da uva madura ou podridao de Glomerella tem, nos Gltimos anos, causado
perdas expressivas na producao de uva para processamento na Serra Galcha. Epidemias desta
doencga comecaram a partir de mudancas por melhores padrdes de qualidade do vinho, o que
resultou em uvas com melhor maturacdo (maior °Brix), associadas a presenga de condi¢des
climéticas altamente favoraveis a infeccdo pelo patdgeno e a suscetibilidade deste estadio
fenoldgico & doenca. Embora as cultivares americanas e hibridas sejam atacadas, as viniferas
s&0 as que apresentam os maiores problemas (GARRIDO & SONEGO, 2004).
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A podriddo da uva madura da videira é causada pelo fungo Glomerella cingulata
(Stonemam) Spauld & Schrenk, fase perfeita ou sexual de Colletotrichum gloeosporioides
(Penz.) Penz. & Sacc., a fase imperfeita ou assexual. A fase perfeita tem pouca importancia no
ciclo da doenca, sendo, porém, responsavel pelos processos que levam a variabilidade genética
do patdgeno (GARRIDO & SONEGO, 2004).

Os sintomas iniciam-se quando pequenas manchas se espalham sobre a baga, com o
desenvolvimento de zonas concéntricas. A baga apodrecida torna-se densamente coberta com
numerosas pustulas cinza-escuras das quais, com tempo Umido, massas rosadas de esporos sao
produzidas (Figura 5). Mais tarde, a massa de esporos torna-se escura. O fungo sobrevive
satisfatoriamente de um ano para o outro na forma de micélio estromético que, em condi¢oes
favoraveis de umidade e temperatura, produz conidios em abundancia. Ndo somente a
esporulacdo requer alta umidade, mas também a liberacdo e a dispersdo dos esporos sdo
dependentes de agua livre. No minimo, molhamento de 4 horas de duracéo e temperatura 6tima
de 20 a 25°C s&o condicdes requeridas para a germinacio e a infecgio (GARRIDO & SONEGO,
2004).

Para um controle eficiente da doenca, a retirada do vinhedo e a subsequente destrui¢do
das fontes de indculo sdo os pontos iniciais a serem adotados. Outras medidas de controle sdo
a adocdo de espacamentos que proporcionem boa aeracdo e insolacao, realizagdo da poda verde
a fim de manter o ambiente mais arejado e reduzir a duragdo do molhamento para facilitar o
contato e a penetracéo do fungicida nos cachos de uva (GARRIDO & SONEGO, 2004).

Figura 5. Cacho de uva atacado por Colletotrichum gloeosporioides
) T ok R =

Fonte: Autor
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A lagarta-das-folhas Spodoptera eridania (STOLL, 1782) (Lepidoptera: Noctuidae) é
nativa da regido tropical das Américas, estando amplamente distribuida na América do Sul,
Central e Caribe, e também no Sul dos EUA (POGUE, 2002). Na cultura da videira, danos
significativos devido ao ataque de S. eridania foram observados nos ultimos anos,
principalmente na regido da fronteira oeste do Estado do Rio Grande do Sul, recentemente
incorporada ao sistema produtivo de uvas finas para processamento. Nessa regido, pelo menos
uma aplicacdo de inseticidas tem sido realizada a cada safra, com o objetivo de controlar essa
espécie de lagarta (EFROM et al., 2014). As lagartas recem-eclodidas, com cerca de quatro a
cinco milimetros de comprimento, possuem héabito gregéario, concentrando seu dano préximo
aos locais de postura e alimentando-se das duas faces das folhas, deixando-as com aspecto
esbranquicado e transparente. Lagartas mais desenvolvidas, com mais de um centimetro de
comprimento, consomem os tecidos foliares deixando somente as nervuras das folhas (Figura
6.a) (NORA et al., 1989). Nos ultimos instares tornam-se solitarias passando a causar danos
também nos frutos (Figura 6.b) (OLIVEIRA et al., 2008; BORTOLI et al., 2012).

Diversas espécies de parasitoides estdo associadas as lagartas de S. eridania. Em videira,
merecem destaque os géneros Colpotrochia sp. e Ophion sp. (Hymenoptera, Ichneumonidae).
Os dois géneros ja foram relatados parasitando S. eridania e S. frugiperda em outras espécies
vegetais e regides do Brasil (EFROM et al., 2014).

De maneira geral, os produtores tém utilizado inseticidas sintéticos para o controle da
espécie. No entanto, esses inseticidas afetam negativamente a fauna benéfica, causando
desequilibrios no agroecossistema, contribuindo para 0 aumento de populagdes de acaros

fitéfagos e outros insetos praga. (EFROM et al., 2014).

Figura 6. Ataque de lagarta Spodoptera eridania em folha (a) e frutos (b) de videira

Fonte: Eugenio Barbieri
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O ataque intenso de passaros pode provocar perda total em um ou dois dias em locais
onde a flora nativa ndo proporcione alimento suficiente aos passaros. Vinhedos de maturacgéo
precoce e proximos a matas sao 0s mais sujeitos a ataques. Como método de controle pode ser
feita a instalacdo de redes ao redor das plantas, ou como solucdo mais recente indica-se 0 uso
de canhdes de disparo programado instalados dentro do vinhedo, em época préxima a
maturacdo (GIOVANNINI, 2014).

4.3 Cultivares produzidas

A cultivar Pinot Noir produz uvas tintas, originria da Franca, em particular das regides
de Champagne e Borgonha. Pode ser cultivada em todas as regides viticolas do mundo com
excecdo das areas mais quentes. Possui brotacdes abundantes, porém em alguns casos pode
causar quedas na brotacdo. Tem preferéncia por solos arenosos e com baixa fertilidade, porém
com porta-enxerto adequado apresenta uma boa qualidade de produgdo em solos argilosos. O
sistema de conducdo em “Guyot” tem mostrado bons resultados nesta variedade. O ambiente é
de extrema importancia para esta cultivar onde climas muito quentes causam excesso de
maturacao prejudicando os aromas enquanto que, climas muito frios reduzem a cor e a formacéo
de compostos fendlicos e aromaticos. Apresenta alta suscetibilidade a podriddo cinzenta,
podrid&o 4cida e a oidio e média sensibilidade a mildio. E utilizada para a producio de vinhos
tranquilos tintos e brancos e é excelente como base para os vinhos espumantes. Os vinhos tintos
sdo0 menos intensos em cor, aromaticos, frutados (frutas vermelhas) e picante consideravel
(palha, tabaco, canela). Os vinhos brancos sdo bem-estruturados, suaves e aveludados, com
bom frescor (VITIS RAUSCEDO, 2007).

A cultivar Chardonnay € produtora de uvas brancas, originaria da regido de Borgonha,
na Franca. E a variedade tipica de alguns dos vinhos tranquilos e vinhos espumantes mais
prestigiados do mundo. Vinhas desta variedade estdo se espalhando para todas as regides a
contribuir para a producio de grandes vinhos que sdo apreciados em todo o mundo. E
provavelmente a videira mais versatil, pois fornece excelente qualidade e com diferentes
expressdes dependendo do ambiente. “Chardonnay” atinge altos niveis de maturacdo, mantendo
0s niveis de acidez e, quando jovem, tem aromas distintos de frutas tropicais (por exemplo,
bananas) e frutas brancas (por exemplo, macd). Apos envelhecimento, torna-se
consideravelmente complexa, o desenvolvimento de um ramalhete picante, o que tende a ser
uma reminiscéncia de hidrocarboneto. Excelentes resultados s&o alcangados no processo de
vinho espumante, em que essa videira traz para fora o seu melhor em ambientes frescos com

amadurecimento lento (VITIS RAUSCEDO, 2007). Essa cultivar apresenta brotacdo mais
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precoce que as demais, estando suscetivel a perdas ocasionadas por geadas tardias
(BRIGHENTI et al., 2013).

A cultivar Riesling Italico € produtora de uvas brancas, originaria da Europa Central,
hoje amplamente cultivada em diversas regifes da Italia. Tem preferéncia por solos mais
arenosos e de média fertilidade. Muitas vezes o rendimento € irregular e tende a formar frutos
com baixa acidez, o que é agravado em regides com clima mais quente. Sistemas de cultivo de
baixa densidade ndo sdo adequados para esta variedade. Apresenta sensibilidade alta a podridao
cinzenta, podriddo acida e mildio. As uvas desta videira sdo utilizadas para a producdo de
vinhos tranquilos e vinhos espumantes. Os aromas séo frutados e florais ndo muito persistentes
devido a baixa acidez (VITIS RAUSCEDO, 2007).

4.4 Manejo da videira

O desponte consiste na remoc¢do da extremidade dos brotos visando a redugdo da
dominéncia apical, favorecendo a maturagdo das gemas, equilibrando a vegetacdo, aumentando
0 peso médio dos cachos e a qualidade da uva. Quando realizado nos ramos no estadio de inicio
de maturacdo, direciona o fluxo da seiva para 0s cachos, evitando-se que seja consumida apenas
em crescimento vegetativo. O desponte promove também uma maior aeracdo e luminosidade
no interior do vinhedo, facilitando o controle fitossanitario (LEAO, 2004).

A desfolha consiste na remocdo de folhas que encobrem os cachos, eliminando-se no
maximo uma a duas folhas por broto, com o objetivo de equilibrar a relacédo area foliar/nimero
de frutos, melhorando a ventilacdo e insolac¢do no interior do vinhedo, obtendo-se uma maior
eficiéncia no controle de doencas fungicas, especialmente em parreirais vigorosos. Essa
operacdo deve ser realizada com muito cuidado, pois uma desfolha exagerada podera trazer
muitos prejuizos, pela menor acumulacdo de aclcares nos frutos e maturagdo incompleta dos
ramos, bem como, a ocorréncia de escaldaduras ou “golpes de sol” nas bagas. Em parreirais
onde existe sobreposicdo de folhas, € necessario a realizacdo de desfolha mais intensa,
eliminando-se todas as folhas que ndo se encontram expostas a luz solar (LEAO, 2004).

A definicdo da maturacdo 6tima de uma uva depende do estilo de vinho a ser elaborado.
Tradicionalmente, o ponto de colheita é determinado pelo monitoramento da maturacdo
tecnoldgica, representada pelo contetdo de aclcar (°Brix), acidez titulavel e pH da uva no
momento do esmagamento (BISSON, 2001).

Na maioria das regides produtoras, o critério mais utilizado como ponto de maturacéo é
o0 grau glucométrico (teor de agUcar) devido a facilidade e qualidade do método. Isto porque 0

teor de alcool nos vinhos tranquilos e vinhos espumantes é formado em funcéo dos aglcares da
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uva pelo processo de fermentacdo, e além do alcool, outros compostos secundarios séo
produzidos. O aumento no teor de aglcar também esta relacionado com caracteristicas no
produto final como os compostos aromaticos e os compostos fenolicos (RIBICHAUD &
NOBLE, 1990).

Para controle de maturacéo da uva se faz amostragem com a coleta de no minimo 250
bagas por hectare, sendo as mesmas retiradas de 250 cachos e de posic¢des diferentes nos cachos.
Os critérios mais usados para avaliar sdo o grau glucométrico que é medido geralmente com o
mostimetro, medindo a quantidade de agUcar existente no mosto, ou avaliando segundo a escala
de Brix usando um refratdbmetro, onde sdo medidos os solidos solUveis totais, que no mosto
consistem em 90% de aclcar (GIOVANNINI, 2014).

5. ATIVIDADES REALIZADAS

5.1 Contratacao de funcionéarios

Tendo em vista que a viticultura é uma atividade que demanda grande quantidade de
méo de obra para a etapa de colheita da uva, foram contratados funcionarios temporarios para
atuarem nesta época. Para o processo de contratacdo de safristas foi elaborado um cadastro dos
candidatos para posterior analise e selecdo. O cadastramento teve inicio no dia 07 de janeiro e
se estendeu até o dia 09 de janeiro; foi executado na cede do CTG da cidade de Encruzilhada
do Sul. Foram efetuados pouco mais de 140 cadastros, em que somente pessoas com mais de
dezoito anos puderam se cadastrar.

Foram arquivados dados como: Nome, RG, CPF, Endereco, Idade, PIS /PASEP,
tamanho de calcado e camisa, dentre outros. Apos cadastramento dos dados, o candidato era
fotografado para registro junto com os dados.

Para selecionar os safristas que ja haviam trabalhado na colheita foram usados dados de
rendimento do ano anterior como pardmetro. Para pessoas que nunca haviam trabalhado na
empresa durante a safra foram usados critérios como idade, indicag@es e trabalhos antecedentes.

Foram contratados pouco mais de 100 funcionarios safristas, onde todos obtiveram a
carteira assinada e todos os encargos trabalhistas pagos, conforme previsto em lei. A
remuneracdo deu-se mediante uma quantia fixa diaria, com um adicional, caso apresentasse

frequéncia total e mais um adicional, conforme a produtividade na colheita.
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5.2 Controle de maturagéo

Visando a obtencdo de uma maior qualidade da uva para proporcionar um produto
diferenciado no final, foi conduzido o controle de maturacdo em todo o vinhedo, assim como
em alguns produtores parceiros.

O controle de maturagdo iniciava-se com a coleta de amostras representativas em um
talhdo homogéneo com a mesma variedade e mesmo clone e em plantas aleatdrias, colhendo-
se em média 500 gramas de bagas e acondicionadas em saco plastico (Figura 7a). Em seguida
as amostras eram prensadas para extracdo do mosto, onde era determinado o teor de alcool
potencial com auxilio de refratdbmetro de campo (Figura 7b). Também era determinada a acidez
por titulagéo (Figura 8), adicionando-se 2 gotas de azul de bromotimol em 5 ml de mosto, e
apos titulagdo com solucdo de hidréxido de sddio a uma concentracdo de 0,1 normal, onde era
medida a quantidade de solucdo gasta para que 0 mosto mudasse de cor, passando de amarelado
para azulado. Os niveis de alcool potencial e acidez para determinacdo do ponto de colheita
variam em funcdo da cultivar, visto que cada uma confere uma caracteristica Gnica ao produto
final. Cumpre observar que os niveis ideais de maturacdo ndo foram revelados, por se

encontrarem em sigilo da empresa.

Figura 7. Amostras de uva (a) e refratdbmetro usado para medir teor de &lcool potencial (b)

Fonte: Autor
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Figura 8. Mesa usada nas analises de teor de &lcool potencial e acidez por titulacdo

Fonte: Autor

5.3 Préticas pré-colheita

No periodo anterior ao inicio da colheita, foram acompanhadas algumas préaticas
culturais que visavam uma melhor qualidade das uvas. Uma dessas praticas corresponde a
desfolha das plantas, que consiste na retirada parcial de folhas que se encontram junto aos
cachos no lado leste das linhas, buscando entdo uma maior incidéncia dos raios solares pela
manha (Figuras 9a e 9b).

Figura 9. Videiras "Pinot Noir” antes (a) e apés (b) desfolha

Fonte: Autor
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O objetivo da desfolha € proporcionar um rapido secamento da agua livre nos cachos,
visto que as variedades cultivadas apresentam cachos muito compactos, contribuindo para a
diminuicdo das perdas causadas, por exemplo, pela podriddo da uva madura (Glomerella
cingulata) e a podriddo cinzenta (Botrytis cinerea), além da reducdo no uso de defensivos
agricolas. Nesta situacéo, a desfolha ndo foi efetuada no lado oeste das linhas devido ao destino
da producdo ser uvas para espumantes, onde o sol pode ocasionar diminui¢do da qualidade
devido a perda de aromas essenciais e causar queimaduras nas bagas, conferindo um aspecto

de uva pacificada.

5.4 Acompanhamento da colheita

O acompanhamento da colheita consistiu na parte mais intensa do estagio, pois ocorreu
em um curto periodo de tempo, demandando grande mao de obra e logistica para escoamento
das uvas colhidas de forma répida para processamento.

A colheita teve inicio no dia 14 de janeiro e se estendeu até dia 0 21 de janeiro, iniciando
com a cultivar Pinot Noir, a mais precoce das cultivares colhidas (Figura 10). A escolha da
"Pinot Noir” também visou ndo ocasionar diminuicdo de qualidade pelas perdas de aromas
frutados, além de corresponder & maior area a ser colhida no vinhedo. O término da colheita
nessa cultivar ocorreu no dia 17 de janeiro, passando-se entdo para a colheita da “Chardonnay’,
mais precoce em brotagdo, mas que apresenta um ponto de maturacdo mais tardio em
comparacdo a "Pinot Noir” e "Riesling Italico”. A colheita da "Chardonnay” estendeu-se até o
dia 21 de janeiro. J& a cultivar Riesling compde a menor area no vinhedo e apresenta ponto de
maturacdo intermediario entre as demais, porém cronologicamente € a mais tardia no vinhedo.
Sendo assim, foi colhida apenas uma parte das uvas pelos safristas no dia 21 de janeiro e o
restante pelos funcionarios fixos e estagiarios durante os dias 3 e 4 de fevereiro.

O trabalho dos safristas iniciava as 7:30 horas e se estendia até as 17:30 horas, com
pausa para almogo fornecido pela empresa das 12:00 as 13:00 horas. A organizacdo era feita de
forma que os safristas se agrupavam em duplas e recebiam cartdes para rel6gio ponto, Kits de
EPIs contendo chapéu, boné, botina, camiseta e tesoura para colheita. Eram distribuidas em
média uma a duas linhas de cultivo para cada dupla, variando em fung¢do do comprimento das
linhas e do rendimento dos safristas. Nas linhas eram alocadas caixas plasticas com capacidade
média de 18 Kg, onde os safristas acondicionavam os cachos, sempre deixando em nivel, para
que ndo ocorresse 0 esmagamento das mesmas durante transporte. Também era
responsabilidade dos safristas a retirada de possiveis bagas que apresentassem sintomas visiveis

de fungos causadores de podridfes. Apds o término das linhas estipuladas para a colheita, a
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dupla ficava encarregada de chamar um funcionério responsavel pelo controle da colheita
(estagiério), que efetuava a contagem e a fiscalizacdo das caixas e encaminhava a dupla para
outra fila a ser colhida.

As caixas deveriam ser contadas pelos estagiarios, que também avaliavam quanto a
quantidade de cachos contaminados com podriddes e se as caixas estavam com a quantidade
adequada de cachos. O volume das caixas era usado como critério de pagamento dos safristas,
pois caso houvessem caixas ndo completamente cheias ou com grande quantidade de frutos
podres, as mesmas eram descontadas no final da colheita. Todas as caixas descontadas eram
informadas aos safristas como forma de incentivo para melhoria na colheita.

O acompanhamento na logistica de escoamento da producdo deve ser muito bem
planejado, pois a contagem das caixas colhidas e sua contabilizacdo para o carregamento é
estratégico, tendo em vista que os caminhdes eram previamente contratados através de uma
empresa terceirizada. No final do dia todas as caixas colhidas eram contabilizadas para controle
de producéo e produtividade do vinhedo.

Figura 10. Colheita da "Pinot Noir” por safristas

Fonte: Eugenio Barbieri
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5.5 Acompanhamento a produtores parceiros

Na cidade de Encruzilhada do Sul a empresa possui trés produtores parceiros e outros
dois em fase de implantacdo. Atualmente a area produtiva dos trés parceiros corresponde a 38,8
hectares com producdo média de 370 toneladas por ano.

Os produtores recebem recomendagdes de praticas culturais e aplicacdo de defensivos
que sdo recomendados pela empresa. Somente sdo recomendados defensivos que sejam
registrados nacional e internacionalmente, respeitando sempre os prazos de caréncia. Assim, a
visita e 0 acompanhamento aos produtores sdo de suma importancia para verificar se as
recomendacdes de insumos e defensivos agricolas estdo sendo seguidas, evitando residuo de
produtos quimicos, e também sendo critério para bonificacdo no pagamento do produto. Nos
vinhedos visitados, além da vistoria das recomendacdes, eram retiradas amostras das bagas para
controle de maturacao e quantificacdo média da produtividade e o provavel dia de colheita, para

futura organizacgdo na logistica de recebimento na cantina.

6. DISCUSSAO

De maneira geral, a empresa demonstra a preocupagdo com a qualidade de seus produtos
finais por estarem ligados a um mercado competitivo e capitalizado. Por isso, a producéo de
matéria prima deve ter qualidade diferencial, de suma importancia para a proposta da empresa.
Sendo assim, a pratica do controle de maturacdo do vinhedo préprio e dos vinhedos parceiros
é essencial para esse fim, em que a avaliacdo do teor de alcool potencial e de acidez total
mostram o estadio de maturacdo e a melhor época para colher as uvas. Considerando o porte da
empresa e 0 mercado ao qual ela direciona seus produtos, 0s equipamentos para afericdo da
acidez por titulacao sao ainda precarios. Mediante a aquisicdo de equipamentos de baixo custo,
como um pHmetro de bolso, poderiam ser obtidos resultados mais precisos em comparagdo ao
sistema atualmente utilizado pela empresa. Ressalta-se que para a elaboracdo de vinhos
espumantes, quantificar os valores de acidez e agUcares tem importancia e relevancia no
resultado final do produto. O critério da empresa utilizar um refratbmetro que mede a
quantidade de &lcool provavel no mosto ndo apresenta diferenca de um equipamento que mede
em solidos sollveis totais, uma vez que o teor de alcool no vinho é em fungédo de seus agucares,
sendo o padrdo que a empresa resolveu adotar.

Os vinhedos da empresa sdo bem conduzidos; as filas estdo posicionadas no sentido
norte-sul, sendo para o sistema de conducdo em espaldeira o0 melhor sentido, ja que pela manha

as plantas estéo expostas ao sol pelo lado leste das fileiras e, a tarde, pelo lado oeste. Entretanto,
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em alguns pontos do vinhedo, que apresentam certa declividade, o trafego intenso de maquinas
agricolas (basicamente tratores) impede que a vegetacdo cresca onde 0s pneus das maquinas
transitam, causando leve erosdo no solo, além de uma compactacdo severa. Tal condigédo
poderia ser evitada caso as filas fossem posicionadas transversalmente ao sentido de
escoamento das 4guas (GIOVANNINI, 2014).

Na maior parte do ano praticamente todas as atividades do vinhedo sdo mecanizadas,
salvo a etapa da poda seca. Essa mecanizacdo intensa apenas € possivel devido ao relevo da
regido, que permite a destinagdo de uma grande area para a viticultura, diferentemente da
viticultura tradicional feita na Serra Galcha, a qual se caracteriza por uma producgdo artesanal
e pouco mecanizada. Outra vantagem da mecanizacao € a possibilidade de diminui¢do do uso
da méo de obra, um grande e reconhecido problema que assola a agricultura mundial. Os
operarios fixos sdo operadores de trator e, apenas na saida da dorméncia das plantas, sdo
contratados funcionarios temporarios por seis meses para ajudar nas tarefas que se intensificam
a partir desta época. Para o periodo da safra é contratada uma gama enorme de trabalhadores,
nesta ultima, por exemplo, foram contratados aproximadamente 100 safristas. Apesar da
disponibilidade de mao de obra na agricultura ser um fator critico, Encruzilhada do Sul possui
um alto indice de desemprego e pessoas com baixa renda que buscam um trabalho temporéario
para complementar a renda da familia. Essa situacdo foi confirmada, tendo em vista que em
apenas trés dias foram cadastradas mais de 150 pessoas dispostas a trabalhar na vindima. A
contratacdo por parte da empresa é sempre feita dentro da legalidade, com carteira assinada e
todos os encargos trabalhistas pagos. Essa pratica que garante os direitos dos funcionarios € um
ponto positivo na empresa, diferentemente de outros setores da fruticultura na mesma cidade,
que contratam de forma ilegal, conforme relatos de safristas.

Durante a colheita, os estagiarios eram encarregados da logistica e fiscalizacdo do
trabalho dos safristas, possibilitando um relevante aprendizado pratico de gestdo de pessoas. A
atividade proporcionou a liberdade de interagir com os safristas para orienta-los acerca do
procedimento da colheita e, em caso de alguma n&o conformidade, o desconto na quantidade
de caixas colhidas. A colheita foi a etapa que mais demandou empenho para que a safra
ocorresse da forma mais organizada possivel, pois o carregamento dos caminhdes dependia da
contagem das caixas disponiveis para o transporte.

Na minha perspectiva, o carregamento dos caminhdes poderia ser aprimorado, pois as
caixas eram recolhidas do vinhedo e empilhadas em uma carreta agricola que seguia até o ponto
onde 0 caminhdo se encontrava. De |4, as caixas eram colocadas em cima da carroceria do

caminh&o e entdo eram novamente empilhadas em cima de “palets”. Nessas etapas, varias caixas
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ocasionalmente ndo se encaixavam e ocasionavam o esmagamento das bagas, acarretando perda
de produto, pois parte do mosto escorria no préprio vinhedo, além da perda de qualidade da
uva. Por isso, a construcdo de um local de carregamento dos caminhfes com uma empilhadeira
a disposicao reduziria muito essas perdas pos-colheita, visto que as caixas seriam empilhadas
em “palets” ainda na carreta agricola e apenas seriam transferidas para o caminhao. Além disso,
haveria reducdo na mao de obra necessaria para essa operacao, diminuindo o desgaste fisico
dos trabalhadores que eram responsaveis por essa etapa, com agilizacdo de todo o processo.

A vistoria aos produtores parceiros € uma tarefa necessaria para acompanhar o
andamento do vinhedo e fazer recomendagdes de préaticas culturais ou de controle quimico de
doencas. Vale ressaltar que a empresa néo obriga os produtores a seguirem as recomendacdes,
porém elas também sdo usadas como forma de estipular o pagamento pela uva do produtor e
até mesmo a desisténcia da compra por parte da empresa. Além da vistoria, também eram
coletadas amostras para controle de maturagdo dos vinhedos. Neste ponto, o responsavel técnico
presta assisténcia aos produtores parceiros, garantindo que eles produzam produtos com a
qualidade exigida pela empresa. O controle feito a campo ocorre por todo o ano, assim as
praticas sdo recomendadas desde o inicio da poda até o final da colheita. Diante do pequeno
nimero de produtores na cidade, o responsavel técnico consegue fornecer um bom

acompanhamento a cada um deles.

7. CONSIDERACOES FINAIS

A possibilidade de escolha por uma area de meu interesse para a realizacdo do estagio,
somado a experiéncia e convivio com profissionais de vasta experiéncia na area agrondmica,
permitiu uma troca de informacBes e aprendizados praticos que complementaram 0s
conhecimentos adquiridos ao longo da graduacdo. O contato didrio com a agricultura
propriamente dita e com uma cultura especifica proporciona uma visdo muito ampla sobre a
producdo agricola, tratando desde seus empecilhos e dificuldades até uma resposta positiva a
determinadas praticas de manejo. Sem davida a producdo agricola é socioeconomicamente
fundamental para esse pais, contudo € uma atividade de extremo risco, diante da dependéncia
de condicdes impossiveis de serem controladas. Cabe, entretanto, aos profissionais das ciéncias
agrarias decifrar e contornar tais problemas, alcangando 0 maximo de proveito que o sistema
pode oferecer, mas sempre sendo ambientalmente correto, socialmente justo e economicamente

viavel.
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Apesar do curto periodo de realizacdo, o estagio curricular é de suma importancia para
mostrar como o setor funciona na pratica, abrindo espaco para novas ideias e pensamentos. Essa
atividade é uma das primeiras atividades praticas que desenvolvi e serviu como experiéncia
para a vida profissional, devendo ser aproveitada ao maximo, com amplo aprendizado;
aprendendo a superar os desafios, transformando-os em conhecimento que seréo utilizados para

a qualificacdo do profissional.
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