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INTRODUCAO

O projeto “Da producdo ao consumo: Um olhar Na Tabela 1 estao os valores de polifendis totais
integrado sobre o mercado de alimentos” baseia-se Nno encontrados em lotes diferentes, bem como em suco de uva
estudo interdisciplinar com analise dos processos organico e convencional.
produtivos do suco de uva organico de uma vinicola da Tabela 1. Teor em polifendis dos sucos organico,
Seflra -gaUCha:. A Vvinicola gauc-ﬁha |n|C|OU- O Consumo convencional e de lote vencido.
organico devido as reacoes alérgicas dos agricultores e 0s
maleficios do uso dos agrotéxicos. Demonstrou interesse Leor em polifenols
na area da pesquisa devido a auséncia de infraestrutura Suco Lote Validade (mg de Acido galico.L 1)
para analises fisico-quimicas. Realizou-se entrevistas na Média(N=3) D.P.

empresa focal para verificar a importancia das analises a

. i~ e Integral onal 114713 09/15 16815 13,7

serem realizadas, entre elas, a analise dos polifendis nos word COTVEIERT " "

sucos de uva organico, convencional e de lotes vencidos. Organico 02113 01/15 1.729,2 100,6
Orghnico 1512 03/14 1.268,1 27,9

PROCEDIMENTO EXPERIMENTAL Organico vencido 01/11 02/13 1.710,6 36,5

A metodologia fol baseada no metodo de Folin-
Ciocalteau [1]. A partir da solucao de acido galico 5000 ppm,
os padrOes foram preparados nas concentracoes de 0,5 a 5
ppm contendo 50% de Folin-Ciocalteau (1:9) e 40% de
Na,CO, (75%). Todas as solugOes foram deixadas em banho-
maria a 50°C, por 5 minutos. As amostras analiticas foram
preparadas em triplicata, com 10% de suco de uva (1:10),
contendo 0s mesmos reagentes da curva analitica. Apos
diluicao (1:9) com H,0 delonizada, obteve-se valores de
absorbancia a 765 nm em espectrofotometro Genesys 10S CONCLUSAO

UV-Vis da Thermo Scientific.
Nos lotes analisados verificou-se que nao houve

RESULTADOS E DISCUSSOES alteracao da quantificacao dos polifenois com relacao ao

1 - - prazo de validade, porem mais analises necessitam ser
As analises consistiram na elaboragcao da curva de

calibracio exoressando o teor de nolifendis por mal L em realizadas para verificacao da precisao dos valores com
anragan £4p . P P J: relacdo as variedades. Faz-se necessario realizar analises
acido galico conforme a Figura 1.

com outros metodos para confrontar os resultados obtidos
por espectrofotometria UV/VIS.

Os teores de polifendis totais encontrados nos sucos
organico e convencional em dois dos trés lotes analisados
estao dentro dos valores encontrados na literatura [2,3].
Com excecao do lote 15/12 de suco organico que mostrou-
se com teor em polifenadis totais baixo, 25 %, em relacao
aos demais. Esta variacao pode ser da utilizacao de
variedades com baixo teor de polifendis ou ainda com
relacao a safras em diferentes epocas.

Curva Analitica com solucao de Acido Galico
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Figura 1. Curva de calibracao com padrao externo.




